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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  

Учебная дисциплина (модуль) Б1.В.ДВ.01.02 Ветеринарно-санитарный контроль при чрезвычайных ситуациях 
предназначена  для  подготовки магистра по ветеринарно-санитарной экспертизе. 

 

В соответствии с назначением основной целью учебной дисциплины (модуля) является приобретение магистрантами 

теоретических и практических знаний по вопросам безопасности продовольственного сырья и продуктов питания, 
необходимых в исследовательской деятельности; 

 

Исходя из цели, в процессе изучения учебной дисциплины (модуля) решаются следующие задачи:  
- самостоятельно выбирать и обосновывать цели;  
- организовать и проводить научные исследования по актуальной проблеме в соответствии с направленностью (профилем) 

программы магистратуры; 
 

-  в производственной деятельности: по эффективной организации осуществления входного контроля качества сырья и 
вспомогательных материалов, производственного контроля качества готовой продукции; проведению сертификационных 

испытаний сырья и готовой продукции; 

 

-  в организационно-управленческой деятельности: нахождение компромисса в проблемных производственных ситуациях 

(качество, безопасность); 
 

- в научно-исследовательской деятельности: анализ состояния и динамики показателей качества соответствующего сырья и 

готовой продукции с использованием необходимых методов и средств использования. 
 

     

2.ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  
Формируемые компетенции: ПК-3 готовностью осуществлять элементарные меры безопасности при возникновении 
экстренных ситуаций на объектах жизнеобеспечения предприятия 

 

ПК-3.1: ЗНАТЬ: требования ветеринарного законодательства РФ, правила составления ветеринарных 

сопроводительных документов и составление отчетности 
 

Знать: Требования ветеринарного законодательства РФ, правила составления ветеринарных 

сопроводительных документов и составление отчетности.  
 

Уметь: Планировать и проводить мероприятия по пищевой безопасности на предприятиях по переработке 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения. 
 

Владеть: Навыками составления программы производственного контроля пищевой безопасности на 

предприятиях по переработке сырья и продуктов животного и растительного происхождения. 
 

     
ПК-3.2: УМЕТЬ: планировать и контролировать работу по обеспечению безопасности пищевого сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения 
 

Знать: Государственные стандарты и нормативно-правовые акты в области пищевой безопасности на 

предприятиях по переработке сырья и продуктов животного и растительного происхождения. 
 

Уметь: Организовывать контроль над обеспечением безопасности пищевого сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения на перерабатывающих предприятиях. 
 

Владеть: Методами ветеринарного контроля и надзора на подконтрольных объектах Госветнадзора, в 

соответствии с нормативно-правовыми актами. 
 

     
ПК-3.3: ВЛАДЕТЬ: методами ветеринарного контроля и надзора на подконтрольных объектах  

Знать: Основные понятия и термины в области оценки качества и обеспечения безопасности пищевой 

продукции, их химический состав, пищевую ценность и факторы, формирующие качество. 
 

Уметь: Обеспечить рациональную организацию труда на предприятиях по переработке сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения в соответствии с нормативно-правовыми актами в области 

ветеринарии. 

 
Владеть: Оформлением соответствующей документации на всех этапах контроля пищевой безопасности на 

перерабатывающих предприятиях, их разработки и совершенствования. 
 

     В результате освоения дисциплины обучающийся должен  
2.1 Знать:  

2.1.1 Требования ветеринарного законодательства РФ, правила составления ветеринарных сопроводительных 

документов и составление отчетности. Государственные стандарты и нормативно-правовые акты в области 
пищевой безопасности на предприятиях по переработке сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения. Основные понятия и термины в области оценки качества и обеспечения безопасности пищевой 

продукции, их химический состав, пищевую ценность и факторы, формирующие качество. 

 

2.2 Уметь:  
2.2.1 Планировать и проводить мероприятия по пищевой безопасности на предприятиях по переработке сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения. 
 

2.2.2 Организовывать контроль над обеспечением безопасности пищевого сырья и продуктов животного и 
растительного происхождения на перерабатывающих предприятиях. 

 



2.2.3 Обеспечить рациональную организацию труда на предприятиях по переработке сырья и продуктов животного и 
растительного происхождения в соответствии с нормативно-правовыми актами в области ветеринарии. 

 

2.3 Владеть:  
2.3.1 Навыками составления программы производственного контроля пищевой безопасности на предприятиях по 

переработке сырья и продуктов животного и растительного происхождения. 
 

        
2.3.2 Методами ветеринарного контроля и надзора на подконтрольных объектах Госветнадзора, в соответствии с 

нормативно-правовыми актами. 
 

2.3.3   
2.3.4 Оформлением соответствующей документации на всех этапах контроля пищевой безопасности на 

перерабатывающих предприятиях, их разработки и совершенствования. 
 

                    
3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ  

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.01  
3.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:  

3.1.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:  
3.1.2 Для успешного освоения дисциплины студент должен (н-р: иметь базовую подготовку по элементарной 

математике в объёме программы средней школы или освоить предшествующие учебные дисциплины (модули): 
Математическое моделирование 

 

3.1.3 Б1.Б.03  Государственный ветеринарный надзор на объектах Россельхознадзора  
3.1.4 Б1.Б.05 Микробиологическая безопасность сырья и продуктов животного и растительного происхождения  

3.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
 

3.2.1 Изучение дисциплины необходимо для успешного освоения дисциплин профессионального    цикла   и  
практик, формирующих   компетенции 

 

3.2.2 (например: ПК-1, ПК-2, ПК-3.)  
3.2.3   
3.2.4   
3.2.5 Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности (в том числе 

технологическая практика) 
 

                    
4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С 

ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ) И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ 

 

Распределение часов дисциплины по семестрам          
Семестр 

(<Курс>.<Семестр 
на курсе>) 

3 (2.1) 
Итого 

         

Недель 15 5/6          
Вид занятий УП РП УП РП          

Лекции 16 16 16 16          
Практические 16 16 16 16          
Итого ауд. 32 32 32 32          
Кoнтактная 
рабoта 

32 32 32 32          

Сам. работа 76 76 76 76          
Итого 108  108 108          

                    
 Общая трудоемкость дисциплины (з.е.)  3 ЗЕТ       
        

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

          

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ (РАЗДЕЛАМ) С 

УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ 

ЗАНЯТИЙ. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем /вид 

занятия/ 
Семестр / 

Курс 
Часов Компетен 

ции 
Литература в том числе часы по 

практической 

подготовке (при 

наличии в учебном 

плане) 
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 Раздел 1 Продовольственная 

безопасность: сущность и уровни. 

      

1.1. Введение.  Сущность 

продовольственной безопасности.  

Безопасность пищевых продуктов и 

критерии их оценки. История 

безопасности питания. 

Законодательная база безопасности 

питания. (лекция) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

Л1.4 

  

1.2. Загрязнение растительного сырья 

и пищевых продуктов микро-

организмами и их метаболитами. 

Загрязнение продовольственного 

сырья и пищевых продуктов           

ксенобиотиками химического и 

биологического происхождения  
(лекция) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

1.3. Определение загрязнение 

растительного сырья и пищевых 

продуктов микроорганизмами и их 

метаболитами (практическое) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

1.4. Определение загрязнение 
продовольственного сырья и 

пищевых продуктов           

ксенобиотиками химического и 

биологического происхождения 

(практическое) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

1.5. Загрязнение веществами и 

соединениями, применяемыми в 

растениеводстве (практическое) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

1.6.  Загрязнение веществами, 

применяемыми в животноводстве 

(практическое) 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

 Раздел 2. Нормативная база 

сертификации пищевой 

продукции. 

      

2.1. Система сертификации ГОСТ Р и 

схемы сертификации: правила и 

порядок сертификации пищевых 

продуктов. Система контроля и 

безопасности качества пищевых 

продуктов. Опасности химического, 

2/2 2 ПК-3 

 

Л.1.1 

Л1.2 

Л1.3 

Л2.1 

  

 



 

6. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  

Система  контроля  за  ходом  и  качеством  усвоения  студентами  содержания  

данной дисциплины включает следующие виды:  

 Текущий  контроль – проводится  систематически  с  целью   установления  уровня 

овладения студентами учебного материала в течение семестра. К формам  текущего контроля 

относятся: опрос, тестирование (Т), контрольной работы (К).   

Выполнение этих работ является обязательным для всех студентов, а результаты  являются 

основанием для выставления оценок (баллов) текущего контроля.  

Промежуточный  контроль – оценка    уровня    освоения    материала    по  

самостоятельным  разделам  дисциплины.  Проводится  в  заранее  определенные сроки.  

Проводиться  два   промежуточных  контроля  в  семестр.  В  качестве  форм  контроля     

применяют      коллоквиумы,       контрольные       работы,    самостоятельное 

выполнение  студентами  домашних  заданий    с  отчетом  (защитой),  тестирование  

по материалам дисциплины.  

Итоговый контроль – оценка уровня освоения дисциплины по окончании ее  изучения в 

форме зачета (экзамена). 

 

Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине (модулю) Б1.Б.06 Биологическая безопасность сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения  включает в себя:   

- Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения 

образовательной программы; 

- Описание показателей и критериев оценивания компетенций на этапе изучения дисциплины, 

описание шкал оценивания; 

- Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний, 

умений и навыков  и  (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы; 

- Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и 

(или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций. 

Фонд оценочных средств прилагается к рабочей программе дисциплины как приложение. 

Перечень вопросов, выносимых на экзамен: 

ПК – 3. 

1.  Общие сведения о чрезвычайных ситуациях.  
2.  Классификация чрезвычайных ситуаций. 

3.  Особенности чрезвычайных ситуаций военного характера. 

4.  Поражающие факторы в тонах чрезвычайных ситуаций. 

5.  Характеристик сил и средств, привлекаемых для выполнения 

санитарных мероприятии в очагах ЧС. 

6. Возможности возникновения инфекционных очагов в районах чрезвычайных ситуаций. 

7.  Общая и специализированная ветеринарная помощь. 

животным. 

 8. Основные методы оказания ветеринарной помоши 

Животным. 

9.  Ветеринарная помощь при термических поражениях 

животных. 
10. Первая ветеринарная помощь при отравлениях животных и кровотечениях. 

11. Разрешается ли убой животных и ветсанэкспертиза животноводческой продукции  при радиационном поражении. 

12. Порядок ветеринарного осмотра, сортировки и убоя животных, подвергшихся воздействию радиационных 

факторов. 

13. Ветсанэкспертиза туш и органов животных, подвергшихся 

радиационному воздействию. 

14. Ветсанэкспертиза молока животных, подвергшихся воздействию 

ионизирующего излучения и радиоактивному загрязнению. 

15. Ветсанэкспертиза яиц, подвергшихся радионуклидному 

загрязнению. 

16. Порядок проведения дезактивации животных и продуктов 
животноводства. 



17. Как проводиться ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при поражении отравляющими веществами. 

18.  Порядок убоя животных, подвергшихся воздействию отравляющих веществ. 

19.  Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных, подвергшихся воздействию отравляющими 

веществами. 

20. Обезвреживание и ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя животных, подвергшихся воздействию 

отравляющих веществ. 

21.  Ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при поражении биологическими средствами. 
22.  Перечень первоочередных аварийно-спасательных работ при возникновении особо опасных болезней животных. 

23. Ветеринарная обработка и порядок убоя животных в очагах поражения биологическими средствами. 

24. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных, пораженных биологическими средствами. 

25. Обеззараживание продуктов убоя животных, пораженных 

биологическими средствами. 

26. Защита и обезвреживание животного сырья и продукции от факторов поражения в зонах ЧС. 

27. Защита ветеринарных объектов сырья и продукции от факторов поражения в зонах ЧС. 

28. Организация ветеринарно-санитарного контроля на ведомственных объектах в условиях ЧС. 

29. Особенности радиационной экспертизы продукции животного и растительного происхождения лабораториями 

ветсанэкспертизы на продовольственных рынках. 

30. Обезвреживание пищевого сырья, воды и готовой продукции в условиич 
ЧС. 

31. Меры и техника безопасности при осмотре и работе с животными п условиях чрезвычайных ситуаций. 

32. Меры личной безопасности при убое животных и переработке продукции 

в условиях ЧС. 

33. Порядок взятия патологического материала и пересылка его в лабораторию. 

34. Правила работы и охрана труда в ветеринарных лабораториях в 

условиях ЧС. 

35. Нормативно-правовая база для подготовки специалистов ветеринарных аварийно-спасательных формирований и 

спасателей. 

36. Перечень первоочередных аварийно-спасательных работ при возникновении особо опасных болезней животных на 

территории 

России. 
37. Производственная ветеринарно-санитарная обработка на предприятиях мясной промышленности в условиях ЧС. 

 

 

   Фонд оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации прилагается к рабочей программе 

дисциплины в приложении №1. 
 

     
7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  



 7.1.1 Основная литература 

№ 

 

Авторы, 

составители 

Заглавие Издательство, год Колич-во 

Л.1.1 . 1.Никитин, И. Н. Организация государственного ветеринарного 

надзора : учебник для вузов / И. Н. Никитин, А. 

И. Никитин. — 3-е изд., стер. —— 460 с. — 

ISBN 978-5-8114-9093-6. — Текст : 

электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/184157 

Санкт-Петербург : 

Лань, 2022. 

ЭБС 

Л.1.2 Уша, Б. В.     Ветеринарный надзор за животными и 

животноводческой продукцией в условиях 

чрезвычайных ситуаций [Текст] : учебное 

пособие для студентов направления 

подготовки магистров № 110500 - 

Ветеринарно-санитарная экспертиза и 

дипломированных специалистов по 

специальности № 110201 - Ветеринария / Б. В. 

Уша, И. Г. Серегин. - - 511, [1] с. : рис., табл. ; 

22 см. - Библиогр.: с. 502-508. - 1000 экз. - ISBN 

978-5-906371- 04-1 

Санкт-Петербург : 

Квадро, 2013. 

ЭБС 

 7.1.2 Дополнительная литература 

№ 

 

Авторы, 

составители 

Заглавие Издательство, год Колич-во 

Л.2.1 
1.Долгов, В. С. Безопасность среды обитания на объектах 

сельского хозяйства : учебник / В. С. Долгов. 

—. — 400 с. — ISBN 978-5-8114-3342-1. — 

Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/206342 

Санкт-Петербург : 

Лань, 2022 

 

 7.1.3 Методические разработки 

№ 

 

Авторы, 

составители 

Заглавие Издательство, год Колич-во 

Л.3 Сидоров М.Н., 

Томашевская Е.П. 

Порядок переработки животных в условиях 

чрезвычайных ситуаций. 

Изд. Альфа-принт, 

г. Якутск 2016г. 

15 

     

 

 

 

 

7.3. Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного 

производства 
 

     
7.3.1 ПО «Визуальная студия тестирования». Комплекс для создания тестов и тестирования  
7.3.2 MathCad (бесплатная версия)  
7.3.3 AvtoCad  
7.3.4 Kaspersky Endpoint Security for Business  
7.3.5 Adobe Reader  

7.4. Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных систем  
8. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ 

(перечень учебных помещений, оснащенных оборудованием и техническими средствами обучения) 
 



Аудитория №4.104 

лабораторно-практического типа 

Кабинет № 14 - 27,7 м2 

Оборудование:  

1.БОКС БАВ -"Ламинар-С"-1,2 

  биол.безопасности класс 1 или эквивалент, с вертикальным восходящим потоком воздуха – 1 шт. 

2. Трихинеллоскоп с электронным вводом изображения «Стейк-В» - 1шт. 

3. Ноутбук Lenovo G50-30  

Учебная мебель: 

1.Доска аудиторная, 3-створчатая – 1 шт. 

2.Шкаф канцелярский – 2 шт. 

3. Столы – 10 шт. 

4. Стулья – 20 шт. 

Операционная система: Calculate Linux; 

Офисный пакет: LibreOffice 

Ауд. № 2.114 Мультимедийный зал научной библиотеки для самостоятельной работы с выходом сеть интернет. 

- Системный блок Сorequad q6600, 4gb ram, 160gb - 1шт.;  

- Монитор benq g900wa -1 шт.; 

- Системный блок Deponeon core2duo e8300, 2gb ram, hdd 160gb - 8 шт.;  

- Монитор lg w1934s - 8 шт.,  

- 4 тонких клиента Еltex tc-50 
- учебная мебель: рабочее место преподавателя, рабочие места обучающихся. 
-бесплатная операционная система 

Calculate Linux; 

- LIBREOFFICE  

Открытое лицензионное соглашение GNUGeneral Public License. 

 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ  

     
     

10. ПРИЛОЖЕНИЕ  

10.1.Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации обучающихся по 
дисциплине (модулю). 
10.2.Методические рекомендации (указания) по выполнению лабораторных (практических) работ. 
10.3.Методические рекомендации (указания) по выполнению контрольных работ. 
10.4.Методические рекомендации по выполнению самостоятельной работы студентов. 
10.5.Методические указания по выполнению курсовой работы (проекта) 
10.6.Материалы по реализации учебной дисциплины для студентов-инвалидов и лиц с ограниченными возможностями 
здоровья (по необходимости). 
10.7.Учебник, учебное пособие, курс лекций, конспект лекций (по усмотрению преподавателя). 
10.8.Учебная программа дисциплины (по усмотрению преподавателя). 
10.9.Другие методические материалы (по усмотрению кафедры). 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 
 

 



1. ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ И ИНДИКАТОРОВ ДОСТИЖЕНИЙ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Этапы освоения компетенция по дисциплинам и учебным практикам формируются 

следующим образом: категории компетенций «знать» и «уметь» составляют I этап 

освоения, категория компетенции «владеть» соответствует II этапу освоения. 

 

Перечень 

компетенций 

Этапы 

формирования 

компетенций в 

процессе освоения 

ОП 

Характеристика этапов формирования 

компетенций в соответствие с РПД 

ПК-3 готовностью 

осуществлять 

элементарные 

меры 

безопасности при 

возникновении 

экстренных 

ситуаций на 

объектах 

жизнеобеспечения 

предприятия; 

I этап 

формирования 

Знать основные методы защиты 

производственного персонала при 

возникновении экстренных ситуаций на 

объектах жизнеобеспечения предприятия 

Уметь осуществлять элементарные меры 

безопасности при возникновении экстренных 

ситуаций на объектах жизнеобеспечения 

предприятия 

 II этап 

формирования 

Владеть готовностью осуществлять 

элементарные меры безопасности при 

возникновении экстренных ситуаций на 

объектах жизнеобеспечения предприятия 

 

 

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

И  

ПРОЦЕДУРА ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

Задача проф. 

деятельности 

(ПД) 

Объекты ПД  

или области  

знания  

(при необходимости) 

Категория 

профессио-

нальных 

компетенци

й (ПК)  
(при 

необходимост

и) 

Код и 

наименование 

профессиональн

ой компетенции 

(ПК) 

Код и 

наименование 

индикатора 

достижения 

профессиональн

ой компетенции 

(ПК) 

Основание 

(профстанда

рт (ПС), 

анализ 

опыта) 

1 2 3 4 5 6 

Направленность (профиль), специализация _____________ (при необходимости) 

 

Тип задач профессиональной деятельности _____________________________ 

Задача 1. 

Планирован

ие и 

организация 

эффективно

го 

использован

Все виды 

сельскохозяй 

ственных 

животных, 

домашние и 

промысловые 

животные, 

 ПК-3 

Способен к 

организации 

мероприятий 

по пищевой 

безопасности 

на 

ИД-1ПК-3 

ЗНАТЬ: 

требования 

ветеринарного 

законодательств

а РФ, правила 

составления 

 



ия 

животных, 

материалов, 

оборудовани

я;  

птицы, звери, 

пчелы, рыбы; 

технологически

е процессы 

производства и 

первичной 

переработки 

продукции 

животноводст

ва; корм и 

кормовые 

добавки, 

технологически

е процессы их 

производства.  

 

предприятия

х по 

переработке 

сырья и 

продуктов 

животного и 

растительног

о 

происхожден

ия и 

объектах 

госветнадзор

а, в 

соответствии 

с 

нормативно-

правовыми 

актами 

 

ветеринарных 

сопроводительн

ых документов 

и составление 

отчетности 

УМЕТЬ: 

планировать и 

контролировать 

работу по 

обеспечению 

безопасности 

пищевого сырья 

и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

ВЛАДЕТЬ: 

методами 

ветеринарного 

контроля и 

надзора на 

подконтрольны

х объектах  

 

 

 

 

 

3. ШКАЛА ОЦЕНИВАНИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ 

4.  

Перечень и описание компетенций 

Уровни 

освоения, 

показатель 

оценивания 

Критерии оценивания 
Шкала 

оценивания 

ПК-3 Способен к организации мероприятий по пищевой безопасности на предприятиях 

по переработке сырья и продуктов животного и растительного происхождения и 

объектах госветнадзора, в соответствии с нормативно-правовыми актами 

Не освоены 

незнание значительной части программного материала, 

неумение даже с помощью преподавателя 

сформулировать правильные ответы на задаваемые 

вопросы, невыполнение практических заданий; 

0 – 60 

Неудовлетво 

рительно 

(не зачтено) 

 

Уровень 1 

(пороговый) 

дает общее представление о виде деятельности, основных 

закономерностях функционирования объектов профессиональной 

деятельности, методов и алгоритмов решения практических задач; 

Знать: 

ПК-3 

основные требования ветеринарного законодательства 

РФ, правила составления ветеринарных 

сопроводительных документов 

75  – 61 

Удовлетвори 

тельно  

(зачтено) Уметь: планировать работу по обеспечению безопасности 



ПК-3 пищевого сырья и продуктов животного 

происхождения 

 

 

Владеть: 

ПК-3 

методами ветеринарного надзора на подконтрольных 

объектах  

 

Уровень 2 

(продвинуты

й) 

позволяет решать типовые задачи, принимать профессиональные и 

управленческие решения по известным алгоритмам, правилам и 

методикам; 

Знать: 

ПК-3 

основные требования ветеринарного законодательства 

РФ, правила составления ветеринарных 

сопроводительных документов и составление 

отчетности 

 90 – 76 

Хорошо 

(зачтено) 

 

Уметь: 

ПК-3 

планировать работу по обеспечению безопасности 

пищевого сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения 

 

Владеть: 

ПК-3 

методами ветеринарного контроля на подконтрольных 

объектах  

 

Уровень 3 

(высокий) 

предполагает готовность решать практические задачи повышенной 

сложности, нетиповые задачи, принимать профессиональные и 

управленческие решения в условиях неполной определенности, при 

недостаточном документальном, нормативном и методическом 

обеспечении; 

Знать: 

ПК-3 

требования ветеринарного законодательства РФ, 

правила составления ветеринарных сопроводительных 

документов и составление отчетности 

 
100 – 91 

Отлично 

(зачтено) 

 

Уметь: 

ПК-3 

планировать и контролировать работу по обеспечению 

безопасности пищевого сырья и продуктов животного 

и растительного происхождения 

 

Владеть: 

ПК-3 

методами ветеринарного контроля и надзора на 

подконтрольных объектах  

 

 

  

 

4. ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ И (ИЛИ) ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ И НАВЫКОВ В ПРОЦЕССЕ 

ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

Перечень вопросов для зачета 

ПК – 3. 
1.  Общие сведения о чрезвычайных ситуациях.  

2.  Классификация чрезвычайных ситуаций. 

3.  Особенности чрезвычайных ситуаций военного характера. 

4.  Поражающие факторы в тонах чрезвычайных ситуаций. 

5.  Характеристик сил и средств, привлекаемых для выполнения 
санитарных мероприятии в очагах ЧС. 

6. Возможности возникновения инфекционных очагов в районах чрезвычайных ситуаций. 



7.  Общая и специализированная ветеринарная помощь. 

животным. 

 8. Основные методы оказания ветеринарной помоши 

Животным. 

9.  Ветеринарная помощь при термических поражениях 

животных. 

10. Первая ветеринарная помощь при отравлениях животных и кровотечениях. 

11. Разрешается ли убой животных и ветсанэкспертиза животноводческой продукции  при радиационном 
поражении. 

12. Порядок ветеринарного осмотра, сортировки и убоя животных, подвергшихся воздействию 

радиационных факторов. 

13. Ветсанэкспертиза туш и органов животных, подвергшихся 

радиационному воздействию. 

14. Ветсанэкспертиза молока животных, подвергшихся воздействию 

ионизирующего излучения и радиоактивному загрязнению. 

15. Ветсанэкспертиза яиц, подвергшихся радионуклидному 

загрязнению. 

16. Порядок проведения дезактивации животных и продуктов 

животноводства. 

17. Как проводиться ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при поражении отравляющими 
веществами. 

18.  Порядок убоя животных, подвергшихся воздействию отравляющих веществ. 

19.  Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных, подвергшихся воздействию 

отравляющими веществами. 

20. Обезвреживание и ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя животных, подвергшихся 

воздействию отравляющих веществ. 

21.  Ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при поражении биологическими средствами. 

22.  Перечень первоочередных аварийно-спасательных работ при возникновении особо опасных болезней 

животных. 

23. Ветеринарная обработка и порядок убоя животных в очагах поражения биологическими средствами. 

24. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных, пораженных биологическими средствами. 
25. Обеззараживание продуктов убоя животных, пораженных 

биологическими средствами. 

26. Защита и обезвреживание животного сырья и продукции от факторов поражения в зонах ЧС. 

27. Защита ветеринарных объектов сырья и продукции от факторов поражения в зонах ЧС. 

28. Организация ветеринарно-санитарного контроля на ведомственных объектах в условиях ЧС. 

29. Особенности радиационной экспертизы продукции животного и растительного происхождения 

лабораториями ветсанэкспертизы на продовольственных рынках. 

30. Обезвреживание пищевого сырья, воды и готовой продукции в условиич 

ЧС. 

31. Меры и техника безопасности при осмотре и работе с животными п условиях чрезвычайных ситуаций. 

32. Меры личной безопасности при убое животных и переработке продукции 
в условиях ЧС. 

33. Порядок взятия патологического материала и пересылка его в лабораторию. 

34. Правила работы и охрана труда в ветеринарных лабораториях в 

условиях ЧС. 

35. Нормативно-правовая база для подготовки специалистов ветеринарных аварийно-спасательных 

формирований и спасателей. 

36. Перечень первоочередных аварийно-спасательных работ при возникновении особо опасных болезней 

животных на территории 

России. 

37. Производственная ветеринарно-санитарная обработка на предприятиях мясной промышленности в 

условиях ЧС. 

 

Зачет получает студент, обнаруживший всестороннее, систематическое и глубокое 

знание учебно-программного материала, умение свободно выполнять задания, 

предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой.  

"Незачет" выставляется студенту, обнаружившему пробелы в знаниях основного 

учебно-программного материала. Как правило, оценка "неудовлетворительно" ставится 

студентам, которые не могут продолжить обучение или приступить к профессиональной 



деятельности по окончании вуза без дополнительных занятий по соответствующей 

дисциплине. 

 

 

 

 

 



5. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, 

НАВЫКОВ 

 

5.1. ПРОЦЕДУРА ОЦЕНИВАНИЯ – ПОРЯДОК ДЕЙСТВИЙ ПРИ ПОДГОТОВКЕ И ПРОВЕДЕНИИ 

АТТЕСТАЦИОННЫХ ИСПЫТАНИЙ И ФОРМИРОВАНИИ ОЦЕНКИ 

 

5.1.Процедура оценивания – порядок действий при подготовке и проведении аттестационных испытаний и формировании оценки. 

 

Справочная таблица процедур оценивания 

(с необходимым комплектом материалов и критериями оценивания) 

 
№п/п Процедуры 

оценива 

ния 

Краткая 

характеристика 

Необходи 

мое 

наличие 

материа 

лов по 

оценоч 

ному 

средству в 

фонде 

Критерии оценивания 

(примеры описания1) 

Возможность 

формирования 

компетенции на 

каждом этапе 

Зна-

ния 

Навы

ки 

Уме 

ния 

1.  Экзамен 

(Э), зачет 

(З), 

дифференци

рованный 

зачет (ДЗ) 

Курсовые экзамены 

по всей дисциплине 

или ее части 

преследуют цель 

оценить работу 

студента за курс 

(семестр), 

полученные 
теоретические 

знания, прочность их, 

развитие творческого 

мышления, 

приобретение 

навыков 

самостоятельной 

Вопросы 

для 

подготовки. 

Комплект 

экзаменаци

онных 

билетов. 

Оценки "отлично" заслуживает студент, обнаруживший всестороннее, 

систематическое и глубокое знание учебно-программного материала, умение 

свободно выполнять задания, предусмотренные программой, усвоивший основную 

и знакомый с дополнительной литературой, рекомендованной программой. Как 

правило, оценка "отлично" выставляется студентам, усвоившим взаимосвязь 

основных понятий дисциплины в их значении для приобретаемой профессии, 

проявившим творческие способности в понимании, изложении и использовании 

учебно-программного материала. 
 

Оценки "хорошо" заслуживает студент обнаруживший полное знание учебно-

программного материала, успешно выполняющий предусмотренные в программе 

задания, усвоивший основную литературу, рекомендованную в программе. Как 

правило, оценка "хорошо" выставляется студентам, показавшим систематический 

характер знаний по дисциплине и способным к их самостоятельному пополнению 

и обновлению в ходе дальнейшей учебной работы и профессиональной 

+ + + 

                                                             
1 Обратите внимание, что в графе «Критерии оценивания» даны примеры критериев для оценивания типовых контрольных заданий, преподаватель имеет право 
скорректировать предложенные с учетом специфики дисциплины или дать свои собственные. 



работы, умение 

синтезировать 

полученные знания и 

применять их к 

решению 

практических задач. 

деятельности. 

 

Оценки "удовлетворительно" заслуживает студент, обнаруживший знания 

основного учебно-программного материала в объеме, необходимом для 

дальнейшей учебы и предстоящей работы по специальности, справляющийся с 

выполнением заданий, предусмотренных программой, знакомый с основной 

литературой, рекомендованной программой. Как правило, оценка 

"удовлетворительно" выставляется студентам, допустившим погрешности в ответе 

на экзамене и при выполнении экзаменационных заданий, но обладающим 

необходимыми знаниями для их устранения под руководством преподавателя. 
 

Оценка "неудовлетворительно" выставляется студенту, обнаружившему пробелы в 

знаниях основного учебно-программного материала, допустившему 

принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных программой заданий. 

Как правило, оценка "неудовлетворительно" ставится студентам, которые не могут 

продолжить обучение или приступить к профессиональной деятельности по 

окончании вуза без дополнительных занятий по соответствующей дисциплине. 

 

 

 

 

5.2. Критерии сформированности компетенций по разделам 

 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем/вид занятия/ 
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У
р

о
в
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ь

 3
 

 Раздел 1. Введение. Характеристика чрезвычайных ситуаций 

 

       

1.1. Ветеринарно-санитарные и эпизоотологические аспекты чрезвычайных 

ситуаций (лекция) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

1.2. Оказание первой ветеринарной помощи животным при чрезвычайных 

ситуациях 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 



 (лекция)  

1.3. Убой животных и ветсанэкспертиза животноводческой продукции при 

радиационном поражении. Ветсанэкспертиза продуктов убоя животных 

при поражении отравляющими веществами 

 (практика) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

 Раздел 2. Защита и обезвреживание животного сырья и продукции от 

факторов поражения в зонах ЧС 

ПК- 3       

2.1. Ветсанэкспертиза продуктов убоя животных при поражении 

биологическими средствами (лекция) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

2.2. Техника безопасности при осмотре и работе с животными в условиях 

чрезвычайных ситуаций (практика) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

2.3. Порядок ветеринарного осмотра, сортировки и убоя животных, 

подвергшихся воздействию радиационных факторов (лекция) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

2.4. Техника производственной ветеринарно-санитарной обработки на 

предприятиях мясной промышленности в условиях ЧС 

(практика) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

2.5. Производственная ветеринарно-санитарная обработка на предприятиях 

мясной промышленности в условиях ЧС 

(лекция) 

ПК- 3 у 10 0-5 6-7 8-9 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ЭКСПЕРТНОЕ ЗАКЛЮЧЕНИЕ ПО ФОС ДИСЦИПЛИНЫ(МОДУЛЯ) 

 

__ Б1.В.ДВ.01.02 Ветеринарно-санитарный контроль при ЧС 
 (наименование дисциплины (модуля) 

 

основной образовательной программы по направлению подготовки 

(специальности)____36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза__________________ 
                                      (шифр и наименование направления подготовки (специальности) 

 

Представленный фонд оценочных средств _____соответствует____требованиям ФГОС 

ВО.                                                 

 

Оценочные средства текущего и промежуточного контроля ___соответствуютцелями 

задачам реализации основнойобразовательной программы по направлению подготовки 

(специальности) ___36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертизасоответствуетцелям и 

задачамрабочей программы реализуемой дисциплины (модуля). 

 

Оценочные средства, включенные в представленный фонд, _____отвечаютосновным 

принципам формирования ФОС, _____отвечаютзадачам профессиональной деятельности 

выпускника.  

 

Оценочные средства и учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

студентов представлены в ______достаточномобъеме. 

 

Оценочные средства _______позволяютоценить сформированностькомпетенции(ий), 

указанных в рабочей программе дисциплины (модуля). 

 

Разработанный и представленный для экспертизы фонд оценочных средств 

_____рекомендуетсяк использованию в процессе подготовки 

_________________специалистов по направлению 36.04.01 Ветеринарно-санитарная 

экспертиза.  
(бакалавров/специалистов по направлению) 

(или разработанный и представленный для экспертизы фонд оценочных средств требует 

доработки). 

 

 

 

 

 

ФИО, должность, звание________________________________________________________ 

   (подпись) 

 

Дата 

 

 

 

 

 

 

 

 



лист измепений и дополнений к рабочей программы дисцип n n|:*o*u"uu
на 20Щ/20?4 уч.r.

1. Федера_тlьное государственное бюджетное образовательное утеждение высшего
образования <<Якугская государственнiш сельскохозяйственная академия> (ФГБОУ ВО
Якугская ГСХА) переименована в Федеральное государственное бюджетное
образовательное )чреждение высшего образования <<Арктический государственный
агротехнологический университетD (ФГБОУ ВО Арктический ГАТУ) приказом
Министерства сельQкого хозяйства Российской Федерации от 10.04.2020 J\b 187.

2. На основании внесения изменений и дополнений в 1^lебный план по направлению
подготовки 36.04.01 - ветеринарно-санитарная экспертиза, уtвержденного решением
)л{еного совета от (_J_q_> апреля 2023_г., протокол J\9 б вносятся следующие
изменения/дополнения рабочую процрамму 1"lебной дисциплины (модуля) по следующим
разделам/пунктам:

1) Разdел 2 * ПК - 3.], ПК - 3,2, ПК - 3,3

. 2) Разdел 4 - СРС - 7б часа;лекцuu- Iбчаса; пракmuческuе- ]6часа

3. В связи вступлением в силу l июля 2020 г, Федера_тlьного закона от 2 декабря 2020
г. ]ф403-ФЗ <О внесении изменений в Федеральный закон <Об образовании в Российской
Федерации>>, которым установлена обязательность практической подготовки
обуrающихся при освоении основных профессиональных образовательных программ
внесено дополнение: в таблицу р:вдела 5 дополнена столбцом следующего содержания <<В

том числе часы по практической подготовке>.

Изменения и дополненIбI в рабочей программе 1"lебной дисциплины (модуля)
Бl.В.ДВ.01.02 Ветеринарно-санитарный контроль при чрезвычайных ситуациях
согласованыиодобрены: 

_
зав. кафедр опt r-TobJ--b t

7одпись 

-

Стручков Н.А.
фамилия, имя, отчество

Протокол or rrlt ,, o/r.Qд??p 20Х3 г.,Ns /z
Зав. профилирующей кафедрой

Протокол от << 20 г., Jф

ФамиJIия, имJI, отllество

fr*,/rПредседатель МК факультета
Qамипп

Протокол заседания МК факультета от <<&? >> ЧlaLN 202!ýг.,Nэ /

/ Попова Н.В.
фамилия, имя, отчество


