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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  

Учебная дисциплина (модуль) Б1.О.07 Ветеринарная иммунология и общая микробиология предназначена для того, чтобы 

дать знания ветеринарной иммунологии и общей микробиологии. 
 

Целью учебной дисциплины является, изучение патогенных микробов, иммунитета, биологических препаратов.  
Исходя из цели, в процессе изучения учебной дисциплины решаются следующие задачи:  
- изучение особенностей иммунитета сельскохозяйственных животных;  
- формы иммунного ответа;  
- понятия об антигенах и антителах;  
- методы серологического исследования;  
- средства профилактики инфекций;  
- вопросы общей микробиологии.  

    

2.ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  
Формируемые компетенции:  

ОПК-1 Способен использовать данные о биологическом статусе и нор-мативные об-щеклинические показатели 

для обеспечения:  

- ветеринарно-санитарного благополучия животных и биологической безопасности продукции,  

- улучшения продуктивных качеств и санитарно- гигиенических показателей содержания животных 

 

ОПК-1.1: Знать технику безопасности и правила личной гигиены при обследовании животных, способы их 

фиксации; схемы клинического исследования животного и порядок исследования отдельных систем 

организма; методологию распознавания патологического процесса 

 

Знать:  
Идентифицирующие признаки основных групп микроорганизмов;  

Нормативно-правовую базу микробиологической оценки качества сырья и пищевых продуктов животного происхождения  

Основные понятия микробиологического контроля качества отдельных групп пищевых продуктов  

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

    
ОПК-1.2: Уметь собирать и анализировать анамнестические данные, проводить лабораторные и 

функциональные исследования необходимые для определения биологического статуса животных 
 

Знать:  
Идентифицирующие признаки основных групп микроорганизмов;  

Нормативно-правовую базу микробиологической оценки качества сырья и пищевых продуктов животного происхождения  

Основные понятия микробиологического контроля качества отдельных групп пищевых продуктов  

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 



Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность  

   
товаров по основным нормативным микробиологическим критериям  
Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

    
ОПК-1.3: Владеть практическими навыками по самостоятельному проведению клинического обследования 

животного с применением классических методов исследований 
 

Знать:  
Идентифицирующие признаки основных групп микроорганизмов;  

Нормативно-правовую базу микробиологической оценки качества сырья и пищевых продуктов животного происхождения  

Основные понятия микробиологического контроля качества отдельных групп пищевых продуктов  

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям 

 

    
ОПК-4 Способен использовать в профессиональной деятельности методы решения задач с использованием 

современного оборудования при разработке новых технологий и использовать современную профессиональную 

методологию для проведения экспериментальных исследований и интерпретации их результатов 

 

ОПК-4.1: Знать технические возможности современного специализированного оборудования, методы решения 

задач профессиональной деятельности 
 

Знать:  
Способы обнаружения основных санитарно-показательных микроорганизмов в окружающей среде и пищевых продуктах  

Основные микробиологические показатели качеств пищевых продуктов, средства и методы определения 

микробиологического состояния окружающей среды, безопасности и качества пищевых продуктов по микробиологическим 

критериям 

 

Санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к персоналу, оборудованию, устройству и функционированию 

торговых предприятий и микробиологической безопасности пищевых продуктов в процессе их жизненного цикла 
 

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 



методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 

 

   
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

    
ОПК-4.2: Уметь применять современные технологии и методы исследований в профессиональной 

деятельности, интерпретировать полученные результаты 
 

Знать:  
Способы обнаружения основных санитарно-показательных микроорганизмов в окружающей среде и пищевых продуктах  

Основные микробиологические показатели качеств пищевых продуктов, средства и методы определения 

микробиологического состояния окружающей среды, безопасности и качества пищевых продуктов по микробиологическим 

критериям 

 

Санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к персоналу, оборудованию, устройству и функционированию 

торговых предприятий и микробиологической безопасности пищевых продуктов в процессе их жизненного цикла 
 

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

    
ОПК-4.3: Владеть навыками работы со специализированным оборудованием для реализации поставленных 

задач при проведении исследований и разработке новых технологий 
 

Знать:  
Способы обнаружения основных санитарно-показательных микроорганизмов в окружающей среде и пищевых продуктах  

Основные микробиологические показатели качеств пищевых продуктов, средства и методы определения 

микробиологического состояния окружающей среды, безопасности и качества пищевых продуктов по микробиологическим 

критериям 

 

Санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к персоналу, оборудованию, устройству и функционированию 

торговых предприятий и микробиологической безопасности пищевых продуктов в процессе их жизненного цикла 
 

Уметь:  
Выделять микроорганизмы из объектов окружающей внешней среды: воды, воздуха, смывов, сырья и пищевых продуктов  

Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям 

 

    



ОПК-6 Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии 

 

ОПК-6.1: Знать существующие программы профилактики и контроля зоонозов, контагиозных заболеваний, 

эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем идентификации животных, 

трассировки и контроля со стороны соответствую-щих ветеринарных служб 

 

   
Знать:  
Взаимодействие микроорганизмов с микробиотой окружающей среды  

Влияние контаминации пищевых продуктов патогенными и условно-патогенными микроорганизмами на безопасность 

пищевых продуктов и здоровье потребителей 
 

основы общей и промышленной (технической) микробиологии и микробиологии пищевых производств; 
- методы получения и область использования промышленных высокоактивных штаммов микроорганизмов в пищевых 

производствах; 
- санитарно-микробиологические аспекты производства продуктов питания; 
- микробиологические критерии безопасности сырья, субпродуктов и готовых изделий; 

 

Уметь:  
Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

- традиционные и новые методы выявления и идентификации микроорганизмов-вредителей; 
- новые методы и схемы и методы идентификации микроорганизмов; 
- современные методы дезинфекции технологического оборудования и область применения новых дезинфицирующих 

веществ; 
-       методы предохранения продуктов от микробной порчи 

 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

    
ОПК-6.2: Уметь проводить оценку риска возникновения болезней животных, включая импорт животных и 

продуктов животного происхождения и прочих ме-роприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль 

запрещенных веществ в организме жи-вотных, продуктах животного происхождения и кормах 

 

Знать:  
Взаимодействие микроорганизмов с микробиотой окружающей среды  

Влияние контаминации пищевых продуктов патогенными и условно-патогенными микроорганизмами на безопасность 

пищевых продуктов и здоровье потребителей 
 

основы общей и промышленной (технической) микробиологии и микробиологии пищевых производств; 
- методы получения и область использования промышленных высокоактивных штаммов микроорганизмов в пищевых 

производствах; 
- санитарно-микробиологические аспекты производства продуктов питания; 
- микробиологические критерии безопасности сырья, субпродуктов и готовых изделий; 

 

Уметь:  
Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

- традиционные и новые методы выявления и идентификации микроорганизмов-вредителей; 
- новые методы и схемы и методы идентификации микроорганизмов; 
- современные методы дезинфекции технологического оборудования и область применения новых дезинфицирующих 

веществ; 
-       методы предохранения продуктов от микробной порчи 

 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  



проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

   
      
ОПК-6.3: Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и реализации мер, которые могут 

быть использованы для снижения уровня риска 
 

Знать:  
Взаимодействие микроорганизмов с микробиотой окружающей среды  

Влияние контаминации пищевых продуктов патогенными и условно-патогенными микроорганизмами на безопасность 

пищевых продуктов и здоровье потребителей 
 

основы общей и промышленной (технической) микробиологии и микробиологии пищевых производств; 
- методы получения и область использования промышленных высокоактивных штаммов микроорганизмов в пищевых 

производствах; 
- санитарно-микробиологические аспекты производства продуктов питания; 
- микробиологические критерии безопасности сырья, субпродуктов и готовых изделий; 

 

Уметь:  
Проводить первичную идентификацию микроорганизмов основных групп по культуральным, морфологическим, 

биохимическим и антигенным признакам классическими методами 
 

Определять влияние различных факторов на жизнедеятельность микроорганизмов и микробиологическую безопасность 

товаров по основным нормативным микробиологическим критериям 
 

- традиционные и новые методы выявления и идентификации микроорганизмов-вредителей; 
- новые методы и схемы и методы идентификации микроорганизмов; 
- современные методы дезинфекции технологического оборудования и область применения новых дезинфицирующих 

веществ; 
-       методы предохранения продуктов от микробной порчи 

 

Владеть:  
Методами оценки качества сырья и пищевых продуктов животного и растительного происхождения по основным 

санитарно-микробиологическим критериям 
 

методами анализа санитарно-гигиенического состояния окружающей внешней среды в процессе полного жизненного цикла  

проводить микробиологическое исследование пищевых продуктов; 
освоить современные методы получения и идентификации чистых культур микроорганизмов; 
определять срок годности пищевых продуктов по микробиологическим показателям; 
интерпретировать результаты проводимых исследований и оценивать качество продуктов по микробиологическим 

показателям. 

 

      В результате освоения дисциплины обучающийся должен  
2.1 Знать:  

2.1.1 - понятие об иммунитете;понятие о механизме иммунного ответа у животных;  
2.2 Уметь:  

2.2.1 проводить бактериоскопию;отбирать материал для микробиологических и вирусологических исследований  
2.3 Владеть:  

2.3.1 методами наблюдения и эксперимента; знаниями по механизмам развития болезни  

      
3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ  

Цикл (раздел) ООП: Б1.О  
3.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:  

3.1.1 Ветеринарная санитария внешней среды в условиях Якутии  
3.1.2 Ветеринарная санитария на предприятиях  
3.1.3 Микробиологическая безопасность сырья и продуктов животного и растительного происхождения  

3.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
 

3.2.1 Биологическая безопасность сырья и продуктов животного и растительного происхождения    



        

                  
4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С 

ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ) И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ 

 

Распределение часов дисциплины по семестрам          
Семестр 

(<Курс>.<Семестр 

на курсе>) 
3 (2.1) 

Итого 

         

Недель 15 5/6          
Вид занятий УП РП УП РП          

Лекции 16 16 16 16          
Практические 16 16 16 16          
Консультации 2 2 2 2          
В том числе инт. 4 4 4 4          
Итого ауд. 32 32 32 32          
Кoнтактная 

рабoта 
34 34 34 34          

Сам. работа 74 74 74 74          
Итого 108 108 108 108          

                  
 Общая трудоемкость дисциплины (з.е.)  3 ЗЕТ       
                  

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ (РАЗДЕЛАМ) С 

УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ 

ЗАНЯТИЙ. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем /вид 

занятия/ 
Семестр / 

Курс 
Часов Компетен 

ции 
Литература в том числе часы по 

практической 

подготовке (при 

наличии в учебном 

плане) 

 

 Раздел 1.Иммунология как наука.       

1.1 Введение. История развития 

микробиологии. Классификация 

микроорганизмов /Лек/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.2 Правила ТБ. Бактериологическая 

лаборатория, ее задачи. /Пр/ 
3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.3 Введение. Иммунология как    наука. 

предмет и задачи. история развития. 
Понятие об иммунной системе /Ср/ 

3 5 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

  



       
1.4 Иммунология как наука, Предмет и 

задачи. История развития  /Ср/ 
3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.5 Структура и функция 

прокариотической клетки. 

Морфология актиномицетов, 

спирохетов, микоплазм, Л-форм 

бактерий /Лек/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.6 Выдающиеся ученые микробиологи, 

их открытия и достижения  /Ср/ 
3 4 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.7 Патогенные грибы. Бактериофаги /Лек/ 3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.8 Виды иммунитета. Иммунные органы  

/Ср/ 
3 4 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.9 Физиология и биохимия м/о; 

химический состав. Ферменты. 

Питание, метаболизм. Дыхание, 

пигменты. Рост и размножение /Лек/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

1.10 Т- и В-лимфоциты  /Пр/ 3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

  



       
1.11 Т-и В-лимфоциты  /Ср/ 3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

 Раздел 2.Общая резистентность 

организма 
      

2.1 Распространение микробов в природе. 

Микрофлора почвы, воздуха /Лек/ 
3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

2.2 Устройство микроскопа, особенности 

микроскопии. Иммерсионная система. 

Изучение морфологии 

микроорганизмов /Пр/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

2.3 Факторы естественной реактивности 

организма  /Ср/ 
3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

2.4 Микрофлора тела животных. 

Дисбактериоз. Микрофлора молока, 

молочных продуктов /Лек/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

2.5 Приготовление препаратов. Простые 

методы окрашивания /Пр/ 
3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

2.6 Неспецифические факторы защиты  

/Ср/ 
3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

  



       

 Раздел 3.Механизмы иммунного 

ответа 
      

3.1 Введение. Иммунология как    наука. 

предмет и задачи. история 

развития.Понятие об иммунной 

системе /Лек/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

3.2 Сложные методы окраски по Граму, 

Циля-Нильсена. Структура 

бактериальной клетки и методы 

выявления структурных элементов 

/Пр/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

3.3 Механизмы иммунного ответа /Ср/ 3 5 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

3.4 Виды иммунитета. Иммунные органы 

/Лек/ 
3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

3.5 Морфология грибов, бактериофага, 

вирусов /Пр/ 
3 1 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

3.6 Первичный и вторичный иммунный 

ответ. Теории иммунитета  /Ср/ 
3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

 Раздел 4.Формы иммунного ответа.       

  



       
4.1 Питание микробов, питательные среды: 

простые, элективные, 

дифференциально-диагностические (рН, 

стерилизация). Дыхание микробов. 

Методы создания анаэробиоза /Пр/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

4.2 Синтез антител /Ср/ 3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

4.3 Методы выделения чистых культур. 

Изучение выделенной культуры, 

морфологические, культуральные и 

биохимические свойства /Пр/ 

3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

4.4 Формы иммунного ответа /Ср/ 3 8 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

4.5 Иммунологическая память. 

Иммуннологическая толерантность /Ср/ 
3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

 Раздел 5.Иммунопатология       

5.1 Инфекция и иммунитет. Заражение 

животных, вскрытие и пересылка 

патологического материала /Пр/ 

3 1 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

Л.1.1. 

Л.1.2. 

Л.2.1. 

  

5.2 Аллергия. Иммунодефициты /Ср/ 3 6 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

   

  



       
5.3 /Конс/ 3 2 ОПК-1.1 

ОПК-1.2 

ОПК-1.3 

ОПК-4.1 

ОПК-4.2 

ОПК-4.3 

ОПК-6.1 

ОПК-6.2 

ОПК-6.3 

   

           
6. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  

Фонд оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации прилагается к рабочей программе 

дисциплины в приложении №1. 
 

           
7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  

7.1. Перечень учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)  
 Авторы, составители Заглавие Издательство, год  

Л.1.1. Р. Г. Госманов, А. И. 

Ибрагимова, А. К. 

Галиуллин 

Микробиология и иммунология : учебное пособие 

/ Р. Г. Госманов, А. И. Ибрагимова, А. К. 

Галиуллин. — 2-е изд., перераб. и доп. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 240 с. — ISBN 

978-5-8114-1440-6. — Текст : электронный // Лань 

: электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/211310 
 

ЭБС Лань  

Л.1.2. Н. М. Колычев, д.в.н., 

проф. В. Н. Кисленко, 

Р. Г. Госманов и др. 

Руководство по микробиологии и иммунологии 

[Текст] : учебное пособие для студентов высших 

учебных заведений, обучающихся по 

специальностям "Ветеринария", 

"Ветеринарно-санитарная экспертиза" / [д.в.н., 

проф.Н. М. Колычев, д.в.н., проф. В. Н. Кисленко, 

Р. Г. Госманов и др.] ; под общ. ред. Н. М. 

Колычева, В. Н. Кисленко. - Новосибирск : АРТА, 

2010. - 256 с. : ил ; - ISBN 978-5-902700 
 

Новосибирск : АРТА, 2010  

 
7.2. Перечень дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)  

Л.2.1. Кисленко В.Н. Ветеринарная микробиология и иммунология: 

Учебник.- Москва: КолоС, 2006.- Ч.1. Общая 

микробиология.-183 с.-ISBN 5-9532-0403-5 

Москва: КолоС, 2006  

 
7.3. Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного 

производства 
 

           
7.3.1 Windows 7  
7.3.2 MicrosoftOffice 2016  

7.4. Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных систем  
7.4.1 Справочно-правовая система Консультант Плюс, версия Проф  
7.4.2 Информационно-правовой портал «Гарант» компании  

8. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ 
(перечень учебных помещений, оснащенных оборудованием и техническими средствами обучения) 

 

https://e.lanbook.com/book/211310


Ауд. № 4.307. Практикум по ветеринарной вирусологии, Учебная аудитория для занятий лабораторно-практического 

типа, для групповых индивидуальных консультаций, для текущего контроля и промежуточной аттестации 

Кабинет № 3-58,2м²  

Кабинет № 4-11,3м²  

Кабинет № 5-7,4м²  

Оборудование:  

1. Микроскоп Мби-3 – 3 шт 

2. Ноутбук Asus Amd E1-2100(1)/4096/500/Hd8210g/Dvd (место хранения оборудования № 4.305) 

3. Термостат 

4. Холодильник «Бирюса-10» - 1 шт 

 Учебная мебель: 

Стол для преподавателя – 1 шт, стол лабораторный – 15 шт,  

Наглядные материалы: плакаты, атлас 

Программное обеспечение: 

1. Windows 7 Professional OEM 

Кабинет № 4.304 Учебная аудитория,  

Кабинет № 16-78,8м²  

Оборудование:  

1. Экран навесной – 1 шт 

2. Ноутбук Нр15-Вs634ur (Hd) Pentium № 3710 (1.6)/4096/500/lntelhd/ Bt/ Dos – 1шт (место хранения оборудования № 4.305) 

Учебная мебель: 

Стол закрытый со скамьей 3-х местный – 17, стол для преподавателя-1 

Программное обеспечение: Windows 7 Professional OEM 

Ауд. № 2.114 Мультимедийный зал научной библиотеки для самостоятельной работы с выходом сеть интернет. 

Оснащенность: 

- Системный блок Сorequad q6600, 4gb ram, 160gb - 1шт.;  

- Монитор benq g900wa -1 шт.; 

- Системный блок Deponeon core2duo e8300, 2gb ram, hdd 160gb - 8 шт.;  

- Монитор lg w1934s - 8 шт.,  

- 4 тонких клиента Еltex tc-50 

- учебная мебель: рабочее место преподавателя, рабочие места обучающихся. 

Перечень основного оборудования, учебно-наглядных пособий и программного обеспечения: 

-бесплатная операционная система 

Calculate Linux; 

- LIBREOFFICE  

Открытое лицензионное соглашение GNUGeneralPublicLicense. 

 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ  

           
«Методические указания/рекомендации по выполнению лабораторных (практических, лабораторно-практических) 

занятий по дисциплине Ветеринарная иммунология и общая микробиология» определяют общие требования, правила и 

организацию проведения лабораторных (практических, лабораторно-практических) работ с целью оказания помощи 

обучающимся в правильном их выполнении в объеме определенного курса или его раздела в соответствие с действующими 

стандартами. 

 

 

           
10. ПРИЛОЖЕНИЕ  

10.1.Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине (модулю). 
10.2.Методические рекомендации (указания) по выполнению лабораторных (практических) работ. 
10.3.Методические рекомендации (указания) по выполнению контрольных работ. 
10.4.Методические рекомендации по выполнению самостоятельной работы студентов. 
10.5.Методические указания по выполнению курсовой работы (проекта) 
10.6.Материалы по реализации учебной дисциплины для студентов-инвалидов и лиц с ограниченными возможностями 

здоровья (по необходимости). 
10.7.Учебник, учебное пособие, курс лекций, конспект лекций (по усмотрению преподавателя). 
10.8.Учебная программа дисциплины (по усмотрению преподавателя). 
10.9.Другие методические материалы (по усмотрению кафедры). 

 

 



 



 

 

 

 



1. ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ И ИНДИКАТОРОВ ДОСТИЖЕНИЙ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Категория 

компетенци

й 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения 

компетенции 

1 2 3 

Безопасность 
жизнедеятел

ьности 
 

 

ОПК-1 Способен 

использовать данные 

о биологическом 

статусе и нор-

мативные об-

щеклинические 

показатели для 

обеспечения:  

- ветеринарно-

санитарного 

благополучия 

животных и 

биологической 

безопасности 

продукции,  

- улучшения 

продуктивных 

качеств и 

санитарно- 

гигиенических 

показателей 

содержания 

животных 

ОПК-1.1: Знать технику безопасности и правила 

личной гигиены при обследовании животных, 

способы их фиксации; схемы клинического 

исследования животного и порядок исследования 

отдельных систем организма; методологию 

распознавания патологического процесса. 

 

ОПК-1.2: Уметь собирать и анализировать 

анамнестические данные, проводить лабораторные 

и функциональные исследования необходимые 

для определения биологического статуса 

животных.  

 

ОПК-1.3: Владеть практическими навыками по 

самостоятельному проведению клинического 

обследования животного с применением 

классических методов исследований 

ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессиональной 

деятельности 

методы решения 

задач с 

использованием 

современного 

оборудования при 

разработке новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональную 

методологию для 

проведения 

экспериментальных 

исследований и 

ОПК-4.1: Знать технические возможности 

современного специализированного 

оборудования, методы решения задач 

профессиональной деятельности.  

 

ОПК-4.2: Уметь применять современные 

технологии и методы исследований в 

профессиональной деятельности, 

интерпретировать полученные результаты. 

 



интерпретации их 

результатов 

ОПК-4.3: Владеть навыками работы со 

специализированным оборудованием для 

реализации поставленных задач при проведении 

исследований и разработке новых технологий 

ОПК-6 Способен 

анализировать, 

идентифицировать 

оценку опасности 

риска возникновения 

и распространения 

болезней различной 

этиологии 

ОПК-6.1: Знать существующие программы 

профилактики и контроля зоонозов, контагиозных 

заболеваний, эмерджентных или вновь 

возникающих инфекций, применение систем 

идентификации животных, трассировки и 

контроля со стороны соответствующих 

ветеринарных служб 

ОПК-6.2: Уметь проводить оценку риска 

возникновения болезней животных, включая 

импорт животных и продуктов животного 

происхождения и прочих мероприятий 

ветеринарных служб, осуществлять контроль 

запрещенных веществ в организме животных, 

продуктах животного происхождения и кормах 

ОПК-6.2: Уметь проводить оценку риска 

возникновения болезней животных, включая 

импорт животных и продуктов животного 

происхождения и прочих мероприятий 

ветеринарных служб, осуществлять контроль 

запрещенных веществ в организме животных, 

продуктах животного происхождения и кормах 

 

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

И  

ПРОЦЕДУРА ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

Код компетен- 

ции 

Код индикатора 

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

Процедура  

оценивания 

компетенций 

(формы контроля) 

2 3   

 

ОПК-1 Способен 

использовать 

данные о 

биологиче-ском 

статусе и нор-

мативные об-

щеклинические 

показатели для 

обеспечения:  

- ветеринарно-

санитарного 

благополучия 

животных и 

биологической 

безопасности 

продукции,  

 

ОПК-1.1: 

Знать технику 

безопасности 

и правила 

личной 

гигиены при 

обследовании 

животных, 

способы их 

фиксации; 

схемы 

клинического 

исследования 

животного и 

порядок 

исследования 

ОПК-1.1: 

Знать: Идентифицирующие 

признаки основных групп 

микроорганизмов; 

Уметь: Выделять 

микроорганизмы из объектов 

окружающей внешней среды: 

воды, воздуха, смывов, сырья и 

пищевых продуктов; 

Владеть: Методами оценки 

качества сырья и пищевых 

продуктов животного и 

растительного происхождения по 

основным санитарно-

микробиологическим критериям 

ОПК-1.2: 

Текущий 

контроль: 

опрос 

 

Промежуточная 

аттестация: 

Зачет 

 



- улучшения 

продуктивных 

качеств и 

санитарно- 

гигиенических 

показателей 

содержания 

животных 

ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессиональной 

деятельности 

методы решения 

задач с 

использованием 

современного 

оборудования при 

разработке новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональную 

методологию для 

проведения 

экспериментальн

ых исследований и 

интерпретации их 

результатов 

ОПК-6 Способен 

анализировать, 

идентифицироват

ь оценку 

опасности риска 

возникновения и 

распространения 

болезней 

различной 

этиологии 

отдельных 

систем 

организма; 

методологию 

распознавани

я 

патологическ

ого процесса. 

ОПК-1.2: 

Уметь 

собирать и 

анализироват

ь 

анамнестичес

кие данные, 

проводить 

лабораторные 

и 

функциональ

ные 

исследования 

необходимые 

для 

определения 

биологическо

го статуса 

животных.  

ОПК-1.3: 

Владеть 

практическим

и навыками 

по 

самостоятель

ному 

проведению 

клинического 

обследования 

животного с 

применением 

классических 

методов 

исследований 

Знать: Идентифицирующие 

признаки основных групп 

микроорганизмов; 

Уметь: Выделять 

микроорганизмы из объектов 

окружающей внешней среды: 

воды, воздуха, смывов, сырья и 

пищевых продуктов; 

Владеть: Методами оценки 

качества сырья и пищевых 

продуктов животного и 

растительного происхождения по 

основным санитарно-

микробиологическим критериям 

ОПК-1.3: 

Знать: Идентифицирующие 

признаки основных групп 

микроорганизмов; 

Уметь: Выделять 

микроорганизмы из объектов 

окружающей внешней среды: 

воды, воздуха, смывов, сырья и 

пищевых продуктов; 

Владеть: Методами оценки 

качества сырья и пищевых 

продуктов животного и 

растительного происхождения по 

основным санитарно-

микробиологическим критериям.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



3. ШКАЛА ОЦЕНИВАНИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ 

 

Уровни 

освоения 
Критерии оценивания 

Шкала 

оценивания 

результатов 

(баллы, оценки)  

Не освоены Студент имеет разрозненные и несистематизированные 

знания учебного материала, не умеет выделять главное и 

второстепенное, допускает ошибки в определении 

основных понятий, искажает их смысл, не может 

самостоятельно излагать материал. 

Студент демонстрирует выполнение практических 

навыков и умений с грубыми ошибками. 

0 – 60 балл. 

2 (неудовлетво- 

рительно) 

 Не зачтено 

Пороговый  Студент освоил основные положения темы учебного 

занятия, однако при изложении учебного материала 

допускает неточности, излагает его неполно и 

непоследовательно, для изложения нуждается в 

наводящих вопросах со стороны преподавателя, 

испытывает сложности с обоснованием высказанных 

суждений. Студент владеет лишь некоторыми 

практическими навыками умениями. 

61 – 75 балл. 

3 (удовлетвори 

тельно) 

Зачтено 

Базовый    Студент освоил учебный материал в полном объёме, 

хорошо ориентируется в учебном материале, излагает 

материал в логической последовательности, однако при 

ответе допускает неточности. 

Студент освоил полностью практические навыки и умения, 

предусмотренные рабочей программой дисциплины, 

однако допускает некоторые неточности. 

76 – 85 балл. 

4 (хорошо) 

Зачтено 

Высокий Студент показывает глубокие и полные знания учебного 

материала, при изложении не допускает неточностей и 

искажения фактов, излагает материал в логической 

последовательности, хорошо ориентируется в излагаемом 

материале, может дать обоснование высказываемым 

суждениям. 

Студент освоил полностью практические навыки и умения, 

предусмотренные рабочей программой дисциплины. 

86 – 100 балл. 

5 (отлично) 

Зачтено 

 

4. ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ И (ИЛИ) ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ И НАВЫКОВ В 

ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

Задание по компетенции ОПК-1; ОПК-4; ОПК-6 

Задача 1. Естественная резистентность- сразу после рождения организм атакуют мириады 

микробных тел. Но организм поддерживает генетическое постоянство организма. Различают 

клеточные и гуморальные факторы естественной резистентности. 

Клеточные факторы- защищают организм путем фагоциотоза и подразделены Мечниковым на: 

микро- и макрофаги. Система  «профессиональных макрофагов обозначается как система 

мононуклеарных фагоцитов и состоит из промоноцитов, моноцитов и собственно макрофагов. 

Проходя  в ткани через капиллярные стенки, становятся тканевыми макрофагами-гистиоцитами, 

купферовскими клетками макрофагами лимфатических узлов, костного мозга, микроглии, 

серозных полостей и остеокластами. Микрофаги представлены гранулоцитами-зрелые 



Нейтрофилы и реже-Эозинофилы. Фагоцитоз проходит стадийно: хемотаксис, захватывание, 

переваривание. Хемотаксис протекает под действием пептидов фильтрата культур бактерий, К и 

(C3a,C5a,C5b67) и иммуноглобулинов класса G и M. Опсонизация и переваривание, 

неспецифическая защита.  

    Вопрос: Гуморальные факторы: иммуноглобулины.лизоцим, бета-лизин, комплемент, 

пропердин и др. Лактоферин-специфический компонент желез. Бактерицидная активность 

сыворотки крови. Колостральный иммунитет? 

Задача 2. Иммунная система организма 

Это совокупность лимфоидных органов и тканей, генерирующих клетки, способные 

самостоятельно или путем синтеза антител специфически взаимодействовать с антигеном. 

Центральные и периферические органы.  

Тимус или  вилочковая железа, фабрициева сумка (бурса), Пейеровы бляшки, костный мозг, кровь, 

селезенка, лимфатические узлы.  

Вопрос: Клетки, осуществляющие иммунный ответ 

Лимфоциты: Т- и В- лимфоциты,  большой гранулярный лимфоцит. Фагоциты: мононуклеарный 

фагоцит, нейтрофил, эозинофил. Вспомогательые клетки: базофил, тучная клетка, тромбоциты. 

Вопрос: Тканевые клетки. Растворимые медиаторы иммунного ответв: антитела, цитокины, 

комплемент, медиаторы воспаления, интерфероны, цитокины? 

Задача 3.  Иммуноглобулины  - особое семейство белков 

 Классы иммуноглобулинов 

3.1 Строение антител 
3.2. Система комплемента  
3.3. Активация системы комплемента 

 Классы иммуноглобулинов 
Антитела-5 классов (Антитела IgG, IgA, IgM,IgD,IgE). 

Структурная единица иммуноглобулинов, классы иммуноглобулинов. Иммуноглобулины-особое 

семейство белков: фуцкции – связывание с тканями организма и с антигеном. 
Структура тяжелой цепи: состоит из 2 цепей легких и 2-х цепей тяжелых полипептидных цепей. 

Все иммуноглобулины-это гликопротеиды: Igg – в нормальной сыворотке крови 70-75%-антитела 

вторичного иммунного ответа, антитоксины, проникают через плаценту и создают натальную 
невоприимчивость. 

IgM- относят 10% общего пула иммуноглобулинов сыворотки крови. Доминируют в качестве 

«ранних» антител в ответ на внедрение сложных по антигенному составу патогенных 

микроорганизмов. 
IgA- 15-20 % общего количества иммуноглобулинов, это главный класс иммуноглобулинов 

серозно-слизистых  секретов. 

IgД- до 1 % представлен на мембране В-лимфоцитов и участвуют в антигензависимой 
дифференцировкелимфоцитов. 

IgЕ- в малых дозах встречаются не поверхностной мембране базофилов и тучных клеток, на 

слизистых оболочках носовой полости, бронхов, конъюнктивы. С ними связывают патогенез 

аллергических заболеваний.  
Вопрос: Опишите структуру иммуноглобулинов класса G ? 

 

Задача 4. Строение антител 

Основная четырехцепочечная структурная единица образовна полипептидными цепями двух 

разных типов. Меньшие по размерам-молекулярной масой в 25000 -одинаковые у всех тяжелые и  
50000-70000-(L-light,  H-heavy)- структурно разные у классов и подклассов. Каждая цепь имеет 

вариабельную и константную области (каппа и лямбда. ).  



Вопрос Строение иммуноглобулинов.  

1. Система комплемента. 
 Активация К: классический и альтернативный. Номенклатура системы К.  

Система комплемента – это одна из основных систем врожденного иммунитета, функция которой 

состоит в том, чтобы отличать «своё» от «не своего». Это обусловлено присутствием 
регуляторных молекул, подавляющих активацию К. 

Термин «К»- применил Эрлих для описания «дополнительной», присутствующей в сыворотке 

активности, без которой специфические антитела не могут лизировать бактерии. 
 Вопрос: Номенклатура системы К. –порядок и обозначение белков К: C1g, C1r, C1s, C4, C2, C3, 

C5, C6, C7, C8, C9. 

-фактор Н- белок плазмы крови с молекулой удлиненной конфигурации: 

С4-связывающий белок?  
 

Задача 5. Механизмы иммунного ответа. 

     Современная теория иммуногенеза-инструктивные и селективные. Инструктивные: 

образование комплементарных антигенным структурам антител путем видоизменения в 

рибосомах полипептидов при контакте с антигеном (теория Гауровица-Полинга) или путем 

стойкого изменения генотипа клеток-предшественниц антителопродуцентов (теория непрямой 

матрицы Бернета Феннера). 

     Селективные теории предусматривают отбор комплементарных антигену молекул нормальных 

антител с передачей иммунного комплекса через фагоциты продуцентам антител (теория 

естественной селекции Ерне) или иммунокомпетентных клеток, обладающих соответственными 

рецепторами, которые пролиферируют в клоны плазматических клеток, образующих 

гомологичные антитела ( клонально-селекционная теория Бернета). 

Иммунопоэз основан на Т- и В лимфоцитах и с макрофагами. Т-хелперы и эффекторы ГЗТ 

реагируют на комплекс носителя антигена. Т-киллеры лизируют измененные клетки организма, 

на поверхности которых антигены образуют комплекс с белками, кодируемыми генами 

гистосовместимости. В-лимфоциты превращаются в клоны плазматическиз клеток. 

Бласттрансформация начинается в результате образования циклического аденил монофосфата (ц-

АМФ). 

        Антигены вызывают трансформацию В-лимфоцитов в плазмоциты. На полимерный белковый 

антиген образуются Ig M.  Иммуноглобулины синтезируются под действием мРНК в виде цепей 

полипептидов в полирибосомах. От 50 до 700 молекул в секунду. 

      Антителообразование, ГНТ, ГЗТ,иммунологическая память, иммунологическая 

толерантность. 

 Вопрос:  Иммунный ответ организма? 

Задача 6.  Связывание антител с антигеном 

   При контакте специфических антител с антигеном между аминокислотными остатками 

АГЦ и эпитопом антигена образуются многочисленные ковалентные связи и 

нековалентные межмолекулярные связи: водородные, электростатические, ван-дер-

ваальсовы и гидрофобные взаимодействия. Конформации АГЦ антитела и антигена-

мишени комплементарны. При перекрывании электронных оболочек возникают силы 

отталкивания, величина которых обратно пропорциональна12-й степени величины 

межмолекулярного расстояния F&1/d 12. Именно действием этих сил обусловлена 

специфичность антител к этому антигену. Афинность-прочность связи с эпитопом 

антигена. Авидность-сила взаимодействия поливалентных антител с поливалентным 

антигеном. Специфичность высокая (реакция антиген+антитело). 

Вопрос: Что такое аффинность и авидность? 
 

Задача 7.  Распознавание антигена Т-клетками: 



Клетки распознают антиген, связанный с другими клетками в ассоциации с молекулами МНС 

(МНС-рестрикция) класса 1 и 2, функционирующими как «системы наведения» для Т-клеток. 

Цитотоксические Т-лимфоциты (Тц) зараженного животного способны поражать 

инфицированные вирусом клетки-мишени того же самого. Вирус не может блокировать все 

специфические Тц-рецепторы. МНС-распознавание Т-хелперных клеток. 

(Тх), они распознают антиген на макрофагах и В-клетках. Процессинг и презентация антигена. 

Экзогенный антиген попадает в антигенпрезентирующие клетки путем опосредованного 

рецепторами или жидкофазного эндоцитоза. Ферментативное расщепление эндоцитированных 

клеток происходит в эндосомах или лизосомах, и образовавшиеся пептиды связываются с 

молекулами класса П при участии HLA-DM  в качестве катализатора. После этого 

новообразованный комплекс направляется к поверхности клеток. 

Вопрос: Механизм действия цитотоксических Т-лимфоцитов? 

 

Задача 8. Реакции клеточного иммунитета 

 Цитокинам принадлежит центральная роль в положительной и отрицательной регуляции 

иммунного ответа, а также в его интеграции с физиологическими функциями других 
систем организма эндокринной и гемопоэтической. 

 Распознавание микробных структур происходит в самом начале реакции организма на 

инфекцию, до развития специфического иммунного ответа, тип последующего ответа 

зависит в основном от выделяемых цитокинов 

 Регуляцию иммунного ответа осуществляют хелперные Т-лимфоциты клетки (Тх). 
Отвечая на антиген, они выделяют различные наборы цитокинов и тем самым инициируют 

разные эффекторные функции: Тх1-клетки активизируют макрофаги, а Тх2-клетки 

способствуют образованию антител. Элиминация не происходит, развивается хроническая 
иммунопатология. 

 Клеточный иммунитет обозначает местные реакции, осуществляемые лимфоцитами и 

фагоцитами. 

Без участия эффекторов гуморального иммунитета. Комплекс антиген-антитело 

высвобождает хемотаксических фрагментов К, усиленно привлекающих лейкоциты в очаг 

воспаления. Цитокины-воздействуют на клетку, связываясь со специфическими 

рецепторами. К ним относятся: интерлейкины (ИЛ), интерфероны (ИФ), 

колониестимулируюбщие факторы (КСФ), факторы некроза опухолей (ФНОЛ), факторы 

роста и хемокины . 

Вопрос: Роль цитокинов в регуляции клеточного иммунитета? 

 

Задача 9. Взаимодействие клеток при гуморальном иммунном ответе 

 Иммуноактивация, необходимая для синтеза антител, включает взаимодействие между Т-

клетками и АПК и затем между этими примированными Т-клетками и В-клетками.  

 Активация клеток путем антигенспецифического взаимодействия с участием молекул 
клеточной адгезии и цитокинов. Молекула В7 (СД80 или СД86). 

 Пролиферация лимфоцитов зависит от индукции рецепторов для фактора роста 

лимфоцитов. Которую вызывает активация. ФРЛ (ИЛ-2) синтезируются Т-клетками. 

 Существуют два типа антигенов, вызывающих гуморальный иммунный ответ – Т-

зависимые и Т-независимые. Т-зависимые антигены индуцируют вторичный иммунный 
ответ, характеризующийся образованием IgG и повышением аффинности антител. 

 Для первичного иммунного ответа на Т –зависимые антигены характерно образование 

ризкоаффинных    Ig М-антител. При вторичном иммунном ответе продуцируется большее 

количество антител и происходит переключение изотипов с образованием  IgG, IgA, IgE. 

Одновременно с этим возрастает аффинность антител. 



 Переключение изотипа и повышение (созревание) аффинности антител происходит в 

центрах размножения  внутри вторичных лимфоидных тканей. 

    Гуморальный иммунный ответ (образование антител)-это клеточные и молекулярные 

взаимодействия, происходящие в строгой последовательности: 

- Т-лимфоциты распознают антиген, представленный им антигенпрезентирующими клетками 
(АПК), 

       и в результате переходят в активированное состояние; 

-Тх-клетки взаимодействуют с В-лимфоцитами, которые презентируют им антигенные 

фрагменты; 

- активированные В-лимфоциты пролиферируют и дифференцируются в 

антителообразующие клетки; 

- начинается синтез антител и от их класса зависит характер последующего иммунного ответа. 

 

 Вопрос: Первичный и вторичный иммунные ответы? 

 

Критерии оценивания:  
5 баллов – за правильное решение задачи, подробная аргументация своего решение, 

хорошее знание теоретических аспектов решения казуса, ответы на дополнительные 

вопросы по теме занятия.  

4 балла - за правильное решение задачи, достаточная аргументация своего решение, 

хорошее знание теоретических аспектов решения казуса, частичные ответы на 

дополнительные вопросы по теме занятия. 

3 балла – за частично правильное решение задачи, недостаточная аргументация 

своего решение, определённое знание теоретических аспектов решения казуса, частичные 

ответы на дополнительные вопросы по теме занятия. 

2 балла – за неправильное решение задачи, отсутствие необходимых знаний, 

теоретических аспектов решения. 

 

Тестовые вопросы  

Задания по компетенции ОПК-1; ОПК-4; ОПК-6 

 

Вариат 1 

1.Реакцию нейтрализации относят к: 

   а) иммунологическим реакциям; 

   б) серологическим реакциям; 

   в) разновидность серологической реакции, где используют меченные антитела. 

2. Биопрепараты, содержащие в качестве начала цельные микробные клетки или 

их компоненты, называют: 

   а) сыворотки; 

   б) антибиотики; 

   в) вакцины. 

3. Для идентификации, какого возбудителя прибегают к феномену или реакции 

“ожерелья”: 

   а) Campylobacter foetus; 

   б) Clostridium tetani; 

   в) Bacillus anthracis. 

4.При каком заболевание для бак. исследования направляют кусочки пораженной 

мышечной ткани из карбункула, нарезанные в виде полосок: 

   а) эмкар; 

   б) брадзот; 



   в) сибирская язва. 

5. Тонкая грамположительная палочка, анаэроб, образует спору, имеет вид 

барабанной 

    палочки: 

    а) Clostridium botulinum; 

    б) Clostridium tetani; 

    в) Clostridium chauvoci. 

6. Возбудитель туляремии: 

     а) Brucella melitensis; 

     б) Pseudomonas mallei; 

     в) Francisella tularensis. 

7. Биопрепараты, используемые для создания пассивного иммунитета при 

профилактике    или лечении: 

    а) вакцины; 

    б) сыворотки; 

    в) антибиотики. 

8. Кормовая (пищевая) токскоинфекция, проявляющаяся параличом глотки, 

гортани и     конечностей, смертность 100%: 

    а) ботулизм; 

    б) столбняк; 

    в) некробактериоз. 

9. Возбудители дерматомикоза относятся к: 

    а) несовершенным грибам; 

    б) грибам, продуцирующим токсины; 

    в) плесневым грибам. 

10. Биопрепараты представляющие собой экстракты из клеток возбудителя и 

содержащие     продукты их метаболизма, называют: 

    а) диагностические антигены; 

    б) диагностические антитела; 

    в) диагностические аллергены. 

11. При каком заболевание инфицирование происходит, как правило, при 

ранениях: 
    а) листериоз; 

    б) столбняк; 

    в) туберкулез. 

12. Возбудитель сибирской язвы: 

     а) микроаэрофил; 

     б) аэроб; 

     в) анаэроб. 

13. Тиндализация это: 

   а) дробная стерилизация при температуре ниже 100 С; 

   б) действие высокой температуры в виде сухого нагретого воздуха;                                     

   в) стерилизация паром под давлением. 

14. Скарификация это: 

     а) накожный метод заражения животных; 

     б) внутрикожный метод заражения животных; 

     в) подкожный метод заражения животных. 

15. Сущность феномена преципитации состоит в том, что комплекс антиген-

антитело: 

     а) выпадает в осадок; 

     б) вызывает помутнение среды; 

     в) лизирует комплимент. 



16. Возбудитель мыта лошадей: 

     а) Streptococcus equi; 

     б) Streptococcus agalactiae; 

     в) Streptococcus mastitidis. 

17. Остропротекающее инфекционное заболевание молодняка, характеризующееся 

     диареей, обезвоживанием, слабостью и смертельным исходом: 

     а) мастит; 

     б) сап; 

     в) колибактериоз. 

18. Какой из этих возбудителей не относится к семейству Brucellaceae: 

     а) возбудитель сапа; 

     б) возбудитель листериоза; 

     в) возбудитель туляремии. 

 

19. Возбудитель туляремии: 

     а) Brucella melitensis; 

     б) Pseudomonas mallei; 

     в) Francisella tularensis. 

20. Какой из этих возбудителей не относится к семейству Brucellaceae: 

     а) возбудитель сапа; 

     б) возбудитель листериоза; 

     в) возбудитель туляремии. 

 

Вариант 2 

1. Для лабораторного исследования какого заболевания посылают ухо от павших      

животных: 

     а) сибирская язва; 

     б) злокачественный отек; 

     в) лептоспироз. 

2. Возбудитель сибирской язвы: 

     а) микроаэрофил; 

     б) аэроб; 

     в) анаэроб. 

3. Адаптационные приспособления у микробов: 

а) жгутики; 

б) споры; 

4. Бактериальная инфекция с/х животных, характеризующаяся поражением ЦНС, 

     репродуктивных органов, молочной железы, признаками септицемии: 

     а) туберкулез; 

     б) лептоспироз; 

     в) листериоз. 

5. Возбудитель сибирской язвы: 

     а) Actinomyces bovis; 

     б) Bacillus anthracis; 

     в) Salmonella pullorum. 

6. Мелкие, палочковидной формы бактерии, споры не образуют, неподвижны, 

     грамотрицательны: 

     а) возбудитель бруцеллёза; 

                                                                          

    б) возбудитель столбняка; 

    в) возбудитель листериоза. 

7. Возбудитель пастереллеза Pasteurella multocida: 



    а) микроаэрофил; 

    б) аэроб; 

    в) анаэроб. 

8. Остропротекающее инфекционное заболевание молодняка, характеризующееся 

     диареей, обезвоживанием, слабостью и смертельным исходом: 

     а) мастит; 

     б) сап; 

     в) колибактериоз. 

9. Возбудитель туляремии: 

     а) Brucella melitensis; 

     б) Pseudomonas mallei; 

     в) Francisella tularensis. 

Критерии оценивания: 

          А 

K = ------; 

          Р 

где K – коэффициент усвоения, A – число правильных ответов, P – общее число 

вопросов в тесте.  

5 = 0,91-1 

4 = 0,76-0,9 

3 = 0,61-0,75 

2 = 0,6 

Перечень зачетных вопросов 

 

ОПК-1; ОПК-4; ОПК-6 

1. Предмет и задачи иммунологии. 

2. Отраслевые направления иммунологии. 

3. Краткий исторический очерк развития иммунологии. 

4. Система микроорганизмов 

5. Физиология микроорганизмов. 

6. Наследственность и изменчивость микроорганизмов. 

7. Влияние факторов внешней среды на микроорганизмы. 

8. Распространение микроорганизмов в природе. 

9. Роль микроорганизмов в круговоте веществ в природе. 

10.Морфология микроорганизмов 

11.Культивирование бактерий 

12.Метаболизм микроорганизмов 

13.Влияние факторов внешней среды и биологических факторов на 

   микроорганизмы. 

14.Факторы резистентности. 

15.Иммунологический статус животных. 

16.Классификация, свойства и природа антигенов. 

17.Иммуноглобулины и их характеристика. 

18.Биопрепараты. 

19.Получение и контроль вакцин (лечебных сывороток). 

20.Характеристика возбудителей (конкретное название возбудителей заболеваний). 

21. Особенности отбора и подготовка патматериала для бактериальной диагностики при  

туберкулёзе. 

22. Возбудители микозов (микотоксикозов). 



23. Грамположительные кокки. 

24. Грамположительные палочки, не образующие споры. 

25. Грамположительные спорообразующие палочки. 

26. Патогенные анаэробы. 

27. Грамположительные палочки, не образующие споры. 

28. Вирусы. Систематика 

29. Лабораторная диагностика 

30. Культивирование вирусов 

 

5. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций 

 

Промежуточная аттестации проводится в конце 3 семестра и завершает изучение 

дисциплины Ветеринарная иммунология в такой форме, как зачет в 3 семестре, по 

дисциплине (Ветеринарная иммунология и общая микробиология), который проводиться 

в устной форме, или в форме контрольного тестирования. 

Возможен вариант, когда промежуточная аттестация проводится по 

результатам текущего контроля. 

Промежуточная аттестация заочной формы обучения включает выполнение 

контрольных работ. 

Время выполнения заданий 15 мин. (указывается, за какое время студент должен 

выполнить задание: 1 час). 

Проведение промежуточной аттестации и текущего контроля успеваемости 

студентов проводится с использованием ИС Visual Testing Studio и Moodle (sdo.agatu.ru). 

В соответствии с действующим Положением о текущем контроле успеваемости и 

промежуточной аттестации обучающихся, осваивающих образовательные программы 

высшего образования: бакалавриата, специалитета, магистратуры в ФГБОУ ВО 

Арктический ГАТУ оценка знаний, умений и навыков осуществляется в рамках 

накопительной балльно-рейтинговой системы по 100-балльной шкале. 

Для оценки результата сдачи студентом курсового экзамена и дифференцированного 

зачета используются отметки «отлично», «хорошо», «удовлетворительно» и 

«неудовлетворительно». Для оценки результата сдачи студентом курсового зачета 

используются отметки «зачтено» и «не зачтено». 

Рейтинговый регламент устанавливает следующее соотношение между оценками в 

баллах и их числовыми эквивалентами. Перевод балльных оценок в академические 

отметки по экзаменационным дисциплинам производится по следующей шкале:  

- От 91 до 100 баллов общего рейтинга - «отлично» -  теоретическое содержание 

курса освоено полностью, без пробелов, необходимые практические компетенции 

сформированы, все предусмотренные программой обучения учебные задания выполнены, 

качество их выполнения оценено числом баллов, близким к максимальному;  

- От 76 до 90 балла - «хорошо» - теоретическое содержание курса освоено 

полностью, необходимые практические компетенции в основном сформированы, все 

предусмотренные программой обучения учебные задания выполнены, качество их 

выполнения достаточно высокое; 

- От 61 до 76 балла - «удовлетворительно» - теоретическое содержание курса 

освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые 

практические компетенции в основном сформированы, большинство предусмотренных 

программой обучения учебных задач выполнено, в них имеются ошибки;  

- Менее 61 баллов - «неудовлетворительно» - теоретическое содержание курса не 

освоено, необходимые практические компетенции не сформированы, большинство 



предусмотренных программой обучения учебных заданий не выполнено, качество их 

выполнения оценено числом баллов, близким к минимальному. 

 

 

 

 



5.1.Процедура оценивания – порядок действий при подготовке и проведении аттестационных испытаний и формировании оценки. 

 

№п/п Процедуры 

оценива 

ния 

Краткая 

характеристика 

Необходи 

мое 

наличие 

материа 

лов по 

оценоч 

ному 

средству в 

фонде 

Критерии оценивания 

(примеры описания1) 

Возможность формирования 

компетенции на каждом этапе 

Знания Навыки Умения 

1.  Тест (Т) Система 
стандартизированных 

заданий, 

позволяющая 

автоматизировать 

процедуру измерения 

уровня знаний и 

умений 

обучающегося. 

 

Фонд 
тестовых 

заданий 

 

K = 
𝑨

𝑷
 K – коэффициент усвоения,  A – число правильных 

ответов,  P – общее число вопросов в тесте. 

5 = 0,85-1 

4 = 0,7-0,84 

3 = 0,6-0,69 

2 = >   0,59 

+   

2.  Устный 

ответ (У) – 

сообщение 

по тематике 

практическ

их занятий  

Средство контроля, 

организованное как 

специальная беседа 

преподавателя с 

обучающимся на 

темы, связанные с 

изучаемой 

дисциплиной, и 

рассчитанное на 

Темы и 

вопросы для 

обсуждения 

При оценке ответа студента надо руководствоваться 

следующими критериями, учитывать:  

1) полноту и правильность ответа; 

2) степень осознанности, понимания изученного;  

3) языковое оформление ответа. 

Отметка "5" ставится, если студент:  

1) полно излагает изученный материал, даёт правильное 

определение понятий;  

2) обнаруживает понимание материала, может обосновать 

+ +  

                                                             
 



выяснение объема 

знаний обучающегося 

по определенному 

разделу, теме, 

проблеме и т.п. 

свои суждения, применить знания на практике, привести 

необходимые примеры не только по учебнику, но и 

самостоятельно составленные;  

3) излагает материал последовательно и правильно с точки 

зрения норм литературного языка. 

Отметка "4" ставится, если студент даёт ответ, 

удовлетворяющий тем же требованиям, что и для отметки 

"5", но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 

1-2 недочёта в последовательности и языковом оформлении 

излагаемого. 

Отметка "3" ставится, если студент обнаруживает знание и 

понимание основных положений данной темы, но:  

1) излагает материал неполно и допускает неточности в 

определении понятий или формулировке правил;  

2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать 

свои суждения и привести свои примеры; 

3) излагает материал непоследовательно и допускает 

ошибки в языковом оформлении излагаемого. 

Отметка "2" ставится, если студент обнаруживает незнание 

большей части соответствующего раздела изучаемого 

материала, допускает ошибки в формулировке определений 

и правил, искажающие их смысл, беспорядочно и 

неуверенно излагает материал. Оценка "2" отмечает такие 

недостатки в подготовке ученика, которые являются 

серьёзным препятствием к успешному овладению 

последующим материалом. 

 

  



5.2.  Критерии сформированности компетенций по разделам 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем/вид занятия/ 

К
о
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п

ет
ен

ц
и

и
 

П
р

о
ц

е
д
у
р

а
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Н
е 

о
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У
р

о
в

ен
ь

 1
 

У
р

о
в
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ь

 2
 

У
р

о
в
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ь

 3
 

1. Раздел 1        

1.1. Введение. История развития микробиологии. Классификация 
микроорганизмов /Лек/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.2. Правила ТБ. Бактериологическая лаборатория, ее задачи. /Пр/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.3. Введение. Иммунология как    наука. предмет и задачи. история развития. 
Понятие об иммунной системе /Ср/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.4 Иммунология как наука, Предмет и задачи. История развития  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.5 Структура и функция прокариотической клетки. Морфология 

актиномицетов, спирохетов, микоплазм, Л-форм бактерий /Лек/ 
ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.6 Выдающиеся ученые микробиологи, их открытия и достижения  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.7 Патогенные грибы. Бактериофаги /Лек/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.8 Виды иммунитета. Иммунные органы  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.9 Физиология и биохимия м/о; химический состав. Ферменты. Питание, 
метаболизм. Дыхание, пигменты. Рост и размножение /Лек/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.10 Т- и В-лимфоциты  /Пр/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

1.11 Т-и В-лимфоциты  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

 Раздел 2.Общая резистентность организма        



2.1 Распространение микробов в природе. Микрофлора почвы, воздуха /Лек/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

2.2 Устройство микроскопа, особенности микроскопии. Иммерсионная 

система. Изучение морфологии микроорганизмов /Пр/ 
ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

2.3 Факторы естественной реактивности организма  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

2.4 Микрофлора тела животных. Дисбактериоз. Микрофлора молока, 

молочных продуктов /Лек/ 
ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

2.5 Приготовление препаратов. Простые методы окрашивания /Пр/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

2.6 Неспецифические факторы защиты  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 у 10 0-4 5-6 7-8 9-10 

 Раздел 3.Механизмы иммунного ответа        

3.1 Введение. Иммунология как    наука. предмет и задачи. история 

развития.Понятие об иммунной системе /Лек/ 
ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

3.2 Сложные методы окраски по Граму, Циля-Нильсена. Структура 
бактериальной клетки и методы выявления структурных элементов /Пр/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

3.3 Механизмы иммунного ответа /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

3.4 Виды иммунитета. Иммунные органы /Лек/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

3.5 Морфология грибов, бактериофага, вирусов /Пр/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

3.6 Первичный и вторичный иммунный ответ. Теории иммунитета  /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

 Раздел 4.Формы иммунного ответа.        

4.1 Питание микробов, питательные среды: простые, элективные, 

дифференциально-диагностические (рН, стерилизация). Дыхание 

микробов. Методы создания анаэробиоза /Пр/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

4.2 Синтез антител /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

4.3 Методы выделения чистых культур. Изучение выделенной культуры, 

морфологические, культуральные и биохимические свойства /Пр/ 
ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

4.4 Формы иммунного ответа /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 



4.5 Иммунологическая память. Иммуннологическая толерантность /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

 Раздел 5.Иммунопатология        

5.1 Инфекция и иммунитет. Заражение животных, вскрытие и пересылка 
патологического материала /Пр/ 

ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

5.2 Аллергия. Иммунодефициты /Ср/ ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У, Т 12 0-6 7-8 9-10 11-12 

 Зачет  ОПК-1, ОПК-4, ОПК-6 У 100 0-60 61-75 76-

90 

91-100 



Прлшосrенuе
Лuст пзмепеппй п дополцеппй к рабочей шрограммьп дпсцшшJIппъ!

на20Щl2024чч.t.

1, Федералъное государственЕое бюджетвое офазоватеJIшое учреждение выошеГО

образоваrпая <tЯrryтскм государствеЕЕм сеJlьскохозяйствеrrнlц академия)) (ФГБО|r ВО
Якутская ГСХА) переимеIIоваIIа в Федера:ьное государствеIIЕое бюДкетrrое

обiазовате.lьное )r.цеждение высшего образованпя <Арrстическlй государствеlпъй
tгротехнологический университет) (ФгБоУ вО Арr<п,rческий гАту) црI,ff(tr}ом

Мrшистерства сельского хозяriства Российской ФедераIцIЕ от 10.И.2020 ffs 187.

2- Наосновании вIIесения измененrй и допоJшеlий в учебшй,rлlrаш по ЕаправлеЕию

подЕотовки 36.04.01 - вЕгериЕарно-саЕцтарнаJI эксЕертиза, угверждеIIЕого решеЕЕем
уIеного совета от <110_> ащедд_20Lr., цротокод Ns d'_ вIlо9ятся следлюпs{е
изменеrпrя/допоJIнеЕия рабочую шрогра\лIчfу уrебlrой дисщцIJIиЕы (модуля) по слеДУЮЩfiМ

разделайгrуrлстам:

1) Разdел 4 - СРС - 74 часа; лекцuч - 1 б часа; пракtпuческuе - 1 б часа

3. В связи встуIшением в сиJrу 1 июля 202а l Федсра.тьного закоЕа ат 2 девабРЯ 2020
г. Ns403-ФЗ <<О внесении измененtй в Федерашньтй закоЕ <<Об образовЕлЕиrI в РоссшlсКОЙ

Федерациш>, которым установпеflа обязательность гграктической поДгоТОВКИ

обутающlлс.ся цри освоении основнI;Dt пвофессиоЕrtJIьЕьD( образовательIБD( ЦРОЦРаrМ
внесеЕо дополЕеЕие: в таблиrIу раздела 5 дополшена столбцом следуIOц€го оолсржаШtЯ <<В

том числе часы по щ)актиЕIеской подготовке>>.

Изменения и дополнения в рабочей цроцрамме 1чебной дисциIIJIины (модуля)
Бl.О.07 Ветеринарная и общая микробиология согласованы и одобрепы:

Зав. кафедрой

Протокол от <<ZL>> e/,z4/aT-?.i 20,1 St.,ry_:/l
nLfufr_"- lЗав. профилирующей кафедрой О 

/ oo*'"u, @
Протокол от << /g

Председатель МК фаrуrьтета d**/, t %:za,{a /r<
фалrrшя, вмя, отчествtl

Протокол засед:rЕия МК факультета от <<И >> ze.1 "zz-/ 20 ZЗt,Nп_{_-

8
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