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 1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  

 Учебная дисциплина (модуль) Механизация производства и переработки продукции предназначена для 

того, чтобы сформировать теоретические знания и навыки по ведению технологии и переработки 

продукции в сельском хозяйстве 

 

      

2.ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ), 

СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

УК-1.1: Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи между ними 

Знать: 

Уровень 1 теориюпроектногоанализа 

Уровень 2 теорию проектного анализа, методов качественной и количественной оценки рисков 

Уровень 3 теорию проектного анализа, методов качественной и количественной оценки рисков и принятия решений в 

условиях неопределённости 

Уметь: 

Уровень 1 выявлять проблемную ситуацию, измерять риск финансовых операций 

Уровень 2 выявлять проблемную ситуацию и способы их устранения, измерять риск финансовых операций 

Уровень 3 выявлять и анализировать проблемную ситуацию, методы и способы их устранения, измерять риск 

финансовых операций 

Владеть: 

Уровень 1 теориейпроектногоанализа 

Уровень 2 теорией проектного анализа, методом качественной и количественной оценки рисков 

Уровень 3 теорией проектного анализа, методом качественной и количественной оценки рисков и принятия решений 

в условиях неопределённости 

      
УК-1.2: Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации 

Знать: 

Уровень 1 основурешенияпоставленнойзадачи 

Уровень 2 основу решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных источников информации 

Уровень 3 основу и методы решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных источников 

информации 

Уметь: 

Уровень 1 осуществлять поиск решения поставленной проблемной ситуации 

Уровень 2 осуществлять поиск методов решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации 

Уровень 3 осуществлять поиск методов и способов решения поставленной проблемной ситуации на основе 

доступных источников информации 

Владеть: 

Уровень 1 навыками осуществлять поиск решения поставленной проблемной ситуации 

Уровень 2 навыками осуществлять поиск методов решения поставленной проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации 

Уровень 3 навыками осуществлять поиск методов и способов решения поставленной проблемной ситуации на основе 

доступных источников информации 

      
УК-1.3: Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие дальнейшей разработке. 

Предлагаетспособыихрешения 

Знать: 

Уровень 1 осознать суть процессов самостоятельного использовать основные методы исследования в сфере 

профессиональной деятельности 

Уровень 2 суть процессов самостоятельного использовать основные методы исследования в сфере профессиональной 

деятельности 

Уровень 3 Показывает хорошие знания процессов самостоятельного использовать основные методы исследования в 

сфере профессиональной деятельности 
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Уметь: 

Уровень 1 разбираться в основных методов исследования в сфере профессиональной деятельности 

Уровень 2 хорошо осваивать основные методы исследования в сфере профессиональной деятельности 

Уровень 3 самостоятельно осваивать основные методы исследования в сфере профессиональной деятельности 
УП: g350406_19_1_АИ.plx  стр. 5 

  Владеть: 

Уровень 1 способами самостоятельного освоения основных методов исследования в сфере профессиональной 

деятельности 

Уровень 2 хорошо владеть способами самостоятельного освоения основных методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности 

Уровень 3 свободно владеть способами самостоятельного освоения основных методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности 

    
УК-1.4: Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как последовательность шагов, предвидя 

результат каждого из них и оценивая их влияние на внешнее окружение планируемой деятельности и на 

взаимоотношения участников этой деятельности 

Знать: 

Уровень 1 основные виды  разработки стратегий для достижения поставленной цели как последовательность шагов, 

предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее окружение планируемой 

деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 2 основные виды и принципы разработки стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 3 основные виды, принципы и способы разработки стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уметь: 

Уровень 1 применять основные виды разработки стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 2 применять основные виды и принципы разработки стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 3 применять основные виды, принципы и способы разработки стратегий для достижения поставленной цели 

как последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Владеть: 

Уровень 1 навыками применения основных видов разработки стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 2 навыками применения основных видов и принципов разработки стратегий для достижения поставленной 

цели как последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их влияние на 

внешнее окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой деятельности 

Уровень 3 навыками применения основных видов, принципов и способов разработки стратегий для достижения 

поставленной цели как последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивания их 

влияние на внешнее окружение планируемой деятельности на взаимоотношения участников этой 

деятельности 

    
ПКР-5.1: Способен разрабатывать мероприятия по повышению эффективности производства, изысканию 

способов восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства  

Знать: 

Уровень 1 основу проведения мероприятий по повышению эффективности производства 

Уровень 2 основу проведения мероприятий по повышению эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

Уровень 3 основу и принцип проведения мероприятий по повышению эффективности производства, изысканию 

способов восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

Уметь: 

Уровень 1 проводить мероприятия по повышению эффективности производства 
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Уровень 2 проводить мероприятия по повышению эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

Уровень 3 проводить оценку и анализ для повышения эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

Владеть: 

Уровень 1 способностью проводить мероприятия по повышению эффективности производства 

Уровень 2 способностью проводить мероприятия по повышению эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

Уровень 3 способностью проводить оценку и анализ повышению эффективности производства, изысканию способов 
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 восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов производства 

      
В результате освоения дисциплины обучающийся должен 

2.1 Знать: 

2.1.1  

2.1.2  технологии переработки продукции сельского хозяйства; 

2.1.3  

2.1.4  режимы их использования при переработке сельскохозяйственной продукции. 

2.1.5  Основные виды оборудования для переработки сельскохозяйственного сырья, их конструктивные 

особенности и эксплуатационные характеристики. 

2.2 Уметь: 

2.2.1  Устанавливать режимы хранения и переработки сельскохозяйственной продукции; 

2.2.2  Осуществлять технологические регулировки сельскохояйственных машин при переработке продукции; 

2.2.3  Составлять технологические карты производства и переработки сельскохозяйственной продукции. 

2.3 Владеть: 

2.3.1  специальной товароведной, технической и технологической терминологией; 

2.3.2  основными методиками оценки эффективности работы основного технологического оборудования 

      
3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

Цикл (раздел) ООП: Б1.В.ДВ.01 

3.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося: 

3.1.1 Диагностика и технического обслуживания машин 

3.1.2 Ресурсосбережение и возобновляемые источники энергии в агропромышленном комплексе 

3.1.3 Методикаэкспериментальныхисследований 

3.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 

3.2.1 Ресурсосбережение и возобновляемые источники энергии в агропромышленном комплексе 

3.2.2 Проектно-технологическаяпрактика 

3.2.3 Выполнениевыпускнойквалификационнойработы 

3.2.4 Научно-исследовательскаяпрактика 

3.2.5 Преддипломнаяпрактика 
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4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С 

ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ) И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ 
Распределение часов дисциплины по семестрам           

Семестр 
(<Курс>.<Семестр на 

курсе>) 
2 (1.2) 

Итого 

          

Недель 18 4/6           

Видзанятий УП РПД УП РПД           
Лекции 20 20 20 20           
Практические 10 10 10 10           
Итогоауд. 30 30 30 30           
Контактнаяработа 30 30 30 30           
Сам. работа 78 78 78 78           
Итого 108 108 108 108           

                   
 Общая трудоемкость дисциплины (з.е.)  3 ЗЕТ        

                   

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ (РАЗДЕЛАМ) С 

УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ УЧЕБНЫХ 

ЗАНЯТИЙ. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 
Кодзанятия Наименование разделов и тем /вид 

занятия/ 
Семестр / 

Курс 
Часов Компетен- 

ции 
Литература Инте 

ракт. 
Примечание 

 Раздел 1.Производство и 

переработка продукции 

животноводства 

      

1.1 Цели и задачи дисциплины 

Химический состав и свойства 

молока. Требования к качеству и 

безопасности молока. Хранение 

молока-сырья. Сырьевой расчет. 

Термическая обработка молока. 

Гомогенизация молока. Оценка 

качества сырья. Сепарирование и 

нормализация молока. Пастеризация 

и гомогенизация молока. 

Производство питьевого молока.  

Изучение нормативных требований к 

качеству молока-сырья. Сырьевой 

расчет при производстве молочных 

продуктов. Технология питьевого 

молока. Анализ критических 

контрольных точек при производстве 

питьевого молока   /Лек/ 

2 5 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  
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1.2 Цели и задачи дисциплины 

Химический состав и свойства молока. 

Требования к качеству и безопасности 

молока. Хранение молока-сырья. 

Сырьевой расчет. Термическая 

обработка молока. Гомогенизация 

молока. Оценка качества сырья. 

Сепарирование и нормализация 

молока. Пастеризация и 

гомогенизация молока. Производство 

питьевого молока.  Изучение 

нормативных требований к качеству 

молока-сырья. Сырьевой расчет при 

производстве молочных продуктов. 

Технология питьевого молока. Анализ 

критических контрольных точек при 

производстве питьевого молока   /Пр/ 

2 2 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

1.3 Технология хранения и 
переработки мяса. Химический состав 

мяса, классифика- ция. Первичная 

переработка убойных жи- вотных. 

Холодильная обработка мяса и про- 

дуктов убоя. Изменения в мясе после 

убоя. Автолиз 
мяса. Подготовка сырья для 

производства 
мясопродуктов. Основные принципы 

технологии кол- басных изделий /Лек/ 

2 5 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

1.4 Технология хранения и 
переработки мяса. Химический состав 

мяса, классифика- ция. Первичная 

переработка убойных жи- вотных. 

Холодильная обработка мяса и про- 

дуктов убоя. Изменения в мясе после 

убоя. Автолиз 
мяса. Подготовка сырья для 

производства 
мясопродуктов. Основные принципы 

технологии кол- басных изделий /Пр/ 

2 2 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

1.5 Самостоятельныеработы /Ср/ 2 39 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

 Раздел 2.Производство и 

переработка продукции 

растениеводства 
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2.1 Теоретические основы хранения. 

Послеуборочная обработка и 
хранение зерна. Анализ зерновой 

массы. Отбор 
проб и выделение навесок зерна 
для анализа. Общие принципы 

хранения 
сельскохозяйственной продукции. 

Хранение семенного, 
продовольственного и фуражного 
зерна. Определение качества 
продовольственного картофеля. 

Хранение картофеля и овощей , 
плодов. Хранение картофеля и овощей 

в 
буртах и хранилищах с активным 
вентилированием /Лек/ 

2 5 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  
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2.2 Теоретические основы хранения. 

Послеуборочная обработка и 
хранение зерна. Анализ зерновой 

массы. Отбор 
проб и выделение навесок зерна 
для анализа. Общие принципы 

хранения 
сельскохозяйственной продукции. 

Хранение семенного, 
продовольственного и фуражного 
зерна. Определение качества 
продовольственного картофеля. 

Хранение картофеля и овощей , 
плодов. Хранение картофеля и овощей 

в 
буртах и хранилищах с активным 
вентилированием /Пр/ 

2 4 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

2.3 Технология переработки зерна в 
муку, производства хлеба. 

Определение качества муки, 
макаронных изделий. Замораживание 

овощных, 
плодовых культур. Хранение и 

переработка картофеля 
и овощей. Технология производства 
растительного масла. Пробная 

выпечка печеного хлеба. Оценка 

качества печеного хлеба. Заготовка и 

хранениекормов /Лек/ 

2 5 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

2.4 Технология переработки зерна в 
муку, производства хлеба. 

Определение качества муки, 
макаронных изделий. Замораживание 

овощных, 
плодовых культур. Хранение и 

переработка картофеля 
и овощей. Технология производства 
растительного масла. Пробная 

выпечка печеного хлеба. Оценка 

качества печеного хлеба. Заготовка и 

хранениекормов /Пр/ 

2 2 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  
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2.5 Самостоятельныеработы /Ср/ 2 39 УК-1.1 УК 

-1.2 УК- 

1.3 УК-1.4 

ПКР-5.1 

Л1.1 Л2.1 
Э1 Э2 Э3 Э4 

0  

           
6. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

Система  контроля  за  ходом  и  качеством  усвоения  студентами  содержания  данной дисциплины включает 

следующие виды: 
Текущий  контроль – проводится  систематически  с  целью   установления  уровня овладения студентами учебного 

материала в течение семестра. К формам  текущего контроля относятся: опрос, тестирование (Т), контрольной работы 

(К). 
Выполнение этих работ является обязательным для всех студентов, а результаты  являются основанием для 

выставления оценок (баллов) текущего контроля. 
Промежуточный  контроль – оценка    уровня    освоения    материала    по  самостоятельным  разделам  

дисциплины. Проводится  в  заранее  определенные сроки.  Проводится  два   промежуточных  контроля  в  

семестр.  В  качестве  форм контроля     применяют      коллоквиумы,       контрольные       работы,    

самостоятельное выполнение  студентами домашних  заданий    с  отчетом  (защитой),  тестирование  по 

материалам дисциплины. 
Итоговый контроль – оценка уровня освоения дисциплины по окончании ее  изучения в форме зачета (экзамена). 
Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) включает в 

себя: 
- Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы; 
- Описание показателей и критериев оценивания компетенций на этапе изучения дисциплины, описание шкал 

оценивания; 
- Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний, умений и навыков  и  (или) 

опыта 
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деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы; 
- Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, 

характеризующих этапы формирования компетенций. 
Фонд оценочных средств прилагается к рабочей программе дисциплины как приложение. 
 
Фонд оценочных средств (ФОС) - комплекты методических и оценочных материалов, методик и процедур, 

предназначенных для определения соответствия или несоответствия уровня достижений обучающихся планируемым 

результатам обучения. ФОС должны соответствовать ФГОС и ООП, целям и задачам обучения, предметной области, 

быть достижимыми, исполнимыми, включать полноту представления материалов. 
При составлении ФОС для каждого результата обучения по дисциплине, модулю, практике необходимо определить 

этапы формирования компетенций, формы контроля, показатели и критерии оценивания сформированности 

компетенции на различных этапах ее формирования, шкалы и процедуры оценивания. 

 

       
7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

7.1. Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля) 

7.1.1. Основнаялитература 

 Авторы, составители Заглавие Издательство, год 

Л1.1 Д. Н. Мурусидзе, 

В. Н. Легеза, 

Р. Ф. Филонов 

Технологии производства продукции животноводства : 

учебное пособие для вузов  

Москва : Издательство 

Юрайт, 2026. — 417 с. — 

(Высшее образование). — 

ISBN 978-5-534-19594-1. — 

Текст : электронный // 

Образовательная платформа 

Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/587150   

7.1.1. Дополнительнаялитература 

https://urait.ru/bcode/587150
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Л2.1 В. Н. Винокуров, 

Г. В. Силаев, 

В. И. Казаков  

Механизация лесного и лесопаркового хозяйства : учебник 

для вузов  

Москва : Издательство 

Юрайт, 2026. — 599 с. — 

(Высшее образование). — 

ISBN 978-5-534-15187-9. — 

Текст : электронный // 

Образовательная платформа 

Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/588160   

7.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети "Интернет", необходимых для освоения 

дисциплины (модуля) 
Э1 Электронная - библиотечная системе издательства «Лань»: http//e.lanbook.com 

Э2 Электронныйресурсиздательства «ЮРАЙТ» 

Э3 Научная электронная библиотека Elibrary.ru 

Э4 Информационно-образовательнаяплатформа Moodle 

7.3. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образовательного процесса по 

дисциплине (модулю), включая перечень программного обеспечения и информационных справочных систем 
7.3.1 Переченьпрограммногообеспечения 

7.3.2 Переченьинформационныхсправочныхсистем 

8. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 
№ 3.202 Лаборатория инженерного творчества.  

Учебная аудитория для занятий лекционного типа для проведения лабораторно-практического и семинарского типа 

занятий, для групповых и индивидуальных консультаций, для текущего контроля и промежуточной аттестации, для 

самостоятельной работы студентов и курсового проектирования, с выходом в сеть Интернет. 

Оборудование: 

1.ПК (КорпусСТСblock-blue. ПроцессорintelPentiumG630)- 15 шт.,  

2.компьютеры типаNeos 230 – 2 шт.,  

3.Плазменный телевизор 47 LG 47LD455 FHD– 1шт.  

4.Монитор 20 LG Flatron E2042C-BN, LED-15шт. 

5.Монитор 19 LG Flatron W1942SE –BF-2 шт. 

Учебнаямебель: 

1.Стол учебный 2-х местный (парта), цвет береза-19шт. 

2.Стол преподавательский-1 шт. 

3.Доска длянаписания мелом-1 шт. 

4.Книжный шкаф, закрытый-1 шт. 

5.Стул преподавательскиймягкий- 1 шт. 

6.Стул ученический-22шт. 

 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

       
 

       
10. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ДЛЯ СТУДЕНТОВ-ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С 

ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 
Доступность зданий образовательных организаций и безопасного в них нахождения. На территории Якутской 

государственной сельскохозяйственной академии  обеспечен доступ к зданиям и сооружениям, выделены места для 

парковки автотранспортных средств инвалидов. 
В академии продолжается работа по созданию без барьерной среды и повышению уровня доступности зданий и 

сооружений потребностям следующих категорий инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья: 
•с нарушением зрения; 
•с нарушением слуха; 
•с ограничением двигательных функций. 
В общем случае в стандартной аудитории места за первыми столами в ряду у окна и в среднем ряду предлагаются 

студентам с нарушениями зрения и слуха, а для обучаемых, передвигающихся в кресле-коляске, предусмотрены первый 

стол в ряду у дверного проема с увеличенной шириной проходов между рядами столов, с учетом подъезда и разворота 

кресла-коляски. 
Для обучающихся лиц с нарушением зрения предоставляются: видеоувеличитель-монокуляр для просмотра 

LevenhukWise 8х25, электронный ручной видеоувеличитель видео оптик “wu-tv”, возможно также использование 

собственных 
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увеличивающих устройств; 
Для обучающихся лиц с нарушением слуха предоставляются: аудитории со звукоусиливающей аппаратурой (колонки, 

микрофон), компьютерная техника в оборудованных классах, учебные аудитории с мультимедийной системой с 

проектором, аудиторий с интерактивными досками в аудиториях. 
Для обучающихся лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата предоставляются: система дистанционного 

обучения Moodle, учебные пособия, методические указания в печатной форме, учебные пособия, методические указания 

в форме электронного документа. 
В главном учебном корпусе, главном учебно-лабораторном корпусе и учебно-физкультурном корпусе имеются пандусы 

с кнопкой вызова в соответствие требованиями мобильности инвалидов и лиц с ОВЗ.  Главный учебно-лабораторный 

корпус оборудован лифтом. 
В главном учебном корпусе имеется гусеничный мобильный лестничный подъемник БК С100, облегчающие 

передвижение и процесс обучения инвалидов и соответствует европейским директивам. По просьбе студентов, 

передвигающихся в кресле-коляске возможно составление расписания занятий таким образом, чтобы обеспечить 

минимум передвижений по академии – на одном этаже, в одном крыле и т.д. 
Направляющие тактильные напольные плитки располагаются в коридорах для обозначения инвалидам по зрению 

направления движения, а также для предупреждения их о возможных опасностях на пути следования. 
Контрастная маркировка позволяет слабовидящим получать информацию о доступности для них объектов, 

изображенных на знаках общественного назначения и наличии препятствия. 
В главном учебном корпусе и корпусе факультета ветеринарной медицины общественные уборные переоборудованы 

для всех категорий инвалидов и лиц с ОВЗ, с кнопкой вызова с выходом на дежурного вахтера. 
Адаптация образовательных программ и учебно-методического обеспечения образовательного процесса для инвалидов 

и лиц с 
ограниченными возможностями здоровья. Исходя из конкретной ситуации и индивидуальных потребностей 

обучающихся инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья предусматривается: возможность включения 

в вариативную часть образовательной программы специализированных адаптационных дисциплин (модулей); 

приобретение печатных и электронных образовательных ресурсов, адаптированных к ограничениям здоровья 

обучающихся инвалидов; определение мест прохождения практик с учетом требований их доступности для лиц с 

ограниченными возможностями здоровья; проведение текущей и итоговой аттестации с учетом особенностей нозологий 

инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья; разработка при необходимости индивидуальных учебных 

планов и индивидуальных графиков обучения инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

учебно-методический отдел. 
Во время проведения занятий в группах, где обучаются инвалиды и обучающиеся с ограниченными возможностями 

здоровья, возможно применение  звукоусиливающей аппаратуры, мультимедийных и других средств для повышения 

уровня восприятия учебной информации обучающимися с различными нарушениями. 
Форма проведения текущей и итоговой аттестации для студентов-инвалидов может быть установлена с учетом 

индивидуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме 

тестирования и т.п.), при необходимости студенту-инвалиду может быть предоставлено дополнительное время для 

подготовки ответа на зачете или экзамене. 
В академии имеется http://sdo.ysaa.ru/ - системы Moodle (модульная объектно-ориентированная динамическая учебная 

среда)  виртуальной обучающей среды,   свободная система управления обучением, ориентированная, прежде всего на 

организацию взаимодействия между преподавателем и студентами, а так же поддержки очного обучения. 
Веб-портфолио располагается на инфомационном портале академии http://stud.ysaa.ru/ , который позволяет не только 

собирать, систематизировать, красочно оформлять, хранить и представлять коллекции работ зарегистрированного 

пользователя (артефакты), но и реализовать при этом возможности социальной сети. Интерактивность веб-портфолио 

обеспечивается возможностью обмена сообщениями, комментариями между пользователями сети, ведением блогов и 

записей. Посредством данных ресурсов студент имеет возможность самостоятельно изучать размещенные на сайте 

академии курсы учебных дисциплин, (лекции, примеры решения задач, задания для практических, контрольных и 

курсовых работ, образцы выполнения заданий, учебно-методические пособия). Кроме того студент может связаться с 

преподавателем, чтобы задать вопрос по изучаемой дисциплине или получить консультацию по выполнению того или 

иного задания. 
Комплексное сопровождение образовательного процесса и условия для здоровьесбережения. Комплексное 

сопровождение образовательного процесса инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья привязано к 

структуре образовательного процесса, определяется его целями, построением, содержанием и методами. В академии 

осуществляется организационно-педагогическое, медицинско-оздоровительное и социальное сопровождение 

образовательного процесса. 
Организационно-педагогическое сопровождение направлено на контроль учебы студента с ограниченными 

возможностями здоровья в соответствии с графиком учебного процесса. Оно включает контроль посещаемости занятий, 

помощь в организации самостоятельной работы, организацию индивидуальных консультаций для длительно 

отсутствующих студентов, контроль текущей и промежуточной аттестации, помощь в ликвидации академических 

задолженностей, коррекцию взаимодействия преподаватель − студент-инвалид. Все эти вопросы решаются совместно с 

кураторами учебных групп, заместителями деканов по воспитательной и по учебной работе. 
Студенты с ограниченными возможностями здоровья имеют возможность работы с  удаленными  ресурсами 

электронно- библиотечных систем из любой точки, подключенной к сети Internet: 
- Доступ к Электронно-библиотечной системе издательства «Лань» в рамках соглашения о создании «Информационного 

консорциума библиотек Республики Саха (Якутия)» 
- Доступ к электронному ресурсу издательства «ЮРАЙТ» в рамках договора на оказание услуг по предоставлению 

доступа к ЭБС; 
- Доступ к ресурсу «Научно-издательский центр ИНФРА-М» в рамках договора на оказание услуг по предоставлению 
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доступа 
- Доступ к 53 наименованиям журналов на платформе Научной электронной библиотеки Elibrary.ru; 
- Доступ к информационным ресурсам СВФУ; 
- Доступ к Национальному цифровому ресурсу Руконт; 
- Доступ к электронному каталогу Научной библиотеки ЯГСХА на АИБС «Ирбис64»; 
- Доступ к Справочно- правовой системе  Консультант Плюс, версия Проф; 
- Доступ к тематической электронной библиотеке и базе для исследований и учебных курсов в области экономики, 

управления, социологии, лингвистики, философии, филологии, международных отношений и других гуманитарных 

наук «Университетская информационная система РОССИЯ». 
В электронной библиотеке академии предусмотрена возможность масштабирования текста и изображений без потери 

качества. 
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1. Введение 

 

Фонд оценочных средств (ФОС) предназначен для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся и является приложением к рабочей программе дисциплины Б1.В.ДВ.01.02 

«Механизации производства и переработки продукции» представляет собой совокупность 

контрольно-измерительных материалов (типовые задачи (задания), контрольные работы, тесты и 

др.), предназначенных для измерения уровня достижения студентом установленных результатов 

обучения.  

Материалы ФОС для проведения промежуточной аттестации и текущего контроля 

успеваемости студентов размещены в ЭОС Moodle(sdo.agatu.ru). 

 

2. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения 

образовательной программы 

 

Этапы освоения компетенция по дисциплинам и учебным практикам формируются 

следующим образом: категории компетенций «знать» и «уметь» составляют I этап освоения, 

категория компетенции «владеть» соответствуетII этапу освоения. 

 

Переченькомпетенций 

Этапы 

формировани

я компетенций 

в процессе 

освоения ОП 

Характеристика этапов формирования 

компетенций в соответствие с РПД 

УК-1.1: Анализирует 

проблемную ситуацию как 

систему, выявляя ее 

составляющие и связи между 

ними 

I 

этапформирова

ния 

Знает: теорию проектного анализа, методов 

качественной и количественной оценки 

рисков и принятия решений в условиях 

неопределённости 

Умеет: выявлять и анализировать 

проблемную ситуацию, методы и способы 

их устранения, измерять риск финансовых 

операций 

II 

этапформирова

ния 

Владеть: теорией проектного анализа, 

методом качественной и количественной 

оценки рисков и принятия решений в 

условиях неопределённости 

УК-1.2: Осуществляет поиск 

вариантов решения 

поставленной проблемной 

ситуации на основе 

доступных источников 

информации 

I 

этапформирова

ния 

Знает:основу и методы решения 

поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников 

информации 

Умеет: осуществлять поиск методов и 

способов решения поставленной 

проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации 

II 

этапформирова

ния 

Владеть:навыками осуществлять поиск 

методов и способов решения поставленной 

проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации 

УК-1.3: Определяет в рамках 

выбранного алгоритма 

вопросы (задачи), 

подлежащие дальнейшей 

I 

этапформирова

ния 

Знать: Показывает хорошие знания 

процессов самостоятельного использовать 

основные методы исследования в сфере 

профессиональной деятельности 
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разработке. 

Предлагаетспособыихрешени

я 

Уметь: самостоятельно осваивать основные 

методы исследования в сфере 

профессиональной деятельности 

II 

этапформирова

ния 

Владеть: свободно владеть способами 

самостоятельного освоения основных 

методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности 

УК-1.4: Разрабатывает 

стратегию достижения 

поставленной цели как 

последовательность шагов, 

предвидя результат каждого 

из них и оценивая их влияние 

на внешнее окружение 

планируемой деятельности и 

на взаимоотношения 

участников этой деятельности 

I 

этапформирова

ния 

 

Знает:основные виды, принципы и способы 

разработки стратегий для достижения 

поставленной цели как последовательность 

шагов, предвидя результат каждого из них 

и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой 

деятельности 

Умеет:применять основные виды, 

принципы и способы разработки стратегий 

для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя 

результат каждого из них и оценивания их 

влияние на внешнее окружение 

планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой 

деятельности 

II 

этапформирова

ния 

Владеть:навыками применения основных 

видов, принципов и способов разработки 

стратегий для достижения поставленной 

цели как последовательность шагов, 

предвидя результат каждого из них и 

оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой 

деятельности 

ПКР-5.1: Способен 

разрабатывать мероприятия 

по повышению 

эффективности производства, 

изысканию способов 

восстановления или 

утилизации изношенных 

изделий и отходов 

производства 

I 

этапформирова

ния 

 

Знает: основу и принцип проведения 

мероприятий по повышению 

эффективности производства, изысканию 

способов восстановления или утилизации 

изношенных изделий и отходов 

производства 

Умеет: проводить оценку и анализ для 

повышения эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или 

утилизации изношенных изделий и отходов 

производства 

II 

этапформирова

ния 

Владеть: способностью проводить оценку и 

анализ повышению эффективности 

производства, изысканию способов  
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3. Показатели и критерии оценивания компетенций на этапе изучения 

дисциплины, описание шкал оценивания 

 

Перечень и описаниекомпетенций 

Уровниосвое

ния, 

показательоц

енивания 

Критерииоценивания Шкалаоценивания 

УК-1.1: Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи 

между ними; 

УК-1.2: Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников информации; 

УК-1.3: Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 

дальнейшей разработке. Предлагает способы их решения; 

УК-1.4: Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как последовательность 

шагов, предвидя результат каждого из них и оценивая их влияние на внешнее окружение 

планируемой деятельности и на взаимоотношения участников этой деятельности;  

ПКР-5.1: Способен разрабатывать мероприятия по повышению эффективности 

производства, изысканию способов восстановления или утилизации изношенных изделий и 

отходов производства 

Неосвоены 

незнание значительной части программного 

материала, неумение даже с помощью 

преподавателя сформулировать правильные 

ответы на задаваемые вопросы, невыполнение 

практических заданий; 

0 – 60 

Неудовлетво 

рительно 

(незачтено) 

 

Уровень 1 

(пороговый) 

дает общее представление о виде деятельности, основных 

закономерностях функционирования объектов профессиональной 

деятельности, методов и алгоритмов решения практических задач; 

Знать: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорию проектного анализа; Основу решения 

поставленной задачи; Осознать суть процессов 

самостоятельного использовать основные методы 

исследования в сфере профессиональной 

деятельности; Основные виды  разработки 

стратегий для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат 

каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Основу проведения мероприятий по повышению 

эффективности производства. 

75  – 61 

Удовлетвори 

тельно 

(зачтено) 

 
Уметь: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Выявлять проблемную ситуацию, измерять риск 

финансовых операций; Осуществлять поиск решения 

поставленной проблемной ситуации; Разбираться в 

основных методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности; Применять 

основные виды разработки стратегий для 

достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат 
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каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Проводить мероприятия по повышению 

эффективности производства. 

Владеть: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорией проектного анализа; Навыками 

осуществлять поиск решения поставленной 

проблемной ситуации; Способами самостоятельного 

освоения основных методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности; Навыками 

применения основных видов разработки стратегий 

для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат 

каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Способностью проводить мероприятия по 

повышению эффективности производства. 

Уровень 2 

(продвинутый) 

позволяет решать типовые задачи, принимать профессиональные и 

управленческие решения по известным алгоритмам, правилам и методикам 

Знать: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорию проектного анализа, методов качественной и 

количественной оценки рисков; Основу решения 

поставленной проблемной ситуации на основе 

доступных источников информации; Суть процессов 

самостоятельного использовать основные методы 

исследования в сфере профессиональной 

деятельности; Основные виды и принципы 

разработки стратегий для достижения поставленной 

цели как последовательность шагов, предвидя 

результат каждого из них и оценивания их влияние 

на внешнее окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Основу проведения мероприятий по повышению 

эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных 

изделий и отходов производства. 
90 – 76 

Хорошо 

(зачтено) 

 
Уметь:  

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Выявлять проблемную ситуацию и способы их 

устранения, измерять риск финансовых операций; 

Осуществлять поиск методов решения поставленной 

проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации; Хорошо осваивать 

основные методы исследования в сфере 

профессиональной деятельности; Применять 

основные виды и принципы разработки стратегий 

для достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат 

каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Проводить мероприятия по повышению 

эффективности производства, изысканию способов 

восстановления или утилизации изношенных 
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изделий и отходов производства. 

Владеть:  

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорией проектного анализа, методом качественной 

и количественной оценки рисков; Навыками 

осуществлять поиск методов решения поставленной 

проблемной ситуации на основе доступных 

источников информации; Хорошо владеть способами 

самостоятельного освоения основных методов 

исследования в сфере профессиональной 

деятельности; Навыками применения основных 

видов и принципов разработки стратегий для 

достижения поставленной цели как 

последовательность шагов, предвидя результат 

каждого из них и оценивания их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Способностью проводить мероприятия по 

повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или 

утилизации изношенных изделий и отходов 

производства. 

Уровень 3 

(высокий) 

предполагает готовность решать практические задачи повышенной сложности, 

нетиповые задачи, принимать профессиональные и управленческие решения в 

условиях неполной определенности, при недостаточном документальном, 

нормативном и методическом обеспечении; 

Знать: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорию проектного анализа, методов качественной и 

количественной оценки рисков и принятия решений 

в условиях неопределённости; Основу и методы 

решения поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников информации; 

Показывает хорошие знания процессов 

самостоятельного использовать основные методы 

исследования в сфере профессиональной 

деятельности; Основные виды, принципы и способы 

разработки стратегий для достижения поставленной 

цели как последовательность шагов, предвидя 

результат каждого из них и оценивания их влияние 

на внешнее окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Основу и принцип проведения мероприятий по 

повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или 

утилизации изношенных изделий и отходов 

производства. 

100 – 91 

Отлично 

(зачтено) 

 

Уметь: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Выявлять и анализировать проблемную ситуацию, 

методы и способы их устранения, измерять риск 

финансовых операций; Осуществлять поиск методов 

и способов решения поставленной проблемной 

ситуации на основе доступных источников 

информации; Самостоятельно осваивать основные 

методы исследования в сфере профессиональной 

деятельности; Применять основные виды, принципы 

и способы разработки стратегий для достижения 
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поставленной цели как последовательность шагов, 

предвидя результат каждого из них и оценивания их 

влияние на внешнее окружение планируемой 

деятельности на взаимоотношения участников этой 

деятельности; Проводить оценку и анализ для 

повышения эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или 

утилизации изношенных изделий и отходов 

производства. 

Владеть: 

УК-1.1; УК-1.2; 

УК-1.3; УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Теорией проектного анализа, методом качественной 

и количественной оценки рисков и принятия 

решений в условиях неопределённости; Навыками 

осуществлять поиск методов и способов решения 

поставленной проблемной ситуации на основе 

доступных источников информации; Свободно 

владеть способами самостоятельного освоения 

основных методов исследования в сфере 

профессиональной деятельности; Навыками 

применения основных видов, принципов и способов 

разработки стратегий для достижения поставленной 

цели как последовательность шагов, предвидя 

результат каждого из них и оценивания их влияние 

на внешнее окружение планируемой деятельности на 

взаимоотношения участников этой деятельности; 

Способностью проводить оценку и анализ 

повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или 

утилизации изношенных изделий и отходов 

производства. 
 

4. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

знаний, умений и навыков  и  (или) опыта деятельности, характеризующих 

этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной 

программы 

 

Перечень контрольных работ 

 

УК-1.1: Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи 

между ними; 

УК-1.2: Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников информации; 

УК-1.3: Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 

дальнейшей разработке. Предлагает способы их решения; 

УК-1.4: Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как последовательность 

шагов, предвидя результат каждого из них и оценивая их влияние на внешнее окружение 

планируемой деятельности и на взаимоотношения участников этой деятельности;  

ПКР-5.1: Способен разрабатывать мероприятия по повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов 

производства 
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1. Свойства и оценка качества молока как сырья для переработки.  

2.Потребительские свойства молока.  

3.Химический состав молока.  

4.Характеристика молока различных видов животных  

5.Основные виды молочных упаковок.  

6. Современные технологии упаковки молочных продуктов.  

7.Упаковка и маркировка молока и молочных продуктов .  

8.Функции тары и упаковки.  

9.Хранение пастеризованного молока, сливок и сливочных напитков.  

10.Упаковка и хранение кисломолочных напитков.  

11.Упаковка и хранение мороженного.  

12.Технология производства сливок  

13.Технологии производства молочнокислых продуктов  

14.Ацидофильные продукты  

15.Кефир.  

16.Сметана  

17.Пороки кисломолочных продуктов  

18.Требования предъявляемые к качеству кисломолочных продуктов 

19. Сыры.  

20. Классификация сыров  

21.Основные технологические процессы производства сыров и их влияние на качество  

22.Определение качества и сорта сыра  

23.Требования предъявляемые к качеству сыров  

24.Условия транспортирования и хранения сыра  

25.Кисломолочные сыры.  

26. Переработанные сыры  

27.Производство сливочного масла  

28.Масло коровье.  

29.Требования, предъявляемые к качеству масла.  

30.Пороки масла  

31.Стойкость масла при хранении  

32.Технология производства сосисок, сарделек, мясных хлебов.  

33.Сырье и материалы для производства колбасных изделий.  

34. Технология производства ливерных и кровяных колбас.  

35.Технология колбасных изделий.  

36.Технология полукопченных колбасных изделий.  

37. Производство мясных баночных консервов  

38. Хранение колбасных изделий.  

39.Технология производства вареных окороков, рулетов, ветчин из свинины.  

40.Требования к качеству консервов.  

41.Технология производства сырокопченых окороков и рулетов 

 

Критерии оценивания:  
5 баллов – за правильное решение задачи, подробная аргументация своего решение, 

хорошее знание теоретических аспектов решения казуса, ответы на дополнительные вопросы по 

теме занятия.  
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4 балла- за правильное решение задачи, достаточная аргументация своего решение, 

хорошее знание теоретических аспектов решения казуса, частичные ответы на дополнительные 

вопросы по теме занятия. 

3 балла – за частично правильное решение задачи, недостаточная аргументация своего 

решение, определённое знание теоретических аспектов решения казуса, частичные ответы на 

дополнительные вопросы по теме занятия. 

2 балла – за неправильное решение задачи, отсутствие необходимых знаний, теоретических 

аспектов решения. 

 

Примерный перечень вопросов к экзамену 

 

УК-1.1: Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи 

между ними; 

УК-1.2: Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников информации; 

УК-1.3: Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 

дальнейшей разработке. Предлагает способы их решения; 

УК-1.4: Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как последовательность 

шагов, предвидя результат каждого из них и оценивая их влияние на внешнее окружение 

планируемой деятельности и на взаимоотношения участников этой деятельности; 

ПКР-5.1: Способен разрабатывать мероприятия по повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов 

производства 

 

1.Принципы, методы, способы и процессы переработки молока в различные виды продуктов.  

2. Температура хранения охлажденного и замороженного молока. Режимы замораживания.  

3. Стандартизация молока и молочных продуктов.  

4. Структура и консистенция молочных продуктов - показатели качества.  

5. Способы охлаждения и замораживания молока.  

6. Потребительские свойства молока.  

7. Температурные режимы и сроки хранения сливок.  

8. Сроки и температурные режимы хранения кисломолочной продукции. 

9. Требования предъявляемые к качеству кисломолочных продуктов.  

10. Требования, предъявляемые к качеству масла.  

11. Условия и сроки хранения масла.  

12. Пороки масла.  

13. Стойкость масла при хранении.  

14. Технология производства простокваши.  

15. Технология производства ряженки.  

16. Технология производства сметаны.  

17. Технология производства кефира.  

18. Свойства сгустков кисломолочной продукции.  

19. Технология производства творога.  

20. Стойкость масла при хранении.  

21. Технология производства мороженого  

22. Первая группа продуктов молочнокислого брожения.  
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23. Вторая группа продуктов молочнокислого брожения. Свойства сгустков.  

24. Способы выработки творога.  

25. Процесс производства мороженного.  

26. Особенности производства отдельных видов сыров и их свойства.  

27. Технологии производства молочнокислых продуктов.  

28. Пороки сыра.  

29. Режимы хранения сыров.  

30. Пороки кисломолочных продуктов.  

31. Определение качества и сорта сыра.  

32. Требования предъявляемые к качеству сыров.  

33. Биохимические и химические процессы, протекающие в сырах при хранении.  

34. Физические и химические свойства мяса и мясных продуктов  

35. Строение основных тканей мяса  

36. Пищевая ценность мяса и мясных продуктов  

37. Качество мяса и мясных продуктов.  

38. Общая характеристика контаминантов мяса и мясных продуктов  

39. Изменения свойств мяса при созревании  

40. Охлаждение мяса и мясопродуктов.  

41. Холодильное хранение мяса.  

42. Подмораживание мяса.  

43. Замораживание мяса. Размораживание мяса.  

44. Сырье и материалы для колбасных изделий  

45. Требования к готовым колбасным изделиям.  

46. Упаковывание, маркирование, транспортирование и хранение колбасных изделий.  

47. Сырье и материалы для консервного производства.  

48. Требование к качеству консервов.  

49. Сортировка, охлаждение и упаковывание консервов.  

50. Хранение и отгрузка консервов.  

51. Обвалка и формовка мясного сырья перед термической обработкой.  

52. Производство, грубоизмельченных, цельномышечных и реструкти-рованных 

мясопродуктов.  

53. Технологические процессы и термическая обработка варенных колбас.  

54. Технологические процессы производства варенных окороков.  

55. Технологические процессы производства рулетов.  

56. Технологические процессы производства ветчины в форме.  

57. Технологические процессы производства сырокопченых кореек.  

58. Технологические процессы производства грудинок, бескостных грудинок, рулетов.  

59. Технологические процессы производства копченных окороков.  

60. Технологические процессы производства копчено-вареных кореек.  

65. Производство пищевых животных жиров.  

66. Упаковывание готовых полуфабрикатов.  

67. Технология производства консервов.  

68. Классификация субпродуктов.  

69. Производство технических жиров.  

70. Производство кормовых и технических продуктов. 
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Критерии оценивания:  
«Отлично» - заслуживает студент, обнаруживший всестороннее, систематическое и 

глубокое знание учебно-программного материала, умение свободно выполнять задания, 

предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой. Как правило, оценка «отлично» выставляется 

студентам, усвоившим взаимосвязь основных понятий дисциплины в их значении для 

приобретаемой профессии, проявившим творческие способности в понимании, изложении и 

использовании учебно-программного материала.  

«Хорошо» - заслуживает студент, обнаруживший полное знание учебно-программного 

материала, успешно выполняющий предусмотренные в программе задания, усвоивший 

основную литературу, рекомендованную в программе. Как правило, оценка «хорошо» 

выставляется студентам, показавшим систематический характер знаний по дисциплине и 

способным к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе дальнейшей учебной 

работы и профессиональной деятельности.  

«Удовлетворительно» - заслуживает студент, обнаруживший знания основного 

учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей 

работы по специальности, справляющийся с выполнением заданий, предусмотренных 

программой, знакомый с основной литературой, рекомендованной программой. Как правило, 

оценка «удовлетворительно» выставляется студентам, допустившим погрешности в ответе на 

экзамене и при выполнении экзаменационных заданий, но обладающим необходимыми 

знаниями для их устранения под руководством преподавателя.  

«Неудовлетворительно» - выставляется студенту, обнаружившему пробелы в знаниях 

основного учебно-программного материала, допустившему принципиальные ошибки в 

выполнении предусмотренных программой заданий. Как правило, оценка 

«неудовлетворительно» ставится студентам, которые не могут продолжить обучение или 

приступить к профессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных занятий 

по соответствующей дисциплине. 

 

Типовые тесты для текущего контроля знаний 

 

УК-1.1: Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие и связи 

между ними; 

УК-1.2: Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной ситуации на 

основе доступных источников информации; 

УК-1.3: Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 

дальнейшей разработке. Предлагает способы их решения; 

УК-1.4: Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как последовательность 

шагов, предвидя результат каждого из них и оценивая их влияние на внешнее окружение 

планируемой деятельности и на взаимоотношения участников этой деятельности;  

ПКР-5.1: Способен разрабатывать мероприятия по повышению эффективности производства, 

изысканию способов восстановления или утилизации изношенных изделий и отходов 

производства 

 

1.Выберите способ разделения цельного молока на обезжиренное молоко и сливки с 

использованием центробежной силы  

+ сепарирование  

= отстаивание  

= охлаждение  

= фильтрация  

 



28 
 

2. Поточная технологическая линия – это  

= оборудование  

= кормохранилище 

= навозохранилище  

+ совокупность технических средств  

 

3. Технологическая схема отображает сущность ... процесса  

= физического  

+ технологического  

= механического  

= биологического  

 

4.Установка – это совокупность ..., смонтированных на одном фундаменте (раме)  

= машин  

+ агрегатов  

= аппаратов  

= кормохранилищ 

 

5.По способу перемещения воздуха вентиляционные системы делят на ... типа  

+ два  

= три  

= четыре  

= пять  

 

6.Степень измельчения - это ... средних размеров частиц исходного материала и конечного 

продукта  

+ отношение  

= произведение  

= логарифмирование  

= вычитание ?  

 

7.К работе с машинами допускаются лица, ознакомившиеся с  

= правилами эксплуатации машин  

= строением машин  

= производственным процессом  

+ устройством и правилами эксплуатации машин  

 

8. Структурная схема – это ... изображение процесса  

= табличное  

+ графическое  

= аналитическое  

= функциональное  

 

9.Охладители молока по конструкции делятся на  

= прямоточные и круглые 

= круглые, параллельные и закрытые 

 = открытого и закрытого типа  

+ плоские, круглые, закрытого и открытого типа  

 

10.Модуль помола - это ... диаметр частиц измельченного продукта  

+ средневзвешенный  

= наименьший  
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= наибольший  

= среднелогарифмический 

 

11.Верные определения для процесса заготовки кормов  

+ зерновые корма содержат главный источник энергии - протеин  

= технология заготовки прессованного сена включает одну операцию  

= высота среза при скашивании сеяных трав 16…20 см  

= зимнее хранение сена осуществляется в скирдах на окраине поля  

 

12. Агрегат – это  

= машина  

= техническое средство  

+ укрупненный узел машины  

= оборудование  

 

13. Технологический комплекс машин – это совокупность ..., обеспечивающих выполнение 

определенного технологического процесса  

э+ техническихсредств 

= правил 

= методов 

= законов  

 

14. В специальных машинах-мойках происходит очищение  

= грубых кормов  

= зеленых кормов  

+ корнеклубнеплодов 

= все ответы правильные  

 

15. Механическое отделение жировой фракции молока  

= стерилизация  

= гомогенизация  

+ сепарирование  

= пастеризация  

 

16. Охлаждение молока выполняют с помощью  

= компрессорных установок  

= вакуумных установок  

+ пластинчатых аппаратов  

= центробежных установок  

 

17. Назовите отличие барабана сепаратора-молокоочистителя от барабана 

сепаратора-сливкоотделителя  

+ отсутствием отверстий в тарелках 

 = размером тарелок  

= крышкой барабана  

= корпусом барабана  

 

18. Назовите тепловой режим длительной пастеризации молока  

= температура + 72 оС; выдержка 30 мин  

= температура + 45 оС; выдержка 30 мин  

= температура + 90 оС; выдержка 30 мин  

+ температура + 63 оС; выдержка 30 мин  
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19. Назовите рабочий орган, который применяется в дробилках для измельчения зерна  

+ молотки  

= деки  

= решета  

= бункер  

 

20. Назовите, какие фильтры быстро изнашиваются, загрязняются и не обеспечивают высокой 

степени очистки  

= лавсановые  

= ватные  

= каркасные  

+ марлевые  

 

21. Назовите, на каком принципе действия основана работа сепаратора-очистителя  

= с использованием гравитационных сил и одинаковой плотности смеси  

= с использованием избыточного давления и одинаковой плотности смеси  

+ использование центробежных сил и разной плотности смеси  

= с использованием вакуума и разной плотности смеси  

 

22. Назовите, для чего предназначен дефлектор  

= для лучшего всасывания материала  

= для лучшего измельчения материала  

= для лучшего выброса измельченного материала  

+ для направленной погрузки материала  

 

23.Выберите факторы, влияющие на качество очистки молока  

= температура молока  

+ температура молока и продолжительность непрерывной работы средств очистки  

= скорость и температура охлаждения молока  

= влажность в помещении  

 

24. . Выберите температуру молока при мгновенном способе стерилизации  

= 115 градусов  

+ 128 градусов  

= 142 градусов  

= 95 градусов  

 

25. Выберите толщину хлопьев при плющении зерна  

= 0,5-0,7 мм  

+ 0,8-1,0 мм  

= 1,1-1,3 мм  

= 1,5-1,75 мм  

 

26. Выделите основной элемент оборудования для охлаждения молока  

= фильтр  

+ пластинчатый теплообменник  

= барабан  

= водоподогреватель 

 

Критерии оценивания 
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K = 
𝑨

𝑷
K – коэффициент усвоения, A – число правильных ответов,  P – общее число вопросов в 

тесте. 

5 = 0,85-1 

4 = 0,7-0,84 

3 = 0,6-0,69 

2 = >  0,59
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5. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих 

этапы формирования компетенций 

 

5.1.Процедура оценивания – порядок действий при подготовке и проведении аттестационных испытаний и формировании оценки. 

 

Справочная таблица процедур оценивания 

(с необходимым комплектом материалов и критериями оценивания) 
№

п/

п 

Процедуры 

оценивания 

Краткая характеристика Необходимое 

наличие 

материалов 

по 

оценочному 

средству в 

фонде 

Критерии оценивания 

(примеры описания
1
) 

Возможность 

формирования 

компетенции на каждом 

этапе 

Зна-

ния 

Нав

ыки 

Умен

ия 

1.  Контроль 

ная 

работа (К) 

Средство проверки 

умений применять 

полученные знания для 

решения задач 

определенного типа по 

теме или разделу 

Комплект 

Контроль-н

ых заданий 

по 

вариантам 

Контрольная работа оценивается удовлетворительной оценкой (61-100 б.) и 

неудовлетворительной (≤60%): 

 удовлетворительно – выполнено правильно не менее 50% заданий, работа выполнена 

по стандартной или самостоятельно разработанной методике, в освещении вопросов не 

содержится грубых ошибок, по ходу решения сделаны аргументированные выводы, 

самостоятельно выполнена графическая часть работы; 

 неудовлетворительно - студент не справился с заданием (выполнено правильно 

менее 50% задания варианта), не раскрыто основное содержание вопросов, имеются 

грубые ошибки в освещении вопроса, в решении задач, в выполнении графической части 

задания и т.д., а также выполнена не самостоятельно. 

+ +  

2.  Тест (Т) Система 

стандартизированных 

заданий, позволяющая 

автоматизировать 

процедуру измерения 

уровня знаний и 

умений обучающегося. 

 

Фонд 

тестовых 

заданий 

 

K = 
𝑨

𝑷
K – коэффициент усвоения, A – число правильных ответов,  P – общее число 

вопросов в тесте. 

5 = 0,85-1 

4 = 0,7-0,84 

3 = 0,6-0,69 

2 = >  0,59 

+   

3.  Устный 

ответ (У) – 

сообщение 

по тематике 

практическ

их занятий 

Средство контроля, 

организованное как 

специальная беседа 

преподавателя с 

обучающимся на темы, 

связанные с изучаемой 

Темы и 

вопросы для 

обсуждения

. 

При оценке ответа студента надо руководствоваться следующими критериями, 

учитывать:  

1) полноту и правильность ответа; 

2) степень осознанности, понимания изученного;  

3) языковое оформление ответа. 

 

+   

                                                           
. 
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дисциплиной, и 

рассчитанное на 

выяснение объема 

знаний обучающегося 

по определенному 

разделу, теме, 

проблеме ит.п. 

Отметка "5" ставится, если студент:  

1) полно излагает изученный материал, даёт правильное определение понятий;  

2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, применить 

знания на практике, привести необходимые примеры не только по учебнику, но и 

самостоятельно составленные;  

3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литературного 

языка. 

Отметка "4" ставится, если студент даёт ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что 

и для отметки "5", но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недочёта в 

последовательности и языковом оформлении излагаемого. 

Отметка "3" ставится, если студент обнаруживает знание и понимание основных 

положений данной темы, но:  

1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении понятий или 

формулировке правил;  

2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и привести свои 

примеры; 

3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом оформлении 

излагаемого. 

Отметка "2" ставится, если студент обнаруживает незнание большей части 

соответствующего раздела изучаемого материала, допускает ошибки в формулировке 

определений и правил, искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает 

материал. Оценка "2" отмечает такие недостатки в подготовке ученика, которые являются 

серьёзным препятствием к успешному овладению последующим материалом. 

4.  Экзамен 

(Э), зачет 

(З), 

дифференц

ированный 

зачет (ДЗ) 

Курсовые экзамены по 

всей дисциплине или ее 

части преследуют цель 

оценить работу 

студента за курс 

(семестр), полученные 

теоретические знания, 

прочность их, развитие 

творческого 

мышления, 

приобретение навыков 

самостоятельной 

работы, умение 

синтезировать 

полученные знания и 

применять их к 

решению 

практическихзадач. 

Вопросы 

для 

подготовки. 

Комплект 

экзаменаци

онных 

билетов. 

Оценки "отлично" заслуживает студент, обнаруживший всестороннее, систематическое и 

глубокое знание учебно-программного материала, умение свободно выполнять задания, 

предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой. Как правило, оценка "отлично" выставляется 

студентам, усвоившим взаимосвязь основных понятий дисциплины в их значении для 

приобретаемой профессии, проявившим творческие способности в понимании, изложении 

и использовании учебно-программного материала. 

 

Оценки "хорошо" заслуживает студент обнаруживший полное знание 

учебно-программного материала, успешно выполняющий предусмотренные в программе 

задания, усвоивший основную литературу, рекомендованную в программе. Как правило, 

оценка "хорошо" выставляется студентам, показавшим систематический характер знаний 

по дисциплине и способным к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе 

дальнейшей учебной работы и профессиональной деятельности. 

 

Оценки "удовлетворительно" заслуживает студент, обнаруживший знания основного 

учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы и 

предстоящей работы по специальности, справляющийся с выполнением заданий, 

+ + + 
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предусмотренных программой, знакомый с основной литературой, рекомендованной 

программой. Как правило, оценка "удовлетворительно" выставляется студентам, 

допустившим погрешности в ответе на экзамене и при выполнении экзаменационных 

заданий, но обладающим необходимыми знаниями для их устранения под руководством 

преподавателя. 

 

Оценка "неудовлетворительно" выставляется студенту, обнаружившему пробелы в 

знаниях основного учебно-программного материала, допустившему принципиальные 

ошибки в выполнении предусмотренных программой заданий. Как правило, оценка 

"неудовлетворительно" ставится студентам, которые не могут продолжить обучение или 

приступить к профессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных 

занятий по соответствующей дисциплине. 
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5.2. Критерии сформированности компетенцийпоразделам 

Код

заня

тия 

Наименование разделов и тем/вид занятия/ 

К
о

м
п

ет
ен

ц
и

и
 

П
р

о
ц

е
д

у
р

а

о
ц

ен
и

в
ан

и

я
 

В
се

го
б

ал
л

о
в
 

Н
ео

св
о

ен

ы
 

У
р

о
в
ен

ь
 1

 

У
р

о
в
ен

ь
 2

 

У
р

о
в
ен

ь
 3

 

 
Раздел 1.Производство и переработка продукции 

животноводства 

       

 

Цели и задачи дисциплины Химический состав и свойства 

молока. Требования к качеству и безопасности молока. Хранение 

молока-сырья. Сырьевой расчет. Термическая обработка молока. 

Гомогенизация молока. Оценка качества сырья. Сепарирование и 

нормализация молока. Пастеризация и гомогенизация молока. 

Производство питьевого молока.  Изучение нормативных 

требований к качеству молока-сырья. Сырьевой расчет при 

производстве молочных продуктов. Технология питьевого 

молока. Анализ критических контрольных точек при 

производстве питьевого молока   /Лек/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 
У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

Цели и задачи дисциплины Химический состав и свойства 

молока. Требования к качеству и безопасности молока. Хранение 

молока-сырья. Сырьевой расчет. Термическая обработка молока. 

Гомогенизация молока. Оценка качества сырья. Сепарирование и 

нормализация молока. Пастеризация и гомогенизация молока. 

Производство питьевого молока.  Изучение нормативных 

требований к качеству молока-сырья. Сырьевой расчет при 

производстве молочных продуктов. Технология питьевого 

молока. Анализ критических контрольных точек при 

производстве питьевого молока   /Пр/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 
У, Т 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

Технология хранения и 

переработки мяса. Химический состав мяса, классифика- ция. 

Первичная переработка убойных жи- вотных. Холодильная 

обработка мяса и про- дуктов убоя. Изменения в мясе после убоя. 

Автолиз 

мяса. Подготовка сырья для производства 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 
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мясопродуктов. Основные принципы технологии кол- басных 

изделий /Лек 

 

Технология хранения и 

переработки мяса. Химический состав мяса, классифика- ция. 

Первичная переработка убойных жи- вотных. Холодильная 

обработка мяса и про- дуктов убоя. Изменения в мясе после убоя. 

Автолиз 

мяса. Подготовка сырья для производства 

мясопродуктов. Основные принципы технологии кол- басных 

изделий /Пр/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 
У, К 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

Самостоятельныеработы /Ср/ УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 
Раздел 2.Производство и переработка продукции 

растениеводства 

 
      

 

Теоретические основы хранения. Послеуборочная обработка и 

хранение зерна. Анализ зерновой массы. Отбор 

проб и выделение навесок зерна 

для анализа. Общие принципы хранения 

сельскохозяйственной продукции. Хранение семенного, 

продовольственного и фуражного 

зерна. Определение качества 

продовольственного картофеля. Хранение картофеля и овощей , 

плодов. Хранение картофеля и овощей в 

буртах и хранилищах с активным 

вентилированием /Лек/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

Теоретические основы хранения. Послеуборочная обработка и 

хранение зерна. Анализ зерновой массы. Отбор 

проб и выделение навесок зерна 

для анализа. Общие принципы хранения 

сельскохозяйственной продукции. Хранение семенного, 

продовольственного и фуражного 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 
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зерна. Определение качества 

продовольственного картофеля. Хранение картофеля и овощей , 

плодов. Хранение картофеля и овощей в 

буртах и хранилищах с активным 

вентилированием /Пр/ 

 

Технология переработки зерна в 

муку, производства хлеба. Определение качества муки, 

макаронных изделий. Замораживание овощных, 

плодовых культур. Хранение и переработка картофеля 

и овощей. Технология производства 

растительного масла. Пробная выпечка печеного хлеба. Оценка 

качества печеного хлеба. Заготовка и хранениекормов /Лек/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

Технология переработки зерна в 

муку, производства хлеба. Определение качества муки, 

макаронных изделий. Замораживание овощных, 

плодовых культур. Хранение и переработка картофеля 

и овощей. Технология производства 

растительного масла. Пробная выпечка печеного хлеба. Оценка 

качества печеного хлеба. Заготовка и хранениекормов /Пр/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

У 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 Самостоятельныеработы /Ср/ 

УК-1.1; 

УК-1.2; 

УК-1.3; 

УК-1.4; 

ПКР-5.1 

Э 10 1-2 3-5 6-8 9-10 

 

 
 


