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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  

Целью изучения курса является формирование у студентов бакалавров целостного представления об 

особенностях стандартизации, подтверждения соответствия и метрологии. 
 

Задачи изучения дисциплины:  
- ознакомить с требованиями нормативных документов к основным видам продукции (услуг) и процессов;  
- обучить оформлять техническую документацию в соответствии с действующей нормативной базой;  
- использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества;  
- основные понятия метрологии;  
- задачи стандартизации, ее экономическую эффективность;  
- формы подтверждения соответствия.  

     

2.ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  
Формируемые компетенции:  

ПК-1.4: Оформляет изменения в технической и технологической документации при корректировке 

технологических процессов и режимов производства продуктов питания животного происхождения 
  

Знать:  
оформление изменения в технической и технологической документации при корректировке технологических 

процессов и режимов производства продуктов питания животного происхождения 
 

Уметь:  
оформлять изменения в технической и технологической документации при корректировке технологических 

процессов и режимов производства продуктов питания животного происхождения 
 

Владеть:  
оформлением изменений в технической и технологической документации при корректировке технологических 

процессов и режимов производства продуктов питания животного происхождения 
 

     
ПК-2.2: Ведет учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний 

производства продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода 

готовой продукции в соответствии с технологическими инструкциями 

 

Знать:  
учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий производства продуктов 

питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в соответсвии с 

технологическими инструкциями 

 

Уметь:  
вести учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий производства 

продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответсвии с технологическими инструкциями 

 

Владеть:  
навыками учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий производства 

продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода готовой продукции в 

соответсвии с технологическими инструкциями 

 

     В результате освоения дисциплины обучающийся должен  
2.1 Знать:  

2.1.1 учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий производства 

продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответсвии с технологическими инструкциями 

 

2.2 Уметь:  
2.2.1 вести учет сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий 

производства продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода 

готовой продукции в соответсвии с технологическими инструкциями 

 

2.3 Владеть:  



2.3.1 навыками учета сырья и готовой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаниий 

производства продуктов питания животного происхождения в целях обеспечения нормативов выхода 

готовой продукции в соответсвии с технологическими инструкциями 

 

   
3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ  
Цикл (раздел) ООП: Б1.В  
3.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:  

3.1.1 Правоведение  
3.1.2 Информационные технологии  
3.1.3 Микробиология  
3.1.4 Физика  
3.1.5 Химия  
3.1.6 Введение в профессиональную деятельность  
3.1.7 Математика  
3.1.8 Правоведение  
3.1.9 Информационные технологии  

3.1.10 Микробиология  
3.1.11 Физика  
3.1.12 Химия  
3.1.13 Введение в профессиональную деятельность  
3.1.14 Математика  

3.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как 

предшествующее: 
 

3.2.1 Безопасность сырья и продовольствия  
3.2.2 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы  
3.2.3 Производственная практика: технологическая практика  
3.2.4 Технология национальных мясных и молочных продуктов  
3.2.5 Техно-химический контроль переработки продукции животноводства  
3.2.6 Сыроделие  
3.2.7 Технология переработки вторичного молочного сырья  
3.2.8 Технология хранения продукции животноводства  
3.2.9 Технология цельномолочного производства  

3.2.10 Управление качеством продукции  
3.2.11 Государственная итоговая аттестация: Выполнение и защита выпускной квалификационной работы  
3.2.12 Преддипломная практика  
3.2.13 Проектирование перерабатывающих предприятий  
3.2.14 Промышленная санитария и гигиена  
3.2.15 Безопасность сырья и продовольствия  
3.2.16 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы  
3.2.17 Производственная практика: технологическая практика  
3.2.18 Технология национальных мясных и молочных продуктов  
3.2.19 Техно-химический контроль переработки продукции животноводства  
3.2.20 Сыроделие  
3.2.21 Технология переработки вторичного молочного сырья  
3.2.22 Технология хранения продукции животноводства  
3.2.23 Технология цельномолочного производства  
3.2.24 Управление качеством продукции  
3.2.25 Государственная итоговая аттестация: Выполнение и защита выпускной квалификационной работы  
3.2.26 Преддипломная практика  
3.2.27 Проектирование перерабатывающих предприятий  
3.2.28 Промышленная санитария и гигиена    



        

                  
4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХ С УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ, ВЫДЕЛЕННЫХ НА КОНТАКТНУЮ РАБОТУ ОБУЧАЮЩИХСЯ С 

ПРЕПОДАВАТЕЛЕМ (ПО ВИДАМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ) И НА САМОСТОЯТЕЛЬНУЮ РАБОТУ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ 

 

Распределение часов дисциплины по 

семестрам 
         

Семестр 
(<Курс>.<Семестр 

на курсе>) 
5 (3.1) 

Итого 

         

Недель 15 1/6          
Вид занятий УП РП УП РП          

Лекции 16 16 16 16          
Практические 30 30 30 30          
Контактная работа 

во время экзамена 
0,3 0,3 0,3 0,3          

Итого ауд. 46 46 46 46          
Кoнтактная рабoта 46,3 46,3 46,3 46,3          
Сам. работа 35 35 35 35          
Часы на контроль 26,7 26,7 26,7 26,7          
Итого 108 108 108 108          

                  
 Общая трудоемкость дисциплины (з.е.)  3 ЗЕТ       

                  

5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ), СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО ТЕМАМ (РАЗДЕЛАМ) С 

УКАЗАНИЕМ ОТВЕДЕННОГО НА НИХ КОЛИЧЕСТВА АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСОВ И ВИДОВ 

УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) 

 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем 

/вид занятия/ 
Семестр / 

Курс 
Часов Компетен 

ции 
Литература в том числе часы 

по практической 

подготовке (при 

наличии в 

учебном плане) 

 

 Раздел 1.Введение       

1.1 Предмет и задачи дисциплины  

/Лек/ /Лек/ 
5 2 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

1.2 История возникновения в России 

метрологии, стандартизации и 

сертификации /Лек/ /Лек/ 

5 2 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

1.3 История развития метрологии. 

Основоположники метрологии в 

России /Ср/ /Ср/ 

5 4 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

 Раздел 2.Объекты и субъекты 

метрологии 
      

2.1 Объекты метрологии: физические 

и нефизические величины /Лек/ 

/Лек/ 

5 2 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

2.2 Субъекты метрологии: 

метрологические службы, их 

права, обязанности и функции 

/Лек/ /Лек/ 

5 2 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

2.3 Средства и методы измерений 

/Пр/ /Пр/ 
5 4 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

2.4 Измерение: понятие, виды 

измерений /Пр/ /Пр/ 
5 4 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  



2.5 Средства измерений: 

определение, классификация, 

назначение /Пр/ /Пр/ 

5 4 ПК-1.4 ПК 

-2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

        
2.6 Средства проверки и калибровки /Пр/ 

/Пр/ 
5 4 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

2.7 Погрешности: классификация, 

причины возникновения и способы 

обнаружения /Ср/ /Ср/ 

5 4 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

2.8 Правовые основы обеспечения 

единства измерений: ФЗ и 

организационно-методические 

документы /Ср/ /Ср/ 

5 6 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

 Раздел 3.Основы стандартизации       

3.1 Методологические основы 

стандартизации  /Лек/ /Лек/ 
5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

3.2 Принципы и методы стандартизации  

/Лек/ /Лек/ 
5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

3.3 Средства стандартизации  /Пр/ /Пр/ 5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

3.4 Правовая база стандартизации  /Пр/ 

/Пр/ 
5 4 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

3.5 Изучение правовой основы 

стандартизации на основе ФЗ «О 

техническом регулировании /Пр/ /Пр/ 

5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

3.6 Международная и региональная 

стандартизация /Ср/ /Ср/ 
5 6 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

 Раздел 4.Основы сертификации 

продукции и услуг 
      

4.1 Основы сертификации продукции и 

услуг /Лек/ /Лек/ 
5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

4.2 Сертификация продукции и услуг  

/Пр/ /Пр/ 
5 6 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

4.3 Средства и методы сертификации  

/Лек/ /Лек/ 
5 2 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

4.4 Сертификация продукции и услуг  

/Ср/ /Ср/ 
5 8 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

4.5 Средства и методы сертификации  

/Ср/ /Ср/ 
5 7 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

4.6 Контактная работа во время экзамена 

/КЭ/ 
5 0,3 ПК-1.4 

ПК -2.2 
Л1.1Л2.1 

Э1 
  

             
6. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ)  

Фонд оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации прилагается к рабочей программе 

дисциплины в приложении №1. 
 

             



7. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)  
7.1. Перечень учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)  

7.1.1. Основная литература  

 Авторы, составители Заглавие Издательство, год  

    
 Авторы, составители Заглавие Издательство, год  

Л1.1 Шарафутдинов 

Газимзян Салимович 
Стандартизация, технология переработки и хранения 

продукции животноводства 
Москва: Лань, 2012  

7.1.2. Дополнительная литература  
 Авторы, составители Заглавие Издательство, год  

Л2.1 Гончаров А. А., 

Копылов В. Д. 
Метрология, стандартизация и сертификация: учеб. 

пособие для вузов 
М.: Издательский центр 

"Академия", 2004 
 

7.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети "Интернет", необходимых для 

освоения дисциплины (модуля) 
 

Э 1 электронный фонд нормативно-технической и нормативно-правовой информации Консорциума «Кодекс»  
7.3. Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе 

отечественного производства 
 

        
7.3.1 LIBREOFFICE  
7.3.2 Adobe Reader  
7.3.3 Архиватор WinRar  
7.3.4 Adobe Reader  

7.4. Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных систем  
7.4.1 Федеральный портал "Российское образование"  
7.4.2 Информационно-правовой портал «Гарант» компании  
7.4.3 Справочно-правовая система Консультант Плюс, версия Проф  

8. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ 
(перечень учебных помещений, оснащенных оборудованием и техническими средствами обучения) 

 

№ 1.226. Учебная аудитория. Учебная аудитория для занятий лекционного типа, семинарского типа, курсового 

проектирования(выполнения курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций. 
Оборудование: набор демонстрационного оборудования (проектор, экран, ноутбук «Acer»4720Z). 
Учебная мебель: 
Передвижная поворотная доска для 
написания мелом и фломастром – 1шт. 
рабочее место преподавателя, 
рабочие места обучающихся: стол – 23 шт. 
стул ученический – 60 шт. 
 
№ 1.202 Компьютерный класс 
AMD Персональные компьютеры 10 шт. Ryzen 3 3200GwithRadeonVegaGraphics 3.60 GHz, RAM 4Gb 

 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ  

        
  
        

10. ПРИЛОЖЕНИЕ  

10.1.Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации обучающихся по 

дисциплине (модулю). 
10.2.Методические рекомендации (указания) по выполнению лабораторных (практических) работ. 
10.3.Методические рекомендации (указания) по выполнению контрольных работ. 
10.4.Методические рекомендации по выполнению самостоятельной работы студентов. 
10.5.Методические указания по выполнению курсовой работы (проекта) 
10.6.Материалы по реализации учебной дисциплины для студентов-инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья (по необходимости). 
10.7.Учебник, учебное пособие, курс лекций, конспект лекций (по усмотрению преподавателя). 
10.8.Учебная программа дисциплины (по усмотрению преподавателя). 
10.9.Другие методические материалы (по усмотрению кафедры). 

 



Приложение 1 к РПД 

 

 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«АРКТИЧЕСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРОТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ 

УНИВЕРСИТЕТ» 

Факультет Агротехнологический 

 Кафедра пищевых технологий и индустрии питания 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации обучающихся 

 

Дисциплина (модуль)     Б1.В.01 Стандартизация и подтверждение соответствия 

сельскохозяйственной продукции  

Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции  

Профиль                Технология производства и переработки продукции 

животноводства 

Квалификация выпускника бакалавр 

Общая трудоемкость       Ч/ЗЕТ 108/3 
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1. ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ И ИНДИКАТОРОВ ДОСТИЖЕНИЙ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 

Категория 

компетенций 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения 

компетенции 

1 2 3 

Профессиональ

ная 

ПК-1 Способен 

организовать 

ведение 

технологического 

процесса в рамках 

принятой в 

организации 

технологии 

производства 

продуктов питания 

животного 

происхождения 

ПК-1.4: Оформляет изменения в технической и 

технологической документации при корректировке 

технологических процессов и режимов 

производства продуктов питания животного 

происхождения 

ПК-2 Способен 

управлять качеством, 

безопасностью и 

прослеживаемостью 

производства 

продуктов питания 

животного 

происхождения 

ПК-2.2: Ведет учет сырья и готовой продукции на 

базе стандартных и сертификационных испытаний 

производства продуктов питания животного 

происхождения в целях обеспечения нормативов 

выхода готовой продукции в соответствии с 

технологическими инструкциями 

 

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) И  

ПРОЦЕДУРА ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

Код 

компетен- 

ции 

Код 

индикатора 

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты обучения по 

дисциплине (модулю) 

Процедура  

оценивания 

компетенций 

(формы контроля) 

2 3   

ПК-1 ПК-1.4 Знать: оформление изменения в 

технической и технологической 

документации при корректировке 

технологических процессов и режимов 

производства продуктов питания животного 

происхождения 

Уметь:  
оформлять изменения в технической и 

технологической документации при 

корректировке технологических процессов и 

режимов производства продуктов питания 

животного происхождения 

Владеть:  

оформлением изменений в технической и 

технологической документации при 

корректировке технологических процессов и 

режимов производства продуктов питания 

Текущий 

контроль: 

Тестирование,  

Контрольная 

работа 

Промежуточная 

аттестация: 

Экзамен 



животного происхождения 

ПК-2 ПК-2.2 Знать: 

учет сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных 

испытаний производства продуктов питания 

животного происхождения в целях 

обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответствии с 

технологическими инструкциями 

Уметь: 

вести учет сырья и готовой продукции на 

базе стандартных и сертификационных 

испытаний производства продуктов питания 

животного происхождения в целях 

обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответствии с 

технологическими инструкциями 

Владеть: 

навыками учета сырья и готовой продукции 

на базе стандартных и сертификационных 

испытаний производства продуктов питания 

животного происхождения в целях 

обеспечения нормативов выхода готовой 

продукции в соответствии с 

технологическими инструкциями 

 

3. ШКАЛА ОЦЕНИВАНИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ 

 

Уровни 

освоения 
Критерии оценивания 

Шкала 

оценивания 

результатов 

(баллы, оценки)  

Не освоены Студент имеет разрозненные и несистематизированные 

знания учебного материала, не умеет выделять главное и 

второстепенное, допускает ошибки в определении 

основных понятий, искажает их смысл, не может 

самостоятельно излагать материал. 

Студент демонстрирует выполнение практических 

навыков и умений с грубыми ошибками. 

0 – 60 балл. 

2 (неудовлетво- 

рительно) 

 Не зачтено 

Пороговый  Студент освоил основные положения темы учебного 

занятия, однако при изложении учебного материала 

допускает неточности, излагает его неполно и 

непоследовательно, для изложения нуждается в 

наводящих вопросах со стороны преподавателя, 

испытывает сложности с обоснованием высказанных 

суждений. Студент владеет лишь некоторыми 

практическими навыками умениями. 

61 – 75 балл. 

3 (удовлетвори 

тельно) 

Зачтено 

Базовый    Студент освоил учебный материал в полном объёме, 

хорошо ориентируется в учебном материале, излагает 

материал в логической последовательности, однако при 

ответе допускает неточности. 

76 – 85 балл. 

4 (хорошо) 

Зачтено 



Студент освоил полностью практические навыки и 

умения, предусмотренные рабочей программой 

дисциплины, однако допускает некоторые неточности. 

Высокий Студент показывает глубокие и полные знания учебного 

материала, при изложении не допускает неточностей и 

искажения фактов, излагает материал в логической 

последовательности, хорошо ориентируется в излагаемом 

материале, может дать обоснование высказываемым 

суждениям. 

Студент освоил полностью практические навыки и 

умения, предусмотренные рабочей программой 

дисциплины. 

86 – 100 балл. 

5 (отлично) 

Зачтено 

 

4. ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ И (ИЛИ) ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ И НАВЫКОВ В 

ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

Перечень оцениваемых компетенций -  ПК-1.4, ПК-2.2 

4.1. ТЕКУЩИЙ КОНТРОЛЬ  

ТИПОВЫЕ ЗАДАЧИ (КОНТРОЛЬНЫЕ ВОПРОСЫ)  

Формируемые компетенции: ПК – 1, ПК – 4  

 

ИЗУЧЕНИЕ ФЗ «О ТЕХНИЧЕСКОМ РЕГУЛИРОВАНИИ» 

 

Стандартизация. Документы в области стандартизации 

 

Цель работы: 

1. Изучить главу 1 (статью 2), главу 3 (статьи с 11 по 17), главу 8 (статью 43) и 9 

(статью 45) Федерального закона «О техническом регулировании»; 

2. Закрепить термины и определения по стандартизации, приведенные в Федеральном 

законе «О техническом регулировании». 

 

Задание № 1. Изучите вышеперечисленные статьи. 

Задание № 2. Законспектируйте ответы на нижеприведенные вопросы, посвященные 

стандартизации: 

1. Что представляет собой стандартизация? 

2. В каких целях осуществляется стандартизация? 

3. Какие принципы должны осуществляться при стандартизации? 

4. Какие документы в области стандартизации используются на территории РФ? 

5. Перечислите функции Национального органа РФ по стандартизации. 

6. Дайте определение национальной системы стандартизации. 

Задание № 3. Изучите структуру и содержание ГОСТ Р 1.10-2004. Стандартизация 

Российской Федерации. Правила стандартизации и рекомендации по стандартизации. 

Порядок разработки, утверждения, изменения, пересмотра и отмены. 

Задание № 4. Ознакомьтесь со следующими документами в области стандартизации: 

- правилами стандартизации, 

- нормами; 

- рекомендациями в области стандартизации. 

 

СЕРТИФИКАЦИЯ 

Цель работы: 

1. Изучить статью 25 (глава 4) Федерального закона «О техническом регулировании» 



и законспектировать ее: 

2. Осуществить проверку подлинности и правильности заполнения сертификатов 

соответствия. 

 

Задание № 1. Изучите статью 25 ФЗ «О техническом регулировании». Из статьи 25 этого 

Федерального закона выписать перечень того, что включает в себя сертификат 

соответствия. 

Задание № 2. Ознакомьтесь с сертификатами соответствия при обязательной 

сертификации продукции и с сертификатами соответствия при добровольной 

сертификации продукции в следующей последовательности: 

1. Согласно статье 25 ФЗ «О техническом регулировании» форма сертификата 

соответствия утверждается федеральным органом исполнительной власти по 

техническому регулированию. Ознакомьтесь с формой сертификата соответствия 

продукции требованиям технических регламентов, утвержденной приказом 

Минпромэнерго России. 

2. Изучите конкретные сертификаты соответствия продукции требованиям 

технических регламентов. 

Задание № 3. Выучите правила заполнения бланка сертификата соответствия. 

Задание № 4. Ознакомьтесь с формой сертификата соответствия при обязательной 

сертификации продукции. 

Задание № 5. Проверьте подлинность и правильность заполнения сертификата 

соответствия при обязательной сертификации продукции. 

Задание № 6. Ознакомьтесь с формой сертификата соответствия при добровольной 

сертификации продукции. 

Задание № 7. Проверьте подлинность и правильность заполнения сертификата 

соответствия при добровольной сертификации продукции. 

Задание № 8. Проанализируйте формы сертификата соответствия при обязательной 

сертификации продукции и формы сертификата соответствия при добровольной 

сертификации продукции, найти и перечислить их отличительные признаки. 

Задание № 9. Ознакомьтесь со схемами сертификации продукции (1, 1а, 2, 2а, 3, 3а, 4, 4а, 

5, 6, 7, 8, 9, 9а, 10, 10а) в соответствии с «Порядком проведения сертификации продукции 

в Российской Федерации». 

Задание № 10. Ознакомьтесь со схемами сертификации (1с–7с) в соответствии с 

Рекомендациями 

 

ТЕСТЫ 

ТЕСТЫ 

Формируемые компетенции: ПК – 1, ПК – 4  

 

1. Укажите правильный вариант положения Федерального закона "О техническом 

регулировании" 

 a. добровольное подтверждение соответствие осуществляется в формах принятия декларации 

о соответствии (далее - декларирование соответствия) и добровольной сертификации;       

b. добровольное подтверждение соответствие осуществляется в форме добровольной 

сертификации;  

c. добровольное подтверждение соответствие осуществляется в форме декларирования 

соответствия и добровольной сертификации; 

 

 2. Какой из стандартов имеет отношение к разработке веб-сайтов 

 a. ISO/IEC 12207:1995;        

b. ISO/IEC 90003:2004;        



c. ISO/IEC 15288:2002;        

d. ISO 9127:1988;     

e. ISO/IEC 23026:2006;        

f. ISO/IEC 19760:2003;        

g. ISO/IEC 25001:2007;        

h. ISO/IEC TR 16326:1999; 

 

  3. Укажите аббревиатуру, обозначающую термин "Всеобщий менеджмент качества" 

 a. MBQ;          

b. QFD;          

c. TQM;          

d. UQM;         

e. SQC;           

f. TQC; 

  

 4. Укажите правильный вариант завершающей части положения Федерального закона "О 

техническом регулировании": Подтверждение соответствия на территории Российской 

Федерации может носить... 

 a. инициативный или обязательный характер;   

b. обязательный характер;   

c. инициативный или добровольный характер; 

d. добровольный, инициативный или обязательный характер;           

e. добровольный или обязательный характер;     

f. добровольный характер; 

  

 5. Укажите 8 принципов менеджмента качества, образующих основу для стандартов серии 

ИСО 9000. 

 a. лидерство руководителя;            

b. организация, ориентированная на потребителя;        

c. системный подход к менеджменту;      

d. подход как к процессу;  

e. метод принятия решений;           

f. роль руководства;             

g. взаимовыгодные отношения с поставщиками;           

h. принятие решений, основанных на фактах;    

i. вовлечение работников;              

j. постоянное улучшение;  

k. системный подход к управлению; 

  

 6. Международные стандарты соотносятся с: 

 a. Корпоративными стандартами;             

b. Национальными стандартами;  

c. Стандартами организаций;         

d. Директивам ISO/IEC; 

   

7. Укажите номер стандарта в наименьшей степени относящийся к качеству 

 a. ИСО 9000;             

b. ИСО 9004;             

c. ИСО 9001;             

d. ИСО 19011 

  

  8. Какая серия стандартов в настоящее время является основной для стандартов из области 



ИТ 

 a. серия 25000;          

b. серия 9000;            

c. серия 14000;          

d. серия 16000; 

   

9. Назовите метод принятия решений противоположный методу принятия решений, 

основанному на фактах. 

 a. на сопоставлении альтернативных вариантов решения;       

b. на коллективном обсуждении; 

c. на интуиции; 

  

10. В каком году был принят закон "Об информации, информационных технологиях и о 

защите информации" 

 a. 2006;           

b. 2007;           

c. 2008;           

d. 2004;          

e. 2009;           

f. 2005; 

  

11. Декларация соответствия относится к 

 a. необязательной форме подтверждения соответствия;            

b. добровольной форме подтверждения соответствия; 

d. инициативной форме подтверждения соответствия;            

e. обязательной формеподтверждения соответствия; 

   

12. Укажите правильное определение термина "Система менеджмента качества (СМК)" по 

ИСО 9OOO/ISO 9000. 

 a. СМК - система для разработки политики и целей достижения этих целей;           

b. СМК - скоординированная деятельность по руководству и управлению организацией 

применительно к качеству;        

c. СМК - система менеджмента для руководства и управления организацией применительно к 

качеству; 

  

13. Гармонизация (основное) 

 a. согласование требований национальных и междунарожных стандартов;             

b. согласование именования национальных и междунарожных стандартов;            

c. согласование нумерации национальных и междунарожных стандартов; 

  

14. Укажите номер стандарта с названием "Система менеджмента качества. Основные 

положения и словарь" 

 a. ИСО 9002;             

b. ИСО 9003;             

c. ИСО 9001;             

d. ИСО 9004;            

e. ИСО 19011            

f. ИСО 9000; 

  

15. Какая из форм, относящихся к общему менеджменту, появилась позже всех 

 a. система Тейлора; 

b. матричная организационная структура;           



c. Отраслевой менеджмент;            

d. классическая школа менеджмента; 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ТЕМЫ РЕФЕРАТОВ 

для оценивания сформированности компетенций -… 

1… 

2… 

3… 

4… 

… 

 

Критерии оценивания: 

Новизна текста: а) актуальность темы исследования; б) новизна и самостоятельность в 

постановке проблемы, формулирование нового аспекта известной проблемы в 

установлении новых связей (межпредметных, внутрипредметных, интеграционных); в) 

умение работать с исследованиями, критической литературой, систематизировать и 

структурировать материал; г) явленность авторской позиции, самостоятельность оценок и 

суждений; д) стилевое единство текста, единство жанровых черт. 

Степень раскрытия сущности вопроса: а) соответствие плана теме реферата; б) 

соответствие содержания теме и плану реферата; в) полнота и глубина знаний по теме; г) 

обоснованность способов и методов работы с материалом; е) умение обобщать, делать 

выводы, сопоставлять различные точки зрения по одному вопросу (проблеме). 

Обоснованность выбора источников: а) оценка использованной литературы: 

привлечены ли наиболее известные работы по теме исследования (в т.ч. журнальные 

публикации последних лет, последние статистические данные, сводки, справки и т.д.). 

Соблюдение требований к оформлению: а) насколько верно оформлены ссылки на 

используемую литературу, список литературы; б) оценка грамотности и культуры 

изложения (в т.ч. орфографической, пунктуационной, стилистической культуры), владение 

терминологией; в) соблюдение требований к объему реферата. 

«Отлично» - ставится, если выполнены все требования к написанию и защите 

реферата: обозначена проблема и обоснована ее актуальность, сделан краткий анализ 

различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена собственная 

позиция, сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан объем, 

соблюдены требования к внешнему оформлению, даны правильные ответы на 

дополнительные вопросы. 

«Хорошо» – основные требования к реферату и его защите выполнены, но при этом 

допущены недочеты. В частности, имеются неточности в изложении материала; 

отсутствует логическая последовательность в суждениях; не выдержан объем реферата; 



имеются упущения в оформлении; на дополнительные вопросы при защите даны неполные 

ответы. 

«Удовлетворительно» – имеются существенные отступления от требований к 

реферированию. В частности, тема освещена лишь частично; допущены фактические 

ошибки в содержании реферата или при ответе на дополнительные вопросы; во время 

защиты отсутствует вывод. 

«Неудовлетворительно» – тема реферата не раскрыта, обнаруживается существенное 

непонимание проблемы или реферат выпускником не представлен. 

 

 

 

4.2. ПРОМЕЖУТОЧНАЯ АТТЕСТАЦИЯ 

 

Перечень экзаменационных вопросов (заданий) 

Перечень экзаменационных вопросов 

 

Оцениваемые компетенции по учебной дисциплине: ПК – 1, ПК – 4 

1. Что изучает метрология?  

2. Дайте определение физической величины. Приведите примеры физических 

величин. 

3. Дайте определение единице измерения физических величин.  

4. Какие системы единиц физических величин вам известны?  

5. Перечислите основные единицы системы СИ.  

6. Дайте классификацию средствам измерений.  

7. Дайте определение измерительному преобразователю.  

8. Дайте определение мере. 

9. Дайте определение измерительному прибору.  

10. Дайте определение эталону.  

11. Какие виды измерений вы знаете?  

12. Что такое прямой вид измерений. Приведите примеры.  

13. Что такое косвенный вид измерений. Приведите примеры.  

14. Что такое совместный вид измерений. Приведите примеры.  

15. Что такое совокупный вид измерений. Приведите примеры.  

16. Какие методы измерений вам известны?  

17. Какие методы сравнения с мерой вам известны?  

18. Изобразите функциональную схему метода замещения и поясните принцип ее 

работы.  

19. В каком методе измерения исключается погрешность прибора?  

20. В каких методах измерения используется многозначная мера.  

21. Изобразите функциональную схему метода замещения и поясните принцип ее 

работы.  

22. Дайте определения условиям измерений? Какие они бывают?  

23. Что такое результат измерения и чем он характеризуется?  

24. Дайте определения погрешности.  

25. В чем заключается единство измерений?  

26. Что такое поверка средств измерений и какими способами она может производится? 

27. Назовите признаки, по которым классифицируются погрешности.  

28. Сформулируйте свойства систематической, прогрессирующей и случайной 

составляющих погрешности измерений.  

29. Перечислите правила округления результатов измерений.  

30. Что такое систематическая погрешность?  



31. Что такое функция преобразования средства измерений?  

32. Какой нормативный документ регламентирует нормирование метрологических 

характеристик средств измерений?  

33. Что такое класс точности средства измерений? 

34. Какие существуют способы выражения класса точности? 

35. Что собой представляет государственная система стандартизации? 

36. Дайте определение понятию «стандартизация». 

37. Дайте определение понятию «стандарта». 

38. Каковы основные цели стандартизации? 

39. Каковы основные задачи стандартизации? 

40. Перечислите категории стандартов. 

41. Перечислите виды стандартов. 

42. Какие основные разделы должны содержать стандарты? 

43. Перечислите основные принципы и методы стандартизации. 

44. В чем заключается принцип предпочтительности? 

45. Какие ряды предпочтительных чисел установлены стандартом Российской 

Федерации? 

46. Какой ряд положен в основу предпочтительных чисел Российской Федера­ции? 

47. На какие группы делятся общие нормы стандартизации? Перечислите единые 

государственные системы стандартов. 

48. Какие задачи выполняет Госстандарт Российской федерации? 

49. Как осуществляется государственный надзор за соблюдением стандартов? 

50. В чем заключается международное сотрудничество в сфере стандартизации? 

51. Перечислите основные международные организации в сфере стандартизации. 

 

Критерии оценивания:  

5 (отлично) - выставляется студенту, продемонстрировавшему всестороннее, 

систематическое и глубокое знание учебно-программного материала, умение свободно 

выполнять задания, предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с 

дополнительной литературой, рекомендованной программой. Как правило, оценка 

«отлично» выставляется студентам, усвоившим взаимосвязь основных понятий 

дисциплины в их значении для приобретаемой профессии, проявившим творческие 

способности в понимании, изложении и использовании учебно-программного материала.  

4 (хорошо) - выставляется студенту, продемонстрировавшему полное знание 

учебно-программного материала, успешно выполняющий предусмотренные в программе 

задания, усвоивший основную литературу, рекомендованную в программе. Как правило, 

оценка «хорошо» выставляется студентам, показавшим систематический характер знаний 

по дисциплине и способным к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе 

дальнейшей учебной работы и профессиональной деятельности.  

3 (удовлетворительно) - выставляется студенту, продемонстрировавшему знания 

основного учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы 

и предстоящей работы по специальности, справляющийся с выполнением заданий, 

предусмотренных программой, знакомый с основной литературой, рекомендованной 

программой. Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется студентам, 

допустившим погрешности в ответе на экзамене и при выполнении экзаменационных 

заданий, но обладающим необходимыми знаниями для их устранения под руководством 

преподавателя.  

2 (неудовлетворительно) - выставляется студенту, продемонстрировавшему пробелы 

в знаниях основного учебно-программного материала, допустившему принципиальные 

ошибки в выполнении предусмотренных программой заданий. Как правило, оценка 

«неудовлетворительно» ставится студентам, которые не могут продолжить обучение или 



приступить к профессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных 

занятий по соответствующей дисциплине. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ 

 

5.1. ПРОЦЕДУРА ОЦЕНИВАНИЯ – ПОРЯДОК ДЕЙСТВИЙ ПРИ ПОДГОТОВКЕ И ПРОВЕДЕНИИ АТТЕСТАЦИОННЫХ 

ИСПЫТАНИЙ И ФОРМИРОВАНИИ ОЦЕНКИ 

 

Справочная таблица процедур оценивания  

 

№
 п

/п
 

Процедуры 

оценивания 

Краткая 

характеристика 

Оценочные 

материалы1  

Критерии оценивания 

(примеры описания1) 

Формирова

ние 

компетенц

ии  

З
н

а
н

и
я

 

Н
а

в
ы

к
и

 

У
м

ен
и

я
 

1.  Контрольная 

работа (К) 

Средство для 

проверки умений 

применять 

полученные знания 

для решения задач 

определенного типа 

по теме или разделу 

Комплект 

контрольных 

заданий по 

вариантам 

Контрольная работа оценивается удовлетворительной оценкой (61-100 б.) и 

неудовлетворительной (≤60%): 

 отлично – выполнено правильно 100% заданий, работа выполнена по стандартной 

методике, излагаются аргументированные выводы, полностью выполнена 

графическая часть работы; 

 хорошо – выполнено правильно не менее 70% заданий, работа выполнена по 

стандартной методике, в освещении вопросов не содержится грубых ошибок, по ходу 

решения сделаны аргументированные выводы, самостоятельно выполнена 

графическая часть работы; 

 удовлетворительно – выполнено правильно не менее 50% заданий, работа 

выполнена по стандартной или самостоятельно разработанной методике, в 

освещении вопросов не содержится грубых ошибок, по ходу решения сделаны 

аргументированные выводы, самостоятельно выполнена графическая часть работы; 

 неудовлетворительно - студент не справился с заданием (выполнено правильно 

менее 50% задания варианта), не раскрыто основное содержание вопросов, имеются 

грубые ошибки в освещении вопроса, в решении задач, в выполнении графической 

части задания и т.д., а также выполнена не самостоятельно. 

+ +  

2.  Репродуктивные 

задачи и задания 

(РПЗ) 

Задачи и задания 

репродуктивного 

уровня, позволяющие 

Комплект 

репродуктивн

ых 

«Отлично» - правильное решение задачи, подробная аргументация своего решение, хорошее 

знание теоретических аспектов решения казуса, ответы на дополнительные вопросы по теме 

занятия.  

+   

                                                           
 



оценивать и 

диагностировать 

знание фактического 

материала (базовые 

понятия, алгоритмы, 

факты) и умение 

правильно 

использовать 

специальные термины 

и понятия, узнавание 

объектов изучения в 

рамках 

определенного 

раздела дисциплины; 

задач и 

заданий 

«Хорошо» - правильное решение задачи, достаточная аргументация своего решение, хорошее 

знание теоретических аспектов решения казуса, частичные ответы на дополнительные 

вопросы по теме занятия.  

«Удовлетворительно» -частично правильное решение задачи, недостаточная аргументация 

своего решение, определённое знание теоретических аспектов решения казуса, частичные 

ответы на дополнительные вопросы по теме занятия.  

«Неудовлетворительно» - неправильное решение задачи, отсутствие необходимых знание 

теоретических аспектов решения казуса. 

3.  Собеседование 

(С) 

Средство контроля, 

организованное как 

специальная беседа 

преподавателя с 

обучающимся на 

темы, связанные с 

изучаемой 

дисциплиной, и 

рассчитанное на 

выяснение объема 

знаний обучающегося 

по определенному 

разделу, теме, 

проблеме и т.п. 

Вопросы по 

темам/раздел

ам 

дисциплины  

«Отлично» - в ответе отражены основные концепции и теории по данному вопросу, проведен 

их критический анализ и сопоставление, описанные теоретические положения 

иллюстрируются практическими примерами и экспериментальными данными. Студентом 

формулируется и обосновывается собственная точка зрения на заявленные проблемы, 

материал излагается профессиональным языком с использованием соответствующей системы 

понятий и терминов.  

«Хорошо» – в ответе описываются и сравниваются основные современные концепции и 

теории по данному вопросу, описанные теоретические положения иллюстрируются 

практическими примерами, студентом формулируется собственная точка зрения на 

заявленные проблемы, однако он испытывает затруднения в ее аргументации. Материал 

излагается профессиональным языком с использованием соответствующей системы понятий 

и терминов.   

«Удовлетворительно» – в ответе отражены лишь некоторые современные концепции и теории 

по данному вопросу, анализ и сопоставление этих теорий не проводится. Студент испытывает 

значительные затруднения при иллюстрации теоретических положений практическими 

примерами. У студента отсутствует собственная точка зрения на заявленные проблемы. 

Материал излагается профессиональным языком с использованием соответствующей 

системы понятий и терминов.   

«Неудовлетворительно» – ответ не отражает современные концепции и теории по данному 

вопросу. Студент не может привести практических примеров. Материал излагается 

«житейским» языком, не используются понятия и термины соответствующей научной 

области, студент не может назвать ни одной научной теории, не дает определения базовым 

понятиям.  

+   

4.  Тест (Т) Система 

стандартизированных 

заданий, 

Фонд 

тестовых 

заданий 

K = 
𝐀

𝐏
 K – коэффициент усвоения,  A – число правильных ответов,  P – общее число 

вопросов в тесте. 

5 = 0,85-1 

+   



позволяющая 

автоматизировать 

процедуру измерения 

уровня знаний и 

умений 

обучающегося. 

 4 = 0,7-0,84 

3 = 0,6-0,69 

2 = >   0,59 

5.  Устный ответ 

(У)   

Средство контроля, 

организованное как 

специальная беседа 

преподавателя с 

обучающимся на 

темы, связанные с 

изучаемой 

дисциплиной, и 

рассчитанное на 

выяснение объема 

знаний обучающегося 

по определенному 

разделу, теме, 

проблеме и т.п. 

Темы и 

вопросы для 

обсуждения 

При оценке ответа студента надо руководствоваться следующими критериями, учитывать:  

1) полноту и правильность ответа; 

2) степень осознанности, понимания изученного;  

3) языковое оформление ответа. 

 

Отметка "5" ставится, если студент:  

1) полно излагает изученный материал, даёт правильное определение понятий;  

2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, применить знания 

на практике, привести необходимые примеры не только по учебнику, но и самостоятельно 

составленные;  

3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литературного языка. 

Отметка "4" ставится, если студент даёт ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что и 

для отметки "5", но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недочёта в 

последовательности и языковом оформлении излагаемого. 

Отметка "3" ставится, если студент обнаруживает знание и понимание основных положений 

данной темы, но:  

1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении понятий или 

формулировке правил;  

2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и привести свои 

примеры; 

3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом оформлении 

излагаемого. 

Отметка "2" ставится, если студент обнаруживает незнание большей части соответствующего 

раздела изучаемого материала, допускает ошибки в формулировке определений и правил, 

искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал. Оценка "2" отмечает 

такие недостатки в подготовке ученика, которые являются серьёзным препятствием к 

успешному овладению последующим материалом. 

+   

6.  Рабочая тетрадь Дидактический 

комплекс, 

предназначенный для 

самостоятельной 

работы обучающегося 

и позволяющий 

оценивать уровень 

Образец 

рабочей 

тетради 

 

В части текущего контроля студенты выполняют задания внеаудиторных самостоятельных 

работ. В качестве самостоятельной работы студентами могут быть составлены модели, 

таблицы и схемы, презентации и др. 

Критерии оценки: 

оценка «отлично» выставляется студенту, если он полно и грамотно дает ответы на 

поставленные вопросы, аргументировано поясняет схемы, алгоритмы, умеет выделять 

главное, обобщать, делать выводы, устанавливать межпредметные связи; отсутствуют 

+ +  



усвоения им учебного 

материала. 

ошибки и недочеты при воспроизведении изученного материала; 

оценка «хорошо» выставляется студенту, если он знает весь изученный программный 

материал, но в ответе на вопросы допускает недочеты, незначительные (негрубые) ошибки, 

применяет полученные знания на практике, испытывает затруднения при самостоятельном 

воспроизведении, требует незначительной помощи учителя; 

оценка «удовлетворительно» выставляется студенту, если он при ответе допускает 

существенные недочеты (не менее 60% правильных ответов от общего числа), знает материал 

на уровне минимальных требований программы, затрудняется при ответах на 

видоизмененные вопросы; 

оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, если он показывает знание и усвоение 

материала на уровне ниже минимальных требований программы, дает ответы с 

существенными недочетами (менее 60% правильных ответов от общего числа), отсутствуют 

умения работать на уровне воспроизведения, допускает затруднения при ответах на 

стандартные вопросы. 

Грубыми считаются следующие ошибки: 

· незнание определений основных понятий; 

· неумение выделить в ответе главное; 

· неумение применять знания для объяснения явлений; 

· неумение делать выводы и обобщения; 

· неумение пользоваться первоисточниками и справочниками. 

 Кнегрубыми ошибкам следует отнести: 

· неточность формулировок, определений, понятий, вызванная неполнотой охвата основных 

признаков определяемого понятия или заменой одного - двух из этих признаков 

второстепенными; 

· недостаточно продуманный план ответа (нарушение логики, подмена отдельных основных 

вопросов второстепенными); 

· нерациональные методы работы со справочной и другой литературой. 

7.  Кейс-задача  Проблемное задание, 

в котором 

обучающемуся 

предлагают 

осмыслить реальную 

профессионально-ори

ентированную 

ситуацию, 

необходимую для 

решения данной 

проблемы. 

 

Задания для 

решения 

кейс-задачи 

Сущность данного метода состоит в том, что учебный материал подается студентам в виде 

реальных профессиональных проблем (кейсов) конкретного предприятия или характерных 

для определенного вида профессиональной деятельности. Работая над решением кейса, 

студент приобретает профессиональные знания, умения, навыки в результате активной 

творческой работы. Он самостоятельно формулирует цели, находит и собирает различную 

информацию, анализирует ее, выдвигает гипотезы, ищет варианты решения проблемы, 

формулирует выводы, обосновывает оптимальное решение ситуации. Процесс решения, 

промежуточные и итоговый результаты работы студента по решению кейса подлежат 

контролю. 

Система оценка кейсов˸ а) правильное решение кейса, подробная аргументация своего 

решение, хорошее знание теоретических аспектов решения кейса, со ссылками на норму 

закона - оцениваются в пять баллов;  

б) правильное решение кейса, достаточная аргументация своего решение, определённое 
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знание теоретических аспектов решения кейса, со ссылками на норму закона - оцениваются в 

четыре балла;  

в) частично правильное решение кейса, недостаточная аргументация своего решение, со 

ссылками на норму закона - оцениваются в три балла;  

г) неправильное решение кейса, отсутствие необходимых знание теоретических аспектов 

решения кейса - оцениваются в два балла. 

8.  Экзамен (Э), 

зачет (З), 

дифференцирова

нный зачет (ДЗ) 

Экзамены, зачеты по 

всей дисциплине или 

ее части преследуют 

цель оценить работу 

студента за курс 

(семестр), 

полученные 

теоретические знания, 

прочность их, 

развитие творческого 

мышления, 

приобретение 

навыков 

самостоятельной 

работы, умение 

синтезировать 

полученные знания и 

применять их к 

решению 

практических задач. 

Вопросы для 

подготовки. 

Комплект 

экзаменацион

ных билетов. 

5 (Отлично)» «Зачтено» выставляется студенту, продемонстрировавшему всестороннее, 

систематическое и глубокое знание учебно-программного материала, умение свободно 

выполнять задания, предусмотренные программой, усвоивший основную и знакомый с 

дополнительной литературой, рекомендованной программой. Как правило, оценка «Отлично» 

выставляется студентам, усвоившим взаимосвязь основных понятий дисциплины в их 

значении для приобретаемой профессии, проявившим творческие способности в понимании, 

изложении и использовании учебно-программного материала. 

4 (Хорошо) «Зачтено» выставляется студенту, продемонстрировавшему полное знание 

учебно-программного материала, успешно выполняющий предусмотренные в программе 

задания, усвоивший основную литературу, рекомендованную в программе. Как правило, 

оценка «Хорошо» выставляется студентам, показавшим систематический характер знаний по 

дисциплине и способным к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе 

дальнейшей учебной работы и профессиональной деятельности. 

3 (Удовлетворительно) «Зачтено» выставляется студенту, продемонстрировавшему знания 

основного учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы и 

предстоящей работы по специальности, справляющийся с выполнением заданий, 

предусмотренных программой, знакомый с основной литературой, рекомендованной 

программой. Как правило, оценка «Удовлетворительно» выставляется студентам, 

допустившим погрешности в ответе на экзамене и при выполнении экзаменационных 

заданий, но обладающим необходимыми знаниями для их устранения под руководством 

преподавателя. 

2 (Неудовлетворительно) «Не зачтено» выставляется студенту, продемонстрировавшему 

пробелы в знаниях основного учебно-программного материала, допустившему 

принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных программой заданий. Как правило, 

оценка «Неудовлетворительно» ставится студентам, которые не могут продолжить обучение 

или приступить к профессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных 

занятий по соответствующей дисциплине. 
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5.2. Критерии сформированности компетенций по разделам (темам) содержания дисциплины 

Код 

занятия 
Наименование разделов и тем/вид занятия/ 
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1.1 Тема 1.1 - 1.11 Ознакомление с Федеральным законом Российской Федерации 

«О техническом регулировании». Работа со стандартами Государственной 

системы стандартизации. Методы стандартизации. /Пр/ 

ПК-1, ПК-4 РПЗ, Т 10 0-20 21-25 26-30 31-33 

1.2 Тема 2.1 - 2.4 Перевод национальных неметрических единиц измерения в 

единицы международной системы (СИ). Анализ средств измерений линейных 

размеров. Прямые измерения с многократными наблюдениями. /Пр/ 

ПК-1, ПК-4 РПЗ, Т 10 0-20 21-25 26-30 31-33 

1.3 Тема 3.1 - 3.5 Ознакомление с правилами заполнения бланков сертификата. 

/Пр/ 
ПК-1, ПК-4 РПЗ, Т 10 0-20 21-25 26-30 31-33 

 ВСЕГО    0-60 61-75 76-90 91-100 

 Экзамен (Э) ПК-1, ПК-4 У, Т 10 0-20 21-25 26-30 31-33 

 

 

* - указать У- устный ответ, З- задача, К- контрольная работа, Т- тестовое задание, Э - экзамен и т.п. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 


