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57 57 2052 2052 348.7 1576.7 126.6 29 1044 48 44 78 805 1.5 67.5 28 1008 60 64 52 771.7 1.2 59.1

16 16 576 576 102.6 436 37.4 16 576 24 10 68 436 0.6 37.4

+ Б1.Б.01 Современные проблемы биотехнологии 1 2 2 36 72 72 14 54 4 2 72 4 10 54 4 з 5

+ Б1.Б.02
Теоретическое основы организации научно-

исследовательской работы
1 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 о 5

+ Б1.Б.03 Иностранный язык 1 1 4 4 36 144 144 28.3 103 12.7 4 144 28 103 0.3 12.7 эз 6

+ Б1.Б.04
Методологические основы исследований в 

биотехнологии
1 1 4 4 36 144 144 30.3 101 12.7 4 144 6 10 14 101 0.3 12.7 эз 5

+ Б1.Б.05 Деловая и научная этика 1 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 з 6

41 41 1476 1476 246.1 1140.7 89.2 13 468 24 34 10 369 0.9 30.1 28 1008 60 64 52 771.7 1.2 59.1

+ Б1.В.01
Современные проблемы экологии и 

ресурсосбережения в биотехнологии
1 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 6 10 83 0.3 8.7 э 15

+ Б1.В.02
Биотехнологические процессы переработки 

продовольственного сырья
1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 2 10 92 4 о 5

+ Б1.В.03
Разработка инновационной продукции специального 

назначения
1 4 4 36 144 144 20.3 115 8.7 4 144 8 12 115 0.3 8.7 э 5

+ Б1.В.04
Современные средства и методы экспериментальных 

исследований в пищевой биотехнологии
1 3 3 36 108 108 20.3 79 8.7 3 108 8 12 79 0.3 8.7 э 5

+ Б1.В.05
Научные основы создания продуктов 

функционального назначения
2 2 2 5 5 36 180 180 34.3 133 12.7 5 180 12 20 2 133 0.3 12.7 эзр 5

+ Б1.В.06 Микробиология пищевых продуктов 2 3 3 36 108 108 20 84 4 3 108 6 12 2 84 4 з 14

+ Б1.В.07
Биотехнология продуктов функционального 

назначения на молочной основе
2 4 4 36 144 144 24.3 111 8.7 4 144 6 14 4 111 0.3 8.7 э 5

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 2 3 3 108 108 22 82 4 3 108 6 16 82 4 о

+ Б1.В.ДВ.01.01
Управление качеством биотехнологической 

продукции
2 3 3 36 108 108 22 82 4 3 108 6 16 82 4 о 5

- Б1.В.ДВ.01.02
Проектирование нормативной и технической 

документации на биотехнологическую продукцию
2 3 3 36 108 108 20 84 4 3 108 6 14 84 4 о 5

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 2 3 3 108 108 18 86 4 3 108 8 10 86 4 з

+ Б1.В.ДВ.02.01 Защита интеллектуальной собственности 2 3 3 36 108 108 18 86 4 3 108 8 10 86 4 з 5

- Б1.В.ДВ.02.02
Разработка и управление инновационными 

проектами
1 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 з 5

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 2 3 3 108 108 18.3 81 8.7 3 108 8 10 81 0.3 8.7 э

+ Б1.В.ДВ.03.01 Современные проблемы пищевой технологии 2 3 3 36 108 108 18.3 81 8.7 3 108 8 10 81 0.3 8.7 э 5

- Б1.В.ДВ.03.02
Технология продуктов из вторичных 

продовольственных  ресурсов
1 3 3 36 108 108 18.3 81 8.7 3 108 10 8 81 0.3 8.7 э 5

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4) 2 3 3 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 з

+ Б1.В.ДВ.04.01
Научные основы повышения эффективности 

пищевых технологий
2 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 з 5

- Б1.В.ДВ.04.02
Инновационные биотехнологии переработки 

животного сырья
2 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 з 5

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины (модули) по выбору 5 (ДВ.5) 2 2 4 4 144 144 26.3 104.7 13 4 144 8 18 104.7 0.3 13 эз

+ Б1.В.ДВ.05.01
Системы менеджмента качества и безопасность при 

производстве молочных продуктов
2 2 4 4 36 144 144 26.3 104.7 13 4 144 8 18 104.7 0.3 13 эз 5

- Б1.В.ДВ.05.02
Системы менеджмента качества и безопасность при 

производстве мясных продуктов
2 1 4 4 36 144 144 28.3 103 12.7 2 72 4 10 54 4 з 2 72 8 6 49 0.3 8.7 э 5

54 54 1944 1944 104 1912 19 756 700 56 23 828 798 30 12 432 414 18

54 54 1944 1944 104 1912 19 756 700 56 23 828 798 30 12 432 414 18

+ Б2.В.01(У)
Учебная практика: практика по получению 

первичных профессиональных умений и навыков
1 3 3 36 108 108 36 72 3 108 72 36 о 5

+ Б2.В.02(Н)
Производственная практика: Научно-

исследовательская работа
12 3 42 42 36 1512 1512 54 1530 16 648 628 20 з 23 828 798 30 з 3 108 104 4 о 5

+ Б2.В.03(П)

Производственная практика: практика по получению 

профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности (в том числе 

технологическая практика)

3 3 3 36 108 108 4 104 3 108 104 4 о 5

+ Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика 3 6 6 36 216 216 10 206 6 216 206 10 о 5

9 9 324 324 8.5 289 26.5 9 324 8 289 0.5 26.5

9 9 324 324 8.5 289 26.5 9 324 8 289 0.5 26.5

+ Б3.Б.01
Защита выпускной квалификационной работы 

включая подготовку к защите и процедуру защиты
3 9 9 36 324 324 8.5 289 26.5 9 324 8 289 0.5 26.5 э 5

4 4 144 144 38 98 8 2 72 6 12 50 4 2 72 6 14 48 4

+ ФТД.01 Технология национальных молочных продуктов 1 2 2 36 72 72 18 50 4 2 72 6 12 50 4 з 5

+ ФТД.02
Экономика, менеджмент и инновации в 

биотехнологии
2 2 2 36 72 72 20 48 4 2 72 6 14 48 4 з 16

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Базовая часть 

Курс 1
- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов

Летняя сессия

ФТД.Факультативы 

Блок 2.Практики, в том числе научно-исследовательская работа (НИР) 

Вариативная часть 

Вариативная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Базовая часть 

Курс 2 Курс 3

Летняя сессия Летняя сессия

Закрепленна

я кафедра


