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Мес

Числа

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
0

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

5
 -

 1
1

1
2
 -

 1
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1
9
 -

 2
5

2
 -

 8

9
 -
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1
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 -

 2
2

2
 -

 8
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 -
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1
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 -

 2
2

2
3
 -

 2
9

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

4
 -

 1
0

1
1
 -

 1
7

1
8
 -

 2
4

2
5
 -

 3
1

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -
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2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
1

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

* * Э
* * Э Э

* Э Э
* * Э Э
* К Э Э * *
* К Э Э *

* К * Э
* * К Э Э

* К Э Э
* * К Э Э
* К Э Э * *
* К Э Э *

* К * Э К К
* К * К Э Э К К

К * Э Э К К
* * Э Э К К
* К Э Э * * К К
* К Э Э * К К

Э * * П
* * П
Э * П П
Э * * П П
Э * К * П *
Э * К * П П

Э К *
* К *
Э К *
Э * *

П Э * К
П Э К * К

25 25 25 7 7

30 30 31 13 13

К

II

III

IV

П ПV П П ЭЭ ЭП КЭЭ Э

Э Э Э Э ЭЭ

К Д

I

Сентябрь

2
9
 -

 5

Октябрь

3
0
 -

 5

2
7
 -

 2

Ноябрь

2
9
 -

 5

АвгустМай

Календарный учебный график 

Декабрь Январь Февраль Март Апрель Июнь Июль

2
7
 -

2

2
9
 -

 4

2
6
 -

 1

2
3
 -

 1

2
7
 -

 3

Курс 3

Летняя сессия Летняя сессия

Курс 4

Д = = = = = = = = = =Д Д Д Д = == = = = = = = = ==== ==

У У

П П П П П

Э

Э Э Э Э

Э Э Э Э

Э Э Э

К

Э

У У

К К К

К К

К К К

К К К

2

(12 дн)

ККК К К К КК

КК К К

К

7 2/6

2

(12 дн)

6 6

3 32 4/6

Д

Каникулы

Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

*

 Групп 1

 Студентов 10

Продолжительность обучения 

(не включая нерабочие праздничные дни и каникулы)
более 39 нед.

 Итого 52

2

(12 дн)

более 39 нед.

52

7 7

52

8 2/6

2

(12 дн)

более 39 нед.

26

1 2/6

(8 дн)

9 2/6

(56 дн)

не менее 12 нед. 

и

не более 39 нед.

234

5 5/6

более 39 нед.

52

28 2/632 1/6

6 5/6

4

6 5/6

36 5/6 37 1/6

5 5/6

11 5/6

1383 3/6

32 1/6

4

Курс 5

Курс 3

Летняя сессия

49

13 октября 2021 г.

30 ноября 2021 г.

Курс 4 Курс 5 ИтогоКурс 2

Дата окончания/Номер недели

Теоретическое обучение

Учебная практика

Производственная практика

У

П

Экзаменационные сессии

График сессий

Курс 1

Летняя сессия

Курс 2

Летняя сессия

Сводные данные

Курс 1

49

13 октября 2021 г.

30 ноября 2021 г.

39

16 февраля 2021 г.

26 марта 2021 г.

49

16 февраля 2021 г.

5 апреля 2021 г.

39

16 февраля 2021 г.

26 марта 2021 г.

Дата начала/Номер недели

Продолжительность

5 2/6

6 5/6Э

6 3/6



- - - - -

Индекс Наименование
Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
КП

Оцен 

ка
Факт

Экспер 

тное

По 

плану

Конт. 

раб.
СР

Конт 

роль

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр Конс СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.
Код

207 7452 7452 897 6190 365 42 1512 64 12 84 1284 1.2 66.8 44 1584 78 10 88 1321 2.1 84.9 55 1980 62 38 96 1688 2.4 93.6 52 1872 78 6 112 1579 2.7 94.3 14 504 60 100 318 0.6 25.4

95 3420 3420 389.9 2861 169.1 42 1512 64 12 84 1284 1.2 66.8 36 1296 64 6 74 1083 1.5 67.5 13 468 18 28 395 0.9 26.1 4 144 16 20 99 0.3 8.7

Б1.О.01 Философия 2 2 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 6

Б1.О.02 История (История России, Всеобщая история) 1 1 4 144 144 14.3 121 8.7 4 144 8 6 121 0.3 8.7 эц 6

Б1.О.03 Иностранный язык 1 1 6 216 216 22.3 185 8.7 6 216 22 185 0.3 8.7 эц 6

Б1.О.04 Безопасность жизнедеятельности 2 2 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 10

Б1.О.05 Физическая культура и спорт 1 2 72 72 6 62 4 2 72 6 62 4 з 21

Б1.О.06 Русский язык и деловое общение 1 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.О.07 Профильный иностранный язык 2 3 108 108 12 92 4 3 108 12 92 4 о 6

Б1.О.08 Психология 1 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.О.09 Социология 1 1 3 108 108 12.3 87 8.7 3 108 6 6 87 0.3 8.7 эц 6

Б1.О.10 Основы российского законодательства 1 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.О.11
Правовые основы противодействия 

коррупции
2 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.О.12 Математика 1 1 6 216 216 22.3 185 8.7 6 216 10 12 185 0.3 8.7 эц 7

Б1.О.13 Физика 1 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 з 10

Б1.О.14 Информатика 1 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 з 7

Б1.О.15 Инженерная и компьютерная графика 2 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 7

Б1.О.16 Химия 1 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 з 2

Б1.О.17 Пищевая микробиология 2 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 о 5

Б1.О.18 Физико-химические методы анализа 2 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 2

Б1.О.19
Основы экономики и финансовой 

грамотности
2 2 3 108 108 12.3 87 8.7 3 108 6 6 87 0.3 8.7 эц 16

Б1.О.20 Введение в профессиональную деятельность 1 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 з 5

Б1.О.21
Специальная педагогика и инклюзивное 

образование
2 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 з 6

Б1.О.22 Общая технология пищевых производств 2 2 3 108 108 12.3 87 8.7 3 108 6 6 87 0.3 8.7 эц 5

Б1.О.23 Физиология питания 2 2 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.О.24 Санитария и гигиена питания 3 3 4 144 144 14.3 121 8.7 4 144 4 10 121 0.3 8.7 эц 5

Б1.О.25 Товароведение продовольственных товаров 3 3 4 144 144 14.3 121 8.7 4 144 6 8 121 0.3 8.7 эц 5

Б1.О.26
Процессы и эксплуатация технологического 

оборудования индустрии питания
3 3 5 180 180 18.3 153 8.7 5 180 8 10 153 0.3 8.7 эц 5

Б1.О.27
Основы проектирования предприятий 

общественного питания
5 5 4 144 144 36.3 99 8.7 4 144 16 20 99 0.3 8.7 эц 5

112 4032 4032 507.1 3329 195.9 8 288 14 4 14 238 0.6 17.4 42 1512 44 38 68 1293 1.5 67.5 52 1872 78 6 112 1579 2.7 94.3 10 360 44 80 219 0.3 16.7

Б1.В.01
Технология национальных мясных и 

молочных продуктов
2 2 3 108 108 12.3 87 8.7 3 108 6 6 87 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02
Технология продукции общественного 

питания

23333

44
5 4

23333

44
36 1296 1296 154.1 1077 64.9 5 180 8 4 8 151 0.3 8.7 эц 20 720 22 24 24 614 1.2 34.8 4э4ц 8 288 12 6 10 242 0.6 17.4 2эп2ц 3 108 14 20 70 4 з 5

Б1.В.02.01
Физико-химические изменения продуктов 

при кулинарной обработке
2 2 5 180 180 20.3 151 8.7 5 180 8 4 8 151 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.02
Технология приготовления кулинарных 

полуфабрикатов
3 3 5 180 180 16.3 155 8.7 5 180 6 4 6 155 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.03
Технология приготовления холодной 

кулинарной продукции
3 3 5 180 180 18.3 153 8.7 5 180 4 8 6 153 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.04
Технология приготовления горячей 

кулинарной продукции
3 3 5 180 180 18.3 153 8.7 5 180 6 6 6 153 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.05
Технология приготовления десертов и 

напитков
4 4 5 180 180 18.3 153 8.7 5 180 8 6 4 153 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.06
Технология хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий
3 3 5 180 180 18.3 153 8.7 5 180 6 6 6 153 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.02.07
Нормативно-технологическая документация 

на продукцию общественного питания
4 4 4 3 108 108 10.3 89 8.7 3 108 4 6 89 0.3 8.7 эпц 5

Б1.В.02.08
ХАССП на предприятиях общественного 

питания
5 3 108 108 34 70 4 3 108 14 20 70 4 з 5

Б1.В.03 Организация общественного питания 44 3 4 44 15 540 540 56.6 462 21.4 3 108 12 92 4 з 12 432 16 28 370 0.6 17.4 2эп2ц

Б1.В.03.01 Калькуляция в общественном питании 3 3 108 108 12 92 4 3 108 12 92 4 з 5

Б1.В.03.02
Организация производства на предприятиях 

общественного питания
4 4 4 6 216 216 22.3 185 8.7 6 216 8 14 185 0.3 8.7 эпц 5

Б1.В.03.03
Организация обслуживания в индустрии 

питания
4 4 6 216 216 22.3 185 8.7 6 216 8 14 185 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.04 Пищевая биотехнология 3 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5

Б1.В.05 Пищевые  и биологически активные добавки 3 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5

Б1.В.06 Основы проведения научных исследований 3 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 з 5

Б1.В.07
Информационные технологии в 

общественном питании
3 3 108 108 10 94 4 3 108 10 94 4 з 5

Б1.В.08
Контроль качества продукции общественного 

питания
3 3 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.09
Безопасность продовольственного сырья и 

продуктов питания
4 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5

Б1.В.10
Стандартизация и подтверждение 

соответствия
4 4 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.11 Кухни народов мира 4 4 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.12
Технология продукции специальных видов 

питания
4 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 о 5

Б1.В.13
Технология мясных цельно-мышечных 

изделий
3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 з 5

Б1.В.14
Менеджмент и маркетинг в общественном 

питании
4 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 16

Б1.В.15
Бухгалтерский учет в организациях 

общественного питания
4 4 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 16

Б1.В.16
Управление предприятием  общественного 

питания
4 4 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.17
Учет и отчетность на предприятиях 

общественного питания
4 4 4 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.18
Технология функциональных продуктов 

питания
4 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5

Б1.В.19
Технология и организация диетического 

питания
5 3 108 108 44 60 4 3 108 14 30 60 4 о 5

Б1.В.20
Технология и организация дошкольного и 

школьного питания
5 5 4 144 144 46.3 89 8.7 4 144 16 30 89 0.3 8.7 эц 5

24 864 864 34 830 6 216 204 12 10 360 348 12 8 288 278 10

6 216 216 12 204 6 216 204 12

Б2.О.01(У)
Учебная практика:  Ознакомительная 

практика
3 6 216 216 12 204 6 216 204 12 з 5

18 648 648 22 626 10 360 348 12 8 288 278 10

Б2.В.01(П)
Производственная практика: 

Технологическая практика
4 10 360 360 12 348 10 360 348 12 о 5

Б2.В.02(П)
Производственная практика: 

Организационно-управленческая практика
5 8 288 288 10 278 8 288 278 10 о 5

9 324 324 10.5 287 26.5 9 324 10 287 0.5 26.5

Б3.01
Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы
5 5 9 324 324 10.5 287 26.5 9 324 10 287 0.5 26.5 эц 5

4 144 144 16 120 8 2 72 4 4 60 4 2 72 4 4 60 4

ФТД.01 Основы здорового питания 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 5

ФТД.02
Основы предпринимательства в индустрии 

гостеприимства
1 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 16

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

Итого акад.часов
Курс 2 Курс 3

Летняя сессия Летняя сессия Летняя сессия

ФТД.Факультативные дисциплины 

Курс 5 Закреп

ленная 

кафедрЛетняя сессияЛетняя сессия

Курс 4Курс 1
- - Форма контроля з.е.

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 
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