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Мес

Числа

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
0

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

5
 -

 1
1

1
2
 -

 1
8

1
9
 -

 2
5

2
 -

 8

9
 -

 1
5

1
6
 -

 2
2

2
 -

 8

9
 -

 1
5

1
6
 -

 2
2

2
3
 -

 2
9

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

4
 -

 1
0

1
1
 -

 1
7

1
8
 -

 2
4

2
5
 -

 3
1

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
1

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

К * *
* К * Э

К * Э
* * Э К
* К Э * * К
* К Э * К

К * * У
* К * Э У

К * Э У
* * Э У К
* К Э * * У К
* К Э * У К

К * * П
* К * Э П

К * Э П
* * Э П К
* К Э * * П К
* К Э * П К

Э К * * П
* К * П
Э К * П
Э * * П
Э * К * * П
Э * К * П К

Э К * * Д Д
* К * Д Д
Э К * Д Д Д
Э * * Д Д К
Э * К * Д * К
Э * К * Д Д К

23 23 23 6 6

28 28 29 12 12

К

Э Э ЭЭ Э Э

П

Пд

Д

V

Э

У

Преддипломная практика

Дата окончания/Номер недели 14 марта 2019 г. 14 марта 2019 г.

Курс 4 Курс 5

32 1/6 162 3/624 5/6

График сессий

зимняя сессия

49

Курс 3

Пд Пд Пд Пд

33 5/6

зимняя сессия

49

6 октября 2018 г.

23 ноября 2018 г.

Курс 4

34 5/6

Курс 1

36 5/6

Курс 3Курс 2

Сводные данные

Дата начала/Номер недели

39

4 февраля 2019 г. 4 февраля 2019 г.

Итого

зимняя сессия

49

6 октября 2018 г.

23 ноября 2018 г.

Курс 5

КК КК К К К

*

37 2/68 2/6Каникулы 7 2/6 7 2/6 7 2/6 7

2


(12 дн)

52 260

Продолжительность обучения 


(не включая нерабочие праздничные дни и каникулы)

 Итого

более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед. более 39 нед.

52 52 52 52

10


(60 дн)

более 39 нед.

 Студентов 25 29 20

Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья)
2


(12 дн)

2


(12 дн)

2


(12 дн)

2


(12 дн)

1

16

 Групп 1 1 1

Д Д Д Д

П П

Э

К

Э Э Э Э Э

К К К

ККП К К К К

КК КП К К К

К К К К

К К

ККУ

ЭЭ Э Э ЭЭ

II

III

IV

Сентябрь

2
9
 -

 5
I

Октябрь

Э Э Э Э Э

Э Э Э Э Э

2
9
 -

 5

Май Август

Календарный учебный график 

Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Июнь Июль

2
7
 -

2

2
9
 -

 4

2
6
 -

 1

2
3
 -

 1

3
0
 -

 5

2
7
 -

 3

2
7
 -

 2

6 6

4 6

4 4

6 5/6 32 1/6

2

6 5/6 6 5/6

Теоретическое обучение

Экзаменационные сессии 5 5/6 5 5/6

Учебная практика 2

Производственная практика

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к процедуре защиты и 

процедуру защиты

Продолжительность

2

2 февраля 2022 г.

22 марта 2022 г.

летняя сессия

39

Курс 2Курс 1

летняя сессия



- - - - -

Индекс Наименование
Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
КП КР

Оцен 

ка

Экспер 

тное
Факт

Часов в 

з.е.

Экспер 

тное

По 

плану

Конт. 

раб.
СР

Конт 

роль

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР ИКР КЭ

Конт 

роль

Формы 

контр.
Код

213 213 7996 7996 962.5 6612.7 420.8 45 1948 70 26 84 1680 2.4 85.6 43 1548 66 34 82 1279 2.1 84.9 44 1584 90 26 80 1296.7 2.1 89.2 40 1440 94 102 1157 2.1 84.9 41 1476 72 12 114 1200 1.8 76.2

118 118 4248 4248 506.9 3501 240.1 45 1620 70 26 84 1356 2.4 81.6 26 936 34 26 42 776 1.8 56.2 24 864 54 8 50 695 1.5 55.5 16 576 38 36 467 0.9 34.1 7 252 14 4 14 207 0.3 12.7

Б1.Б.01 История 1 1 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 6

Б1.Б.02 Философия 1 1 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 6

Б1.Б.03 Иностранный язык 12 1 9 9 36 324 324 30.6 276 17.4 6 216 20 187 0.3 8.7 эц 3 108 10 89 0.3 8.7 э 6

Б1.Б.04 Экономика 3 3 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 8 8 83 0.3 8.7 эц 16

Б1.Б.05 Социология 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.Б.06 Менеджмент 3 3 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 8 8 83 0.3 8.7 эц 16

Б1.Б.07 Маркетинг 4 4 3 3 36 108 108 12.3 87 8.7 3 108 6 6 87 0.3 8.7 эц 16

Б1.Б.08 Математика 1 (Основы математического анализа) 1 1 5 5 36 180 180 20.3 151 8.7 5 180 8 12 151 0.3 8.7 эц 7

Б1.Б.09
Математика 2 (Теория вероятностей и 

математическая статистика)
1 1 4 4 36 144 144 14.3 121 8.7 4 144 4 10 121 0.3 8.7 эц 7

Б1.Б.10 Математика 3 (Численные методы) 2 2 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 4 6 119 0.3 8.7 эц 7

Б1.Б.11 Физика 1 1 8 8 36 288 288 30.3 249 8.7 8 288 8 14 8 249 0.3 8.7 эц 10

Б1.Б.12 Экология 1 1 4 4 36 144 144 14.3 121 8.7 4 144 4 10 121 0.3 8.7 эц 15

Б1.Б.13 Информатика 1 1 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 8 8 119 0.3 8.7 эц 7

Б1.Б.14 Механика 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 з 7

Б1.Б.15 Русский язык и культура речи 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 6

Б1.Б.16 Органическая химия 2 2 4 4 36 144 144 14.3 121 8.7 4 144 4 10 121 0.3 8.7 эц 2

Б1.Б.17 Неорганическая химия 1 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з 2

Б1.Б.18
Аналитическая химия и физико-химические методы 

анализа
1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 2

Б1.Б.19
Технология продукции общественного питания 1 

(Физико-химические свойства кулинарной продукции)
2 2 4 4 36 144 144 18.3 117 8.7 4 144 6 12 117 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.20
Технология продукции общественного питания 2 

(Приготовление кулинарной продукции)
3 3 3 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 8 8 83 0.3 8.7 эрц 5

Б1.Б.21
Технология продукции общественного питания 3 

(Приготовление закусок и десертов)
3 3 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 8 8 83 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.22

Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания 1 

(Организация производства)

4 4 4 4 4 36 144 144 22.3 113 8.7 4 144 12 10 113 0.3 8.7 эрц 5

Б1.Б.23

Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания 2 

(Организация обслуживания)

4 4 4 4 36 144 144 20.3 115 8.7 4 144 10 10 115 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.24 Санитария и гигиена питания 5 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 з 5

Б1.Б.25
Проектирование предприятий общественного 

питания
5 5 5 4 4 36 144 144 20.3 115 8.7 4 144 10 10 115 0.3 8.7 эпц 5

Б1.Б.26 Безопасность жизнедеятельности 3 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 10

Б1.Б.27 Товароведение продовольственных товаров 2 2 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.28 Процессы и аппараты пищевых производств 2 2 4 4 36 144 144 16.3 119 8.7 4 144 6 10 119 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.29 Оборудование предприятий общественного питания 3 3 4 4 36 144 144 12.3 123 8.7 4 144 6 6 123 0.3 8.7 эц 5

Б1.Б.30 Теплотехника 4 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 6 4 58 4 з 10

Б1.Б.31 Электротехника и электроника 4 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 з 10

Б1.Б.32 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 14 54 4 2 72 14 54 4 з 21

95 95 3748 3748 455.6 3111.7 180.7 328 324 4 17 612 32 8 40 503 0.3 28.7 20 720 36 18 30 601.7 0.6 33.7 24 864 56 66 690 1.2 50.8 34 1224 58 8 100 993 1.5 63.5

Б1.В.01 Профильный иностранный язык 2 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 10 94 4 о 6

Б1.В.02 Правовые основы профессиональной деятельности 2 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 16

Б1.В.03 Биохимия 2 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 2

Б1.В.04 Бухгалтерский учет в общественном питании 5 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 4 12 124 4 з 16

Б1.В.05 Экономика в управлении производством 5 5 4 4 36 144 144 18.3 117 8.7 4 144 8 10 117 0.3 8.7 эц 16

Б1.В.06 Основы проведения научных исследований 2 2 4 4 36 144 144 22.3 113 8.7 4 144 8 8 6 113 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.07 Пищевая химия 3 3 4 4 36 144 144 18.3 117 8.7 4 144 6 12 117 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.08 Пищевая биотехнология 3 3 4 4 36 144 144 18.3 116.7 9 4 144 6 12 116.7 0.3 9 эц 5

Б1.В.09 Компьютерное моделирование рецептур 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.10 Инженерная графика 3 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 8 6 90 4 з 7

Б1.В.11 Микробиология 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 14

Б1.В.12 Сопротивление материалов 4 3 3 36 108 108 14.3 85 8.7 3 108 8 6 85 0.3 8.7 э 7

Б1.В.13 Детали машин 4 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 7

Б1.В.14 Безопасность продовольственного сырья 4 3 3 36 108 108 18.3 81 8.7 3 108 8 10 81 0.3 8.7 э 5

Б1.В.15
Стандартизация, подтверждение соответствия и 

метрология
4 4 3 3 36 108 108 18.3 81 8.7 3 108 8 10 81 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.16
Современные технологии хранения пищевых 

продуктов
4 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 6 10 88 4 з 5

Б1.В.17 Кухня народов мира 5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 з 5

Б1.В.18 Технология продукции специальных видов питания 5 5 4 4 36 144 144 24.3 111 8.7 4 144 8 16 111 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.19
Контроль качества продукции и услуг в 

общественном питании
5 5 3 3 36 108 108 16.3 83 8.7 3 108 8 8 83 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.20 Калькуляция в общественном питании 5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 10 90 4 з 5

Б1.В.ДВ.01
Элективные дисциплины по физической 

культуре и спорту
1 328 328 324 4 328 324 4 з

Б1.В.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 1 328 328 324 4 328 324 4 з 21

Б1.В.ДВ.01.02 Спортивные секции 1 328 328 324 4 328 324 4 з 21

Б1.В.ДВ.01.03 Лечебная физическая культура 1 328 328 324 4 328 324 4 з 21

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з

Б1.В.ДВ.02.01 История развития пищевых производств 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.ДВ.02.02 История кулинарии 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 з

Б1.В.ДВ.03.01 Основы делового общения 3 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 з 6

Б1.В.ДВ.03.02 Психология и педагогика 3 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 з 6

Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 3 3 108 108 18 86 4 3 108 6 12 86 4 зц

Б1.В.ДВ.04.01
Информационные технологии в общественном 

питании
4 4 3 3 36 108 108 18 86 4 3 108 6 12 86 4 зц 5

Б1.В.ДВ.04.02 Математические методы в научных исследованиях 4 4 3 3 36 108 108 18 86 4 3 108 6 12 86 4 зц 7

Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 2 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з

Б1.В.ДВ.05.01 Введение в специальность 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.ДВ.05.02 Пищевая инженерия 2 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 6 8 90 4 з 5

Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 4 12 88 4 з

Б1.В.ДВ.06.01 Этикет в общественном питании 5 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 4 12 88 4 з 5

Б1.В.ДВ.06.02
Фирменный стиль, эстетика и дизайн интерьера и 

продукции
5 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 4 12 88 4 з 5

Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 4 4 4 4 144 144 14.3 121 8.7 4 144 8 6 121 0.3 8.7 эц

Б1.В.ДВ.07.01
Технология производства продуктов 

функционального назначения
4 4 4 4 36 144 144 14.3 121 8.7 4 144 8 6 121 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.07.02 Основы здорового питания 4 4 4 4 36 144 144 14.3 121 8.7 4 144 8 6 121 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 4 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з

Б1.В.ДВ.08.01
Холодильная техника и технология в общественном 

питании
4 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.ДВ.08.02 Централизованное производство полуфабрикатов 4 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 5

Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 5 5 3 3 108 108 14.3 85 8.7 3 108 4 10 85 0.3 8.7 эц

Б1.В.ДВ.09.01 Пищевые  и биологически активные добавки 5 5 3 3 36 108 108 14.3 85 8.7 3 108 4 10 85 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.09.02 Национальная кухня 5 5 3 3 36 108 108 14.3 85 8.7 3 108 4 10 85 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.10 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.9 5 5 4 4 144 144 20.3 115 8.7 4 144 8 12 115 0.3 8.7 эц

Б1.В.ДВ.10.01 НАССР в общественном питании 5 5 4 4 36 144 144 20.3 115 8.7 4 144 8 12 115 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.10.02
Нормативно-технологическая документация в 

общественном питании
5 5 4 4 36 144 144 20.3 115 8.7 4 144 8 12 115 0.3 8.7 эц 5

Б1.В.ДВ.11 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.11 5 3 3 108 108 14 90 4 3 108 4 10 90 4 з

Курс 2 Курс 3

летняя сессия летняя сессия зимняя сессия

Вариативная часть 

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Базовая часть 

Итого акад.часов
Курс 5 Закреп

ленная 

кафедрзимняя сессиязимняя сессия

Курс 4Курс 1
- - Форма контроля з.е. -



Б1.В.ДВ.11.01
Производственно-хозяйственная деятельность 

диетических столовых
5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 10 90 4 з 5

Б1.В.ДВ.11.02

Производственно-хозяйственная деятельность 

предприятий питания при образовательных 

учреждениях

5 3 3 36 108 108 14 90 4 3 108 4 10 90 4 з 5

18 18 648 648 24 624 3 108 104 4 3 108 104 4 6 216 208 8 6 216 208 8

18 18 648 648 24 624 3 108 104 4 3 108 104 4 6 216 208 8 6 216 208 8

Б2.В.01(У)

Практика по получению профессиональных умений и 

навыков, в том числе первичных умений и навыков 

научно-исследовательской деятельности

2 3 3 36 108 108 4 104 3 108 104 4 з 5

Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности
4 6 6 36 216 216 8 208 6 216 208 8 о 5

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа 3 3 3 36 108 108 4 104 3 108 104 4 о 5

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика 5 6 6 36 216 216 8 208 6 216 208 8 о 5

9 9 324 324 10.5 304.8 8.7 9 324 304.8 10 0.5 8.7

9 9 324 324 10.5 304.8 8.7 9 324 304.8 10 0.5 8.7

Б3.Б.01

Защита выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и 

процедуру защиты

9 9 36 324 324 10.5 304.8 8.7 9 324 304.8 10 0.5 8.7 5

4 4 144 144 58 78 8 2 72 18 16 34 4 2 72 12 12 44 4

ФТД..01
Производство продукции традиционных отраслей 

Севера
2 2 2 36 72 72 34 34 4 2 72 18 16 34 4 з 3

ФТД..02 Организация предпринимательской деятельности 4 2 2 36 72 72 24 44 4 2 72 12 12 44 4 з 16

Вариативная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Базовая часть 

ФТД.Факультативы 

Блок 2.Практики 


